QUEIJO COLONIAL

Queijo da Colonia ou Queijo Tipo Colonial \

DIA DA QUALIDADE APIL-RS



Origem incerta :

Portugueses?
Espanhois?
Alemaes?

Italianos?

Poloneses?

Ourtos:

HISTORICO

No caso Gaucho:
| > Producao lelé;telra baseado na

chegada de lmlgrantes |
> Fabricacado caseira e espec1almente
~do consumo veio com Imigrantes
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QUEIJO DA COLONIA

CAFE DA MANHA
CONSUMO DIRETO
RALADO
PEQUENAS FABRIQUETAS DE QUEIJO

COMERCIALIZACAO




QUEIJO DA COLONIA
ATE 1950

LEITE: cru e Integral
INSUMOS: Coalho e Sal
COAGULACAO: IRREGULAR (Tempo,Temperatura e Textura)
CORTE: Grao Grande e Irregular

MEXEDURA: Lenta Tempo Curto
AQUECIMENTO: Irregular 30-45°c
DESSORAMENTO: Nao

ENFORMAGEM: 1 A 3 KG - Forma Cilindrica
PRENSAGEM: Mecanica (peso direto)

SALGA: Na Massa ou Superficie

MATURACAO: Dias a Meses

OMERCIALIZACAO: Consumo Proprio e Vizinhanca




FABRIQUETAS DE QUEIJO

ATE 1950

ORDENHA,
ARMAZENAMENTO,
TRANSPORTES

SELECAO DO LEITE -
TRATAMENTO TERMICO
EQUIPAMENTOS E INSTALACOES
TECNOLOGIA DE PRODUCAO
MAO DE OBRA

MATURACAO,

TRANSPORTE
COMERCIALIZACAO
EMANDAS DE MERCADO
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QUEIJO DA COLONIA
ATE 1970

» SEM CONTROLE SANITARIO GADO

ORDENHA, ARMAZENAMENTO,
TRANSPORTE...

CONDICOES HIGIENICO-SANAITARIAS
LEITE CRU

EQUIPAMENTOS

MATURACAO

PORAO DA CASA

CONHECIMENTO TECNICO: “RECEITA”
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QUEIJO COLONIAL
FASE INDUSTRIAL APOS 1950

AUMENTO VOLUME LEITE OFERECIDO

AUMENTO ACENTUADO ~EXODO E
URBANIZACAO

LEGISLACAO SANITARIA
NOVOS EQUIPAMENTOS
NOVAS INSTALACOES
DIFUSAO DO CONHECIMENTO
EXIGENCIAS DE MERCADO

MELHOR INFRAESTUTURA (ESTRADAS,
ENERGIA, COMUNICAGAO)




CARACTERISTICAS BASICAS .

FORMATO: Cilindrico -
DIAMETRO E PESOS: Variaveis

SABOR: LEVEMENTE ACIDA (acenTuaoa)
E PICANTE

“OLHADURAS” : Abundantes e
Irregulares

ABOR E ODOR: CARACTERISTICO
“Cheiro de Vaca” ou estabulo)

ONSISTENCIA E TEXTURA:
'ARIAVE]| »




O NOVO QUEIJO COLONIAL

A PARTIR DE 2.000
- PESQUISAS DE MERCADO INDICARAM INTERESSE SITUACA
DO CONSUMIDOR PELO RETORNO DE UM =TUACAO ATUAL:
PRODUTO COM AS CARACTERISTICS DO QUEIJO > ALGUMAS |

DA COLONIA.

- COM NOVOS EQUIPAMENTOS, NOVOS
PARAMETROS DE QUALIDADE E NOVOS
FERMENTOS REINICIOU-SE A PRODUCAO DO

>
“NOVO PRODUTO” Out
QUEIJOS MINAS PADRAO E COBOCO X
ADOTADOS COMO “REFERENCIAS” PARA OUTR,
ATENDER O MERCADO

NAO HA PESQUISAS CONCRETAS PARA ADAPTAR \
A TECNOLOGIA A NOVA REALIDADE O




QUESTOES IMPORTANTES

1. O QUEIJO COLONIAL E UM
PRODUTO COM CARACTERISTICAS
PROPRIAS?

2. APRESENTA POTENCIALIDADES DE
MERCADO?

3. E POSSIVEL PRODUZIR UM PRODUTO
COM AS CARACTERISTICAS
ORIGINAIS, DENTRO DA NOVA
REALIDADE?

. QUEM PODERIA DESENVOLVER UMA
PESQUISA (EXPERIMENTOS) PARA
OBTER O RESULTADO DESEJADO?
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MEMORIA SENSORIAL

CONSIDERANDO A CULTURAE A
HISTORIA QUE ENVOLVE ESTE
PRODUTO e:

> QUE A MEMORIA SENSORIAL E UM DOS
REGISTRO MAIS DURADOUROS FEITOS
PELO CEREBRO HUMANO;

» QUE A MEMORIA SENSORIAL, AINDA QUE
DE FORMA EMPIRICA, MANIFESTOU COM
CLAREZA ALGUMAS CARACTERISTICAS
MARCANTES DESTE PRODUTO;

> E JUSTO “CONSUMIRMOS” DE FORMA
RAPIDA E IRRESPONSAVEL O CONCEITO
CONSTRUIDO AO LONGO DE TANTOS
ANOS?




EXPERIMENTOS PARA ADAPTACAO

PROCEDIMENTOS:

1. MATERIA PRIMA:LEITE PASTEURIZADO, 3,2 A 3,8%
GORDURA

2. INSUMOS; CLORETO CALCIO, FERMENTOS (
TERMOFILOS/MESOFILOS), COALHO E SAL

3. COAGULACAO NORMAL

4. CORTE E MEXEDURA: GRAOS GRANDES (4), AGITACA
LENTA,

5. Aquecimento até 38°C

6. Dessoramento: Nao
7. Pré-prensagem; leve e rapida. Rapida aeracao

8. Enformagem : formas cilindricas (Coboco)

9. Prensagem : normal
10. Salga na massa(opcional)ou salmoura.

1. Secagem/Maturacdao 18 a 25 dias

> Consideracdes:

1. -
; gf;:;l;?azgao € gordura: Buscandy
legislacso sabor textura e




MEMORIA SENSORIAL

CONSIDERANDO A CULTURA E A HISTORIA QUE
ENVOLVE ESTE PRODUTO e:

> QUE A MEMORIA SENSORIAL E UM DOS REGISTRO
MAIS DURADOUROS FEITOS PELO CEREBRO
HUMANO;

» QUE A MEMORIA SENSORIAL, AINDA QUE DE FORMA
EMPIRICA, MANIFESTOU COM CLAREZA ALGUMAS
CARACTERISTICAS MARCANTES DESTE PRODUTO;

E JUSTO “CONSUMIRMOS” DE FORMA RAPIDA E
IRRESPONSAVEL O CONCEITO CONSTRUIDO AO
LONGO DE TANTOS ANOS?

OU CONTINUAMOS CORTANDO OS GALHOS DA
ARVORE PARA COLHER OS FRUTOS?




- OBRIGADO !

© OSVALDO BRWETTO 3

. CONSUSLTOR TECNICO DA APIL-RS
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