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APRESENTACAO

A regiao Litoral Norte do RS é a maior produtora de
abacaxi do estado, o produto é conhecido como “abacaxi
terra de areia” em referéncia a sua origem. E, dentre as
intimeras demandas de pesquisa dos produtores locais,
estava avaliar possibilidade de valorizar o fruto através de
uma Indicacdo Geografica (IG). Dessa forma, nosso trabalho
investigou elementos relacionados ao territério que
singularizam o “abacaxi terra de areia” e que o constitui

patrimonio local.

Este livro é um dos produtos do projeto de pesquisa
“Potencialidades para obtencdo de Indicagdo Geogréfica (IG)
por parte do abacaxi (Ananas comosus) de Terra de Areia -
RS”, aprovado na Chamada MCTI/CNPq n° 14/2013 -
Universal, e coordenado pela Fundacdo Estadual de
Pesquisa Agropecuaria - FEPAGRO.

O projeto mobilizou diretamente 14 pesquisadores e
técnicos. A equipe percorreu mais de 10 mil km em leitura
da paisagem, entrevistas com informantes-chave,
identificacdo de agricultores, coletas de solo, identificacao de
pontos de comercializacdo, entrevistas, instalagdo e revisdao
de estagdo meteorolégica, reunides de campo e de equipe,
apresentacdes regionais do projeto, entre outras acdes. Sua
execugdo ocorreu de novembro de 2013 a novembro de 2017.

Além dos resultados que serdo apresentados a
seguir, o projeto produziu outros indicadores: trés artigos
cientificos publicados; oito trabalhos publicados em
congressos técnico-cientificos; apresentacoes locais;
construg¢do de um acervo fotogréafico do projeto; banners,
posteres e folders. O projeto gerou um grande volume de
informagdes técnico-cientificas, dando um panorama geral
sobre a produgdo do “abacaxi terra de areia” no Litoral
Norte do Rio Grande do Sul, o que se espera seja utilizado
como base para politicas ptblicas e agdes locais.

No presente trabalho os objetivos especificos do
projeto de pesquisa sdo apresentados de maneira
independente, com sua metodologia e seus resultados, na
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forma de capitulos.

Os autores agradecem: a todos entrevistados
(produtores de abacaxi, comerciantes de abacaxi,
informantes-chave, consumidores); ao CNPq pelo auxilio
financeiro; e aos colegas de trabalho que auxiliaram na
realizagdo do projeto.
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INTRODUCAO GERAL

Larissa Bueno Ambrosini
Loana Cardoso
Rodrigo Favreto

O abacaxi (Ananas comosus (L.) Merril) é uma planta
pertencente a familia Bromeliaceae que apresenta
aproximadamente 2700 espécies, herbéceas, epifitas ou
terrestres, distribuidas em 56 géneros, originarias das
Américas (CRESTANI et al., 2010). De acordo com Collins
(1960), o centro de origem das espécies do género Ananas é
o Hemisfério Oeste, na América tropical e subtropical, e
compreende a drea entre as latitudes 15° Norte e 30° Sul e as
longitudes 40° Leste a 75° Oeste, correspondendo as regides
Sul, Sudeste e Centro-Oeste do Brasil e Norte da Argentina e
do Paraguai. No Brasil além de A. comosus sdo encontradas
todas as espécies do género Ananas tanto na forma silvestre
quanto cultivada, em vérias regides brasileiras (FERREIRA;
CABRAL, 1993).

Na familia Bromeliace também ha espécies
ornamentais e outras que sdo utilizadas como matéria-prima
em tecidos, fibras para confeccdo de cordas, redes de pesca e
outros artigos similares (LEAL, 1995). Atualmente, o abacaxi
é extensivamente produzido em todos os paises tropicais,
sendo o Brasil e as Filipinas os maiores produtores mundiais
(13% do total cada) (FAOSTAT, 2010).

No Rio Grande do Sul, o Litoral Norte e a
Microrregido de Santa Rosa se destacam como maiores
produtores de abacaxi do estado. A préatica do cultivo do
abacaxizeiro, porém, é mais antiga no Litoral Norte, o inicio
datando da década de 1940. Os primeiros cultivos ocorreram
na mesma época em que foi implementado também o
cultivo de bananeira na regido. O intuito era proporcionar
aos agricultores, através do cultivo do abacaxi, uma opgdo
economicamente viavel, pois, a época, ndo havia outra
cultura integrada as demais atividades de subsisténcia
realizadas (SANTIN; PINHEIRO, 2009).
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As primeiras plantagdes foram realizadas com a instalacdo de
plantios pilotos, utilizando-se provavelmente a cultivar “Pérola”. Esses
primeiros abacaxizeiros passaram por um periodo de adaptacdo e selegdo
natural e artificial de algumas décadas, sendo que as plantas atualmente
cultivadas sdo aquelas que melhor se ajustaram as condicdes de solo e
clima da regido do municipio de Terra de Areia (SANTIN; PINHEIRO,
2009).

Em termos de importdncia econdmica, a cultura do abacaxi
contribui para a fixagdo do homem no meio rural (CUNHA, 2007), ja que
é desenvolvida em estabelecimentos rurais de pequeno porte,
caracterizados por serem de agricultura familiar. O municipio de Terra
de Areia é atualmente o maior produtor de abacaxi do estado com &rea
colhida de 170 ha e produgéo superior a 3,4 mil toneladas em 2016 (IBGE,
2017): a atividade envolve cerca de 80 familias apenas no referido
municipio (SANTIN; PINHEIRO, 2009).

O abacaxi produzido no Litoral Norte é conhecido como “abacaxi
terra de areia”, tendo constituido certa reputacdo junto ao consumidor,
até por ser cultivado ha quase 70 anos. Entretanto, ha poucos registros
cientificos sobre essa cultura no Rio Grande do Sul!, havendo
necessidade de se pesquisar, conhecer melhor e documentar diferentes
aspectos. Estes vao desde aspectos relativos a origem e a histéria do
cultivo, ao perfil dos produtores e os saberes por eles desenvolvidos, bem
como a percepcao dos consumidores, formas de comercializacdo e os
gargalos para venda e valorizacao do abacaxi.

Pensando na valorizagdo, como forma de melhorar as condi¢des
de vida dos agricultores familiares dedicados ao cultivo do abacaxi, e
tendo em vista proteger o produto de seu trabalho, este estudo se insere
em um objetivo amplo, que é analisar o potencial para obtencdo de uma
Indicacao Geogrifica (IG) por parte do “abacaxi terra de areia”.

A IG é um conceito originalmente europeu, que foi desenvolvido
na Franga a partir do inicio do século XX, quando uma crise importante
da vitivinicultura fez com que fossem criadas regras para o uso de nomes
geograficos. Essa ferramenta de protecdo foi se difundindo para outros
paises europeus e gradualmente para paises em desenvolvimento.
Atualmente, as IGs tém sido apontadas como instrumentos de
diferenciacdo e valorizagdo, sobretudo para produtos alimentares. Essa
dindmica est4 relacionada a exploracdo de nichos de mercado, ligados a

1 A Portaria 236/2012 normatizando o zoneamento climatico para a cultura, por exemplo,
foi publicada em outubro de 2012. Até essa data, os produtores ndo tinham acesso ao
Proagro, pois o abacaxizeiro ndo constava no zoneamento climatico da regido.
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marcas de qualidade ou produtos tipicos e tem dupla funcao: colocar em
evidéncia e valorizar um produto cuja reputagdo esta ligada a sua origem
e proteger o uso indevido de um nome geogréfico.

Apesar da legislacdo brasileira a respeito das IGs datar de mais
de vinte anos, trata-se um instrumento considerado ainda como
novidade. Ha certa falta de clareza das institui¢des sobre o arcabougo
teérico a utilizar; por parte de produtores hd incerteza quanto aos
resultados e beneficios que tal certificacdo pode aportar, ja que pouco se
sabe sobre o grau de familiaridade e a percep¢do dos consumidores
brasileiros com relagéo a essa ferramenta.

Dessa forma, procurou-se nesse trabalho mobilizar uma equipe
multidisciplinar para produzir conhecimento a respeito do “abacaxi terra
de areia”, tendo como pano de fundo a discussdo sobre o potencial do
fruto em demandar uma IG.

O objetivo geral dessa pesquisa foi: Investigar e aportar elementos
relacionados ao territério que singularizam o “abacaxi terra de areia” e que o
constituam enquanto patriménio do local, tendo como metodologia uma
abordagem multidisciplinar que visa d andlise do territério e do produto em suas
dimensoes agrondmicas, climdticas, historicas e culturais.

Tal objetivo geral se desdobrou nos seguintes objetivos
especificos:

I. Revisdo normativa e tedrica a respeito da concessdo de IG
para frutas no Brasil e Europa;

II. Caracterizacdo das condi¢cbes ambientais do territério
(climéaticas e de solo, com foco na cultura do abacaxi);

III. Caracterizacao histérica da ocupacao do territério, com foco
na cultura do abacaxi;

IV.Diagnéstico e caracterizagdo dos sistemas produtivos
atualmente implementados pelos produtores de abacaxi;

V. Caracterizagdo da cadeia produtiva e canais de
comercializagdo do “abacaxi terra de areia”;

VI. Pesquisa sobre a percepcdo dos consumidores com relagao
ao “abacaxi terra de areia”, procurando investigar seu
conhecimento com relacao a IG.

Cada um desses objetivos, com sua metodologia especifica e
resultados, deu origem a um dos capitulos dessa obra.

Resumidamente podemos concluir que as condigdes climaticas
da regido Litoral Norte estdo entre as mais favoraveis ao cultivo do
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abacaxi em comparacdo com outras regides do Rio Grande do Sul. No
entanto, a regido encontra-se numa darea limitrofe para o
desenvolvimento da cultura em termos de temperatura. As temperaturas
médias do ar sdo inferiores as demais dreas produtoras do Brasil, mas
dentro da faixa considerada ideal para cultura, embora com menor
amplitude térmica. Esse é possivelmente o principal fator para o maior
ciclo da cultura, menor tamanho de fruto, e diferencas nas qualidades
sensoriais apontadas pelos consumidores.

Verificou-se agricultores produzindo abacaxi no Litoral Norte
desde as planicies arenosas com Neossolo Quartzarénico, solo arenoso e
de menor fertilidade quimica, até as encostas e os vales com Chernossolo,
solo mais argiloso e mais fértil quimicamente. Entretanto, atualmente a
grande concentracdo de abacaxicultores ocorre nas planicies arenosas,
especialmente do municipio de Terra de Areia. A andlise quimica de
solos indicou que o aspecto mais notavel da fertilidade a ser melhorado,
do ponto de vista agrondmico, é a corregdo da acidez, para proporcionar
o aumento dos teores de calcio e magnésio e da saturagdo por bases e a
reducédo da toxidez de aluminio.

Num contexto histérico longo, o cultivo do abacaxi é
relativamente recente, cerca de 70 anos, e sua implantagéo esta
relacionada a busca de alternativas para as propriedades rurais
localizadas nas areas de solos arenosos, menos férteis na regido. Com o
tempo, entretanto, as dreas plantadas cresceram a ponto de abastecerem
unidades de processamento de doces. Atualmente, a drea diminuiu e se
estabilizou, mas a reputacdo do fruto foi se constituindo, sendo vendido
basicamente in natura. Os agricultores aprenderam a cultivar o abacaxi
principalmente com os familiares, sendo um conhecimento
compartilhado na comunidade, o que reforca a ancoragem local e a
relagdo econdémica, social e ambiental do produto com seu territério de
origem.

O perfil dos produtores de abacaxi na regido Litoral Norte do RS
foi feito com base em varidveis relacionadas a escala de produgao, area
plantada de abacaxi, quantidade colhida, relevancia da renda bruta do
abacaxi na renda da UPA e da familia, bem como formas de
comercializagdo. A forma de cultivar o abacaxi, bem como o itinerario
técnico, no geral é similar, havendo variacées no que se refere a épocas
do ano em que sdo desenvolvidas as atividades, e a intensidade no uso de
insumos. Verifica-se uma demanda por pesquisa e assisténcia técnica
para o cultivo do abacaxizeiro, mas, dada a instabilidade e variacao
climatica, o conhecimento local adquirido pela prética dos produtores é
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deve ser levado em consideracdo. Um tragco comum, verificado em todos
os perfis de produtores, é o cardter familiar da unidade de produgdo
agricola, de pequeno tamanho, sendo a méao-de-obra contratada eventual
€ mesmo rara.

O volume total de producado no Litoral Norte estd em torno de 4
mil toneladas/ano. Grande parte desta producdo é vendida no mercado
local no periodo de colheita, o qual coincide com o afluxo turistico
massivo para as praias da regido. Registrou-se, entretanto, volumes
significativos vendidos na capital e em outras cidades via CEASA ou
venda direta. Os principais canais de comercializagdo utilizados pelo
“abacaxi terra de areia” sdo a CEASA, as tendas instaladas nas rodovias
de acesso ao Litoral Norte do Rio Grande do Sul e os intermedidrios. A
CEASA é a opgdo dos produtores que produzem os maiores volumes, ja a
venda direta remunera melhor os produtores, pois elimina outros elos da
cadeia produtiva.

A pesquisa com consumidores demonstrou que o “abacaxi terra
de areia” construiu ao longo do tempo uma reputagdo muito positiva, e
seu consumo é motivado por caracteristicas como o sabor e a busca por
um alimento saudével. A percep¢ao dos consumidores de que o abacaxi é
uma cultura tradicional do Litoral Norte do RS, desenvolvida por
agricultores familiares, cujo consumo favorece a economia local encontra
respaldo nos resultados obtidos ao longo da pesquisa. Os resultados
mostraram também que a maioria dos consumidores do “abacaxi terra de
areia” percebe a relevancia das dimensoes fisico-geografica e histérico-
cultural do territério na expressao das caracteristicas que diferenciam o
produto.

Dentre as principais dificuldades enfrentadas, os produtores
apontam a falta de apoio de autoridades governamentais. Como
elementos positivos, eles consideram a demanda e o reconhecimento por
parte dos consumidores com relacédo a qualidade do fruto.

Para atender essa demanda, acredita-se que iniciativas de
valorizacdo e incentivo ao cultivo do abacaxi no Litoral Norte do RS
devem priorizar métodos de produgdo sustentaveis do ponto de vista
ambiental, favorecendo os agricultores familiares, e, dessa forma,
permitindo preservacdo do contetdo patrimonial construido pelo
“abacaxi terra de areia”.

Uma via para valorizagdo e protecdo do produto pode ser a
Indicacdo Geografica (IG), e os resultados deste trabalho indicam que
existe potencialidade para sua obtencgdo. No caso da IG do tipo Indicacao
de Procedéncia (IP) é necessario demonstrar que o nome geografico Terra
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de Areia tornou-se conhecido como centro de produgdo do abacaxi, o que
a pesquisa histérica, dos canais de comercializagio e com os
consumidores aponta fartamente. No caso da Denominacdo de Origem
(DO) devem ser apresentados elementos que comprovem que o nome
geografico passou a designar produtos ou servigos, o que também é
atendido. Entretanto, é preciso também comprovar que as qualidades ou
caracteristicas do produto sdo atribuidas a sua origem geogréfica. Os
resultados da caracterizacdo climatica e de solo apontam alguns
elementos que podem ser considerados determinantes para as
caracteristicas do “abacaxi terra de areia”, e que podem ser melhor
estudados.

O procedimento de obtengado, no entanto, deve ser iniciativa dos
produtores, que devem estar organizados sob forma de uma associagéo
representativa para formalizar o pedido junto ao INPI (Instituto Nacional
de Propriedade Industrial), depois de providenciar a documentagdo
necessdria?, bem como definir regras de produgdo e comercializagdo que
possam ser atendidas, reconhecidas e certificaveis.

REFERENCIAS

COLLINS, J. L. The pineapple, botany, cultivation and utilization. New
York: Interscience Publishers, 1960.

CRESTANI, M. et al. Das Américas para o mundo: origem, domesticacao
e dispersao do abacaxizeiro. Ciéncia Rural, Santa Maria, v. 40, n. 6, p.

% S30 necessarios os seguintes documentos: Instrumento comprobatoério da legitimidade da
entidade requerente; Documentos referentes aos dos atos constitutivos da entidade
requerente (ex: estatuto social); Documento que identifique o representante legal da
entidade requerente; Procuracdo, se for o caso; Regulamento de uso do nome geogréfico;
Instrumento oficial que delimita a drea geogréfica; Descricdo do produto ou servico;
Caracteristicas do produto ou servico; Representacdo gréfica ou figurativa da Indicacado
Geograéfica caso exista; Comprovagdo de que os produtores ou prestadores de servicos estdo
estabelecidos na drea geografica demarcada e exercendo a atividade econémica no local que
buscam proteger; Existéncia de uma estrutura de controle sobre os produtores ou
prestadores que tenham o direito ao uso exclusivo da Indicagdo Geogréfica bem como ao
produto ou prestacdo do servico distinguido pela IG. Todos os documentos deverdo ser
copia fiel dos originais e acompanhados da devida declaracdo de veracidade. No caso da
Indicagdo de Procedéncia, é necessaria, além dos documentos descritos, a apresenta¢do de
elementos que comprovem ter o nome geografico se tornado conhecido como centro de
extracdo, produgdo ou fabricagio do produto ou prestagio do servigo, e, no caso de
Denominagdo de Origem, deverd ser apresentada elementos que comprovem que as
qualidades e/ou caracteristicas do produto ou servico se devam, exclusiva ou
essencialmente, ao meio geografico, incluindo fatores naturais e humanos.

16



1473-1483, 2010.

CUNHA, G. A. P. Equipe técnica de abacaxi comemora 30 anos de
atividades e realizagdes. Cruz das Almas: Embrapa Mandioca e
Fruticultura Tropical, 2007. (Documentos, 170). Disponivel em:

<www.cnpmf.embrapa.br/publicacoes/documentos/documentos_170.p
df>. Acesso em: 12 mar. 2012.

FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED
NATIONS STATISTICAL DATABASE - FAOSTAT. Crops database,
2010. Disponivel em: <http:/ /faostat.fao.org/site/567/
DesktopDefault.aspx?PagelD=567#ancor>. Acesso em: 20 mar. 2012.

FERREIRA, F. R.; CABRAL, ]J. R. S. Pineapple germplasm in Brazil. Acta
Horticulturae, The Hague, v. 334, p. 23-26, 1993.

INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA - IBGE.
Banco de dados agregados. Disponivel em: <www.sidra.ibge.gov.br>.
Acesso em: 5 dez. 2017.

LEAL, F. Pineapple - Ananas comosus (Bromeliaceae). In: SMARTT, J;
SIMMONDS, N. W. Evolution of crop plants. Nova York: Longman
Singapore, 1995. p. 19-22.

SANTIN, A.; PINHEIRO, M. F. M. A cultura do abacaxizeiro no Litoral
Norte do RS: histérico, problemas e perspectivas. Letras da Terra, Porto
Alegre, n. 20, 2009. Disponivel em: <www.agptea.org.br/imagem/pdf/
LT20FINAL.pdf>. Acesso em: 10 mar. 2012.

17



18



CAPITULO1

INDICACAO GEOGRAFICA PARA FRUTAS:

CRITERIOS DE CONCESSAO E OBJETIVOS,

UMA ANALISE COMPARATIVA DE CASOS
EUROPEUS E BRASILEIROS?

Larissa Bueno Ambrosini
Carlos Alberto Oliveira

INTRODUCAO

O consumo alimentar sofreu profundas mudancas
nos ultimos cinquenta anos. Os anos pods II Guerra Mundial
foram marcados pela aceleracio da industrializacdo,
inclusive no setor de transformacdo alimentar, nos paises
ocidentais. Mudancas na vida em sociedade, a forte entrada
das mulheres no mercado de trabalho, determinaram
alteracdes e formagao de novos habitos alimentares, como a
diminui¢do do tempo dedicado ao preparo de refeicGes,
aumento do consumo de alimentos pré-prontos, etc.

No setor agricola duas tendéncias se acentuaram
nesse periodo: a diminuigdo do volume de trabalho manual,
devido ao processo de mecanizagdo; e o aumento da
produtividade, bases do “[...] modelo agricola de massa”.
Em seguida, a industria de transformacdo alimentar se
desenvolveu e sofisticou sua oferta, levando ao mercado
produtos elaborados que seguem a norma industrial,
visando um tipo de qualidade ligado a ldgica de
padronizagdo, ou estandardizacdo (ALLAIRE, 1995).

Essa tendéncia esteve particularmente presente em
paises do norte da Europa, devido, além do estabelecimento
de normas sanitdrias cada vez mais rigidas, a mudangas

3 Adaptado de: AMBROSINI, L. B,; OLIVEIRA, C. A. O. Indicagao
geogréfica para frutas: critérios de concessdo e objetivos, uma analise
comparativa de casos europeus e brasileiros. Extensao Rural, Santa Maria,
v. 24, p. 24-43,2017.
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culturais, dentre as quais uma desvalorizagdo do que podemos chamar
de “cozinhas tradicionais”, que resultaram em certa homogeneizagdo da
oferta alimentar (TREGEAR et al., 2007; PARROT; WILSON; MURDOCH,
2002).

No que se refere ao contetido simbdlico, a forte industrializacao
do setor fez com que os alimentos perdessem sua identidade (GABRIEL;
URIEN, 2006; BOTTAZZI, 1994) tornando-os a tal ponto transformados,
quase ndo mais reconheciveis, que Fischler (1990) os compara a OCNI -
Objetos Comestiveis Nao Identificados.

Entretanto, os consumidores parecem estar modificando seus
critérios de julgamento e seu nivel de exigéncia em relagdo aos alimentos.
Muito dessa mudanca se deve a episédios de crises em termos de
seguranca alimentar4, para citarmos os mais emblematicos: a epidemia da
encefalite espongiforme bovina - a doenga da “vaca-louca” em 1996 na
Europa (e especialmente no Reino Unido); a contaminagdo de carne de
frango por dioxina na Bélgica, em 1999; uma contaminacdo em grandes
proporcdes de carne moida bovina por E. coli, nos Estados Unidos, em
2002.

Nesse contexto, a origem dos alimentos comeca a se tornar um
sinal de qualidade, a qual traz também em si uma promessa de
“tipicidade”, “[..] no sentido em que ela alude a um produto de
concepcdo tnica - singular e original®”. E mais do que em outras areas,
no setor agroalimentar, a origem dos alimentos tornou-se cada vez mais
um “[..] fator de reconhecimento e vetor de confianca junto aos
consumidores, e um suporte de notoriedade e reputagdo para os
produtores®” (VALSESCHINI, 2000, p. 491, p. 493).

No Brasil, podemos referenciar produtos alimentares conhecidos
pela sua origem, como o Queijo do Serro (MG), a Cachaga de Salinas
(MG) e o Abacaxi de Terra de Areia (RS). Esses produtos tém uma
reputacdo ligada a sua origem. A maior parte deles, no entanto, ndo conta
com uma certificacdo atestando essa origem, pois apenas recentemente o
Brasil regulamentou esse processo. Os primeiros produtos a

4 O termo « seguranca alimentar » é um conceito utilizado por pesquisadores da area de
sanidade, mas ele esta igualmente relacionado a capacidade de satisfacdo de exigéncias
nutricionais minimas diarias. Nesse caso, especificamente, foi utilizado o conceito sanitério,
o qual entende que um alimento seguro é aquele que nao oferece risco a satide de quem o
consome.
5 « au sens o1 elle concerne un produit de conception unique - singulier et original »
6 « facteur de reconnaissance et vecteur de confiance aupres des consommateurs d'un coté,
support de notoriété et de réputation pour les producteurs »
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demandarem o selo oficial brasileiro sdo em grande parte bebidas
(vinhos, espumantes e aguardentes), café e queijos. As Indicacdes
Geogréficas (IG) no Brasil tém sido solicitadas, entretanto, por produtos
como doces, pr(’)polis e, recentemente, frutas.

Este trabalho tem como objetivo discutir a concessdo de IG para
frutas a partir de uma andlise comparativa entre casos brasileiros e
europeus, utilizando para isso revisdo bibliogrifica de conceitos,
legislagdo, e de dados secundarios dos processos de concessao de IG.

Inicialmente faz-se uma revisdo do conceito de IG, que se apoia
na nogdo francesa de terroir, discutindo os objetivos para os quais esse
instrumento foi criado na Europa. Em seguida apresenta-se o marco
regulatério europeu e brasileiro para comparar quatro casos de frutas
com certificagdo de origem, um caso na Franca da maga (Malus domestica
L.) de Limousin, um caso em Portugal do Anands (Ananas comosus L.) dos
Acores de Sao Miguel e dois no Brasil: a uva (Vitis vinifera L.) de mesa e a
manga (Mangifera indica L.) do Vale do Submédio Sao Francisco e o meldo
(Cucumis melo L.) de Mossoré.

MATERIAL E METODOS

O presente trabalho se baseia em uma analise critica elaborada a
partir de pesquisa bibliografica junto a 6rgdos governamentais nacionais
e internacionais relacionados ao assunto, bem como marco regulatério e
legislagdo brasileira e europeia, documentos e sites das associagdes de
produtores, pesquisas e artigos cientificos publicados sobre o tema.

A definigdo dos casos estudados no Brasil se impds pelo fato de
que as duas IGs abordadas eram as tnicas concedidas para frutas no
momento da elaboracado do trabalho. Os casos europeus foram escolhidos
por se basearem em variedades de frutas ndo nativas, introduzidas no
territério europeu, a semelhanca dos casos brasileiros.

INDICACOES GEOGRAFICAS

Embora a relagdo de produtos com suas regides de origem seja
tdo antiga que, mesmo na biblia, encontremos referéncias de produtos
como os vinhos de En-Gedi, e cedro do Libano (BRUCH, 2008),
contemporaneamente a IG é um conceito originalmente europeu. Ele foi
desenvolvido na Franca a partir do inicio do século XX, quando uma crise
importante da vitivinicultura fez com que fossem criadas regras para o
uso de nomes geograficos (BERARD; MARCHENAY, 2007).
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O primeiro objetivo das IGs era proteger consumidores e
produtores de falsificacdes. Os produtos com origem definida, a qual
representava um diferencial em termos de reputacdo, beneficiavam os
produtores com uma renda relacionada a qualidade. Essa producdo
precisava ser protegida de copias através de uma certificacdo que
garantisse aos consumidores sua origem, estratégia que se revelou eficaz
(FOURNIER et al., 2009).

De acordo com Fournier et al. (2009), entretanto, nos paises em
desenvolvimento, onde o conceito de IG ainda é uma novidade, poucas
sdo as IGs que buscam proteger os produtos vitimas de falsificacdes no
mercado local. O uso das IGs nesses paises segue um segundo objetivo
relacionado a essa certificacdo, que é a busca de diferenciagdo no
mercado, e por conseguinte, a valorizacdo de um produto com base em
uma reputagao.

A IG pressupde uma ligacao do produto com seu local de origem.
No entanto, mesmo a defini¢do de IG da Organizagio Mundial do
Comércio (OMC) parece muito vaga e abrangente: “[...] nés entendemos
como indica¢des geograficas as indicacdes que servem para identificar
um produto como originario do territério [...], no caso em que uma
qualidade, reputagdo ou outra caracteristica determinada do produto
possa ser atribuida essencialmente a essa origem geografica’””
(GIOVANNUCCI et al., 2009, p. 6). Isso tem permitido registros sem
exigéncia de comprovacdo mais detalhada. Ou seja, sem considerar a
concepgdo original de IG, que, antes de tudo, alude a um patrimoénio
territorial e coletivo.

IndicagOes geograficas e a nogao de patrimonio territorial

As nocdes de IG mobilizam relagdes complexas entre um produto
e sua origem, delimitada em termos espaciais e historicos. O produto
origindrio desse sistema pode ser analisado como um patriménio do
local. Bérard e Marchenay (2007, p. 10) propdem dois critérios a fim de
caracterizar o patrimonio em termos de oferta alimentar: a profundidade
histérica e o saber-fazer compartilhado. Os autores argumentam que o
saber-fazer ligado a préticas comuns, inscritas na histéria de um territério
formam uma dimensdo coletiva ‘ancorada’ na cultura. Tal lago “[...]

7 “[...] on entend par indications géographiques des indications qui servent a identifier un
produit comme étant originaire d'un territoire [...], dans les cas ot1 une qualité, réputation
ou autre caractéristique déterminée du produit peut étre attribuée essentiellement a cette
origine géographique”.
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permite distinguir a proveniéncia (vir de um lugar), da origem (ser de
um lugar)”. Por outro lado, a dimensao temporal pode variar conforme o
caso, podendo ser de muitos séculos ou muitas décadas em relacdo a
histéria local. A anterioridade das praticas ligadas a meméria coletiva é o
que confere o status particular a origem.

Essa relacdo complexa entre o produto e seu territério alude ao
que os franceses chamam de efeito terroir. Dessa forma, temos: um
ambiente natural - base fisica das atividades, que se exprime através de
produtos; e as atividades humanas - que desenvolvem saberes (savoir-
faire), processos de transformagdo de matérias primas. Os modos de
organizacao social e suas representacdes completam a relacdo do produto
com o seu lugar de origem (BARJOLLE; BOISSEAUX; DUFOUR, 1998)
(Figura 1).

| Terroir agrondmico, condigdes

= climaticas e de solo
o o
= -
] 3
- ]
[« Praticas e savoir-faire 3
° 2
® o
.2 =
2 c

L=

o - . 3
=3 Técnicas que respondem as 3
c exigéncias do ambiente a
[ Q
13 =]
— =3
o Terroir historico, cultural, Q
L ; . < =
tradicional, patrimonial =)
5

Figura 1. O terroir entre componentes humanos e fisicos.
Fonte: adaptado de Barjolle; Boisseaux; Dufor, 1998.

Os produtos considerados como patriménios de um territério
nascem dessa interagdo. Trata-se de produtos tnicos, pois suas
caracteristicas sdo diretamente influenciadas por fatores culturais (modos
de cultivo, modos de preparo e de processamento dos alimentos,
receitas); e fatores ambientais (caracteristicas edafoclimaticas, variedades
vegetais adaptadas, ragas animais adaptadas, influéncia do solo e clima
em caracteristicas do produto), tudo isso determina em maior ou menor
medida o efeito terroir.
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Marco regulatério de indica¢des geograficas

E preciso destacar que sistemas de certificacio baseados na
indicagdo de origem existem, por exemplo, na Franca desde 1919, através
do sistema “Appellation d’Origine Controlée” (AOC). O selo, ou label, AOC
francés pode ser traduzido como Denominacdo de Origem Controlada e é
definido da seguinte forma: “[..] um selo francés que designa um
produto que tira sua autenticidade e sua tipicidade de sua origem
geografica. Ele é a expressao de uma ligacao intima entre o produto e seu
terroirs”. Todo o processo de producao deve acontecer no interior da area
delimitada pelo AOC, e o selo deve ser requerido por um organismo
coletivo de representagdo (INSTITUT..., s/d).

Ja o AOP (Appélation d’Origine Protégée) é a transposicdo para o
ambito europeu do label AOC francés para produtos derivados de leite e
agroalimentares em geral, com exce¢do de vinhos. Para se beneficiar de
um selo AOP a denominacdo do produto deve ter sido reconhecida como
AOC em seu pais de origem e constar no registro das denominacdes de
origem protegidas e indicacdes geograficas protegidas da Comissdo
Europeia (INSTITUT..., s/d). Em Portugal a tradugdo do AOP ¢é
Denominacdo de Origem Protegida (DOP), designacdo que utiliza-se no
trabalho.

O selo IGP é de ambito europeu (Indication Géographique Protégée,
traduzido como Indicacdo Geografica Protegida), e distingue um produto
onde nem todas as fases de produgdo acontecem na zona geografica
delimitada, mas que se beneficia de uma relagdo com o territério e de
uma notoriedade. A relacdo entre o produto e sua origem, nesse caso, é
menos forte do que na DOP-AOC, entretanto ela é suficiente para
conferir uma caracteristica ou reputagdo a um produto (INSTITUT...,
s/d).

Cada pais determina um organismo responsavel por receber os
pedidos de registro, tendo procedimentos equivalentes para tramitagao e
homologacdo. Todo o processo é regulado pela Diregio Geral da
Agricultura e Desenvolvimento Rural da Comissdo Europeia. Na Franga
o organismo que recebe as demandas, ndo apenas de indicacdes
geograficas (IGP e DOP), mas também de outras certificacbes, como
Agriculture biologique e Label rouge, é o Institut National de I’Origine et de la
Qualité (INAO - na traducdo: Instituto Nacional da Origem e da

8 [...] est un signe francais qui désigne un produit qui tire son authenticité et sa typicité de
son origine géographique. Elle est 1'expression d'un lien intime entre le produit et son
terroir”.
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Qualidade, subordinado ao Ministério da Agricultura). O INAO tem
papel ativo no fomento e protecio das IGs, pois, além de receber e
analisar os pedidos, seu escopo de atuagdo tem por objetivo preservar as
condicdes de producdo nas areas com IG. Por exemplo, o INAO deve ser
consultado a respeito de projetos de desenvolvimento, urbanizagdo ou
obras dentro de zonas que utilizam alguma certificacdo de origem, pois
faz parte de sua missdo “[...] preservar uma agricultura de qualidade e os
territorios rurais produtivos e vivos” (INSTITUT..., s/d).

No Brasil o marco regulatério para a IG é a Lei Nacional n.° 9.279,
de 14 de maio de 1996. A legislacao, através do seu artigo 176, ndo define
o que é Indicacao Geogréfica, estabelece apenas suas espécies: a Indicacao
de Procedéncia e a Denominacao de Origem.

O artigo 177 da mesma lei define Indicacdo de Procedéncia (IP),
como “[...] o nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu
territério, que se tenha tornado conhecido como centro de extracdo,
produgdo ou fabricacdo de determinado produto ou de prestacdo de
determinado servico” (BRASIL, 1996).

A denominagdo de origem (DO) é definida pelo artigo 178, “é
considerado o nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de
seu territério, que designe produto ou servico cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geogréfico,
incluidos fatores naturais e humanos” (BRASIL, 1996).

Quem regula a concessdo e recebe os pedidos de reconhecimento
é o INPI - Instituto Nacional de Propriedade Industrial, subordinado ao
Ministério do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior, que
conceitua Indicagdo Geografica como:

[...] a identificacdo de um produto ou servico como
origindrio de um local, regido ou pais, quando
determinada reputagdo, caracteristica e/ou
qualidade possam ser vinculadas essencialmente a
esta sua origem particular. Em suma, é uma garantia

quanto a origem de um produto e/ou suas
qualidades e caracteristicas regionais (BRASIL, 1996).

A relacdo estabelecida a partir da DO entre produto e origem é
mais complexa, e, segundo o INPI (2010),
[...] deve afetar o resultado final do produto ou a
prestacao do servico, de forma identificavel e
mensuravel, o que sera objeto de prova quando
formulado um pedido de registro [...], através de
estudos técnicos e cientificos, constituindo-se em
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uma prova mais complexa do que a exigida para as
Indicacoes de Procedéncia (BRASIL, 1996).

Uma particularidade importante do Brasil é que, além de
produtos agroalimentares e alimentos, produtos ndo agricolas e, mesmo,
servigos podem obter uma IG, diferentemente da Europa. O Brasil conta
até o presente momento com 46 processos aprovados de IG, destes 32 sdo
concernentes a produtos alimentares, 13 sao produtos ndo alimentares, e
um se refere a servigos. Dentre essas 46 IG, 16 sdo DO - dessas, oito sdo
estrangeiras, e 30 sdo IP. Duas das Indicagdes de Procedéncia registradas
no INPI foram concedidas para frutas: Mossor6, para o meldo; e Vale do
Submédio Sao Francisco, para uvas de mesa e manga.

Analisando as defini¢des, podemos inferir que a DO brasileiro
seria equivalente a DOP europeia, ambas fazendo referéncia ao
diferencial do produto devido aos efeitos geograficos de sua localizacao,
seja por aspectos naturais ou humanos (efeito terroir). O conceito de IP
seria o equivalente a IGP, onde a relagdo entre produto e territério de
origem é menos forte; a defini¢do brasileira, no entanto, é bastante vaga.

A INDICACAO GEOGRAFICA PARA FRUTAS

A IG, por estabelecer um atestado de determinada reputacéo,
caracteristica e/ou qualidade vinculada essencialmente & origem
particular das frutas, pode favorecer a insercdo destes alimentos em
mercados mais exigentes e que remuneram melhor. A certificagdo pode
também impactar positivamente na organizagdo da cadeia produtiva no
local de origem do produto e operar como um instrumento de protecao
para os produtores, através de mecanismos legais de combate ao uso
irregular da reputagdo da origem das frutas.

Casos europeus de indica¢do geografica de frutas

Na Europa hd uma gama de frutas in natura com registro de
indicagdo geografica. Este artigo abordard dois casos em particular, o
primeiro na Franca e o segundo na Ilha dos Agores, em Portugal.

A maca da regido do Limousin na Franca se beneficia de uma
DOP desde 2007, assim o produto é chamado “Pomme du Limousin AOP”.
O produto ja tinha o reconhecimento através do equivalente francés AOC
desde 2005. Para portar a IG para a qual foi habilitado, o fruto deve ser
cultivado em uma area geogréfica delimitada (Figura 2), com um sistema
de cultivo descrito em um caderno de normas (cahier de charges), e a partir
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da variedade Golden Delicious (INSTITUT..., 2012). Importa salientar que a
variedade em questdo tem origem nos Estados Unidos, ndo sendo,
portanto, original da regido do Limousin. O cultivo de maca, entretanto,
estd presente no territério desde a antiguidade: os romanos teriam
implantado os primeiros pomares com mudas provenientes do Oriente
Médio. Desde entdo, os pomares se desenvolveram, e a partir do século
XVIII a reputagdo da maca do Limousin ja chegava a Paris.

O documento de registro da IG “Pomme du Limousin” no INAO
mostra como a localizacdo é determinante nas caracteristicas finais do
produto, pois as condicdes de clima e relevo favoreceram historicamente
o desenvolvimento de saberes relacionados ao cultivo da maca na regido.
Assim, se, ao longo do tempo muitas variedades locais foram
desaparecendo e sendo substituidas por novas, no entanto, o
conhecimento desenvolvido para o cultivo das macieiras perdurou e,
juntamente com os fatores naturais ja citados, conferem o efeito do ferroir

sobre a variedade que foi implementada a partir dos anos 1950 na regido
(INSTITUT..., 2012).

TOoNe, 1
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Figura 2. Regido do Limousin na Franga, onde se encontra a DOP da maga.
Fonte: Association Pomme du Limousin, 2008.

Para requerer o label “Pomme du Limousin — AOP” foi necessério
estabelecer o histérico de cultivo do produto e sua relagdo com o
territério, delimitar a area de produgdo caracterizando também os efeitos

27



do clima e relevo sobre o produto, descrever o produto e suas
caracteristicas. Também foi necessario estabelecer um “Caderno de
normas” que deve ser seguido pelos produtores da regido delimitada, o
que lhes conferira o direito de portar a IG nos seus frutos. Foi preciso,
além disso, prever um organismo de controle para verificar o seguimento
das normas estabelecidas que abrangem, desde o modo de producao (que
determina uma densidade maxima dos pomares de 1000 a 3000
arvores/ha, poda a cada dois anos, produtividade méxima de 58 t/ha,
restricdes ao uso de irrigacdo, entre outras), a variedade permitida, o
estabelecimento da época da colheita (inicio autorizado através de
portaria regional) e forma (apenas colheita manual é permitida), as regras
de estocagem, acondicionamento e etiquetagem (cada fruta deve ser
identificada com uma etiqueta onde consta “Pomme du Limousin” e a
mencao “Appélation d’origine protegée” ou “AOP”), (INSTITUT..., 2012). O
grupo demandante no processo foi uma associagdo, o Syndicat de défense
de I'’AOP Pomme du Limousin?, ja que a legislacdo europeia prevé que as
IGs sdo um bem coletivo, que ndo podem ser geridas por empresas ou
pessoas fisicas.

Entre as mais de mil designacdes de origem que sdo estimadas
como protegidas no dmbito da Unido Europeia, Portugal representa cento
e vinte produtos registrados, dos quais 21 sao frutas, o que representa
18% (TIBERIO; FRANCISCO, 2012).

O segundo caso analisado neste trabalho é o do Ananas dos
Acores da Ilha de Sao Miguel em Portugal, que possui DOP desde 1996.
Como no caso da maga de Limousin, o fruto ndo é nativo, tendo sido
introduzido na regido pelos portugueses entre os séculos XVII e XVIII,
que trouxeram o anands do Brasil. Na época, o ananas foi cultivado em
estufas como cultura experimental e curiosidade botanica ornamental. A
partir do final do século XIX, o anands passa a ser encarado como um
produto capaz de contribuir para o desenvolvimento da economia
acoriana. Segundo consta no caderno de especificagdes da DOP do
Anands, a primeira estufa destinada a producdo em maior escala foi
construida em 1864.

Segundo o caderno de normas do produto, o anands

[...] é produzido exclusivamente em estufas de
vidros, com recurso a técnicas e praticas culturais

9 Ha 289 propriedades cultivando maga na regido de Limousin, dessas 218 produzem o fruto certificado
AOC e sao ligadas ao Syndicat de défense de ’AOC Pomme du Limousin. Isto representa 75% dos produtores
e 87% da superficie de producao. Uma producdo média de 90 mil toneladas por ano, desse volume 15%
portam o selo AOP. A produgéo certificada tem crescido, de 7.800 toneladas para 13.500 entre 2010 e
2015. Os frutos que portam o selo AOP obtém uma valorizacéo de cerca de 25% no mercado.
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seculares, o Anands dos Acores/Sao Miguel
distingue-se dos seus similares produzidos ao ar
livre noutras regides. A  protecdo destas
caracteristicas [...] constitui preocupagao de ha longa
data, citando-se a titulo de exemplo, a legislacdo
portuguesa mais antiga, designadamente o Decreto
n°® 24581 de 20 de outubro de 1934 onde ja se
pretendia preservar a producdo de ananas na Ilha de
Sao Miguel, criando essencialmente mecanismos
necessarios para proteger os métodos tradicionais
utilizados (DIRECAO..., 1994).

A conservagdo do conhecimento tradicional no modo de
produzir o anands dos Acores destaca a importancia dos saberes (savoir-
faire) no cultivo, os quais vém sendo repassados entre as geragdes de
produtores. As técnicas tradicionais, como a utilizacgdo de ‘camas
quentes’ e o cultivo em estufas de vidros, permitiram que o fruto tropical
estivesse acessivel nos paises europeus por dezenas de anos (SANTOS,
2010).

Para portar a IG para a qual foi habilitado, o fruto deve ser
cultivado na Ilha de Sdo Miguel, com um sistema de cultivo descrito no
caderno de especificacdes da DOP “Ananas dos Agores/Sao Miguel”, a
partir da variedade Cayene “folhas lisas”, em estufas de vidro de até 175
metros. O caderno de especificagdes ressalta o aspecto histérico da
producdo de anands nos Acores, assim como estabelece parametros
qualitativos para a polpa do anands, estagio de maturacdo, tamanhos de
frutos, formas de acondicionamento (caixas de madeira, papeldo ou
plastico), além de rotulagem com a mencdo “Ananas dos Acores/Sao
Miguel” - Denomina¢do de Origem. Consta no caderno de normas
também o organismo certificador, sendo a entidade demandante da IG a
PROFRUTOS - Cooperativa de Produtores de Frutas, Produtos Horticolas
e Floricolas de Sdao Miguel'?. Na Figura 3, destaca-se a localizacdo da
regido de produgdo.

Os dois casos abordados demonstram que o processo de
obtencdo de uma IG para frutos nos paises membros da UE segue a

10 Constituida em 1972 por 33 associados, fruto da necessidade de criar um organismo que
estivesse mais préximo do produtor, a PROFRUTOS - Cooperativa de Produtores de
Frutas, Produtos Horticolas e Floricolas de Sao Miguel tem como principal atividade a
comercializagdo de Ananas dos Agores/S. Miguel, detendo uma quota de producao de 68%.
A PROFRUTOS conta atualmente com 207 associados, 173 dos quais produtores de Anands
dos Acgores, somando 1.353 estufas que perfazem uma drea de produgdo de 34 hectares
(segundo dados de 2012), tendo alcancado em 2013 uma produgdo de 522 toneladas.

29



légica de garantir as caracteristicas ou qualidades que fazem a reputagdo
de um produto, ou seja, o efeito do terroir, e, para beneficiar-se da IG é
preciso estabelecer e seguir os métodos de produgdo determinados. Esses
métodos sdo a expressdo da dimensdo cultural e histérica desse terroir.

Ananis dos Acores / Sdo Miguel DOP

X NORDESTE
PONTA
DELGADA RIBEIRA
GRANDE
POVOACAD
VILA FRANCA

LAGOA
DO CAMPO. Area de Produco

Limite do Municipio

Figura 3. Regido da Ilha de Sdo Miguel em Portugal.
Fonte: Carta Administrativa Oficial de Portugal da DGT, 2013.

Casos brasileiros de indicagao geografica de frutas

No Brasil, as IGs para frutas “in natura” sdo recentes. A primeira
IG para frutas foi concedida em 2009, como indicagdo de procedéncia
para o “Vale do Submédio Sdo Francisco” para uva de mesa e manga,
cuja area geogréfica delimitada abrange 125.755 km? do semiarido
nordestino a oeste de Pernambuco e norte da Bahia (Figura 4). Em 2013, o
registro de Indicacdo de Procedéncia foi concedido para o meldo
produzido em Mossord, no Rio Grande do Norte.

O Vale do Submédio Sdo Francisco estd entre os principais polos
de viticultura tropical no Brasil, juntamente com o noroeste Paulista e o
norte de Minas Gerais. Antes de obter a indicagdo de procedéncia, o Vale
do Submédio Sao Francisco obteve, em 2003, a certificacdo do programa
de Producado Integrada (PI) de Uva. O sistema de Producdo Integrada
retine normativas e procedimentos que asseguram a qualidade da fruta, a
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aplicacdo de procedimentos técnicos coerentes com o respeito ao
ambiente, a legislagdo trabalhista e & sattde do consumidor (CAMARGO
TONIETO; HOFFMANN, 2011). Entre os efeitos da adesdo a PI,
desenvolveram-se iniciativas de busca a outros protocolos privados de
certificagdo de qualidade para atendimento de mercados especificos,
como é o caso do sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC) e da GLOBALGAP, e, por fim, a Indicacdo de
Procedéncia para uvas de mesa e para a manga.
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Figura 4. Localizacao do Vale do Submédio Sao Francisco.
Fonte: Lima et al., 2009.

A concessdo de indicagdo de procedéncia para duas frutas em
conjunto e delimitando um territério de produgdo de dois estados da
regido Nordeste do Brasil (Pernambuco e Bahia) foi entendida como acao
de fomento ao desenvolvimento regional (LIMA et al., 2009).

A dimensado fisica do terroir é preponderante na qualificagdo dos
frutos com indicagdo de procedéncia do Vale do Submédio Sao Francisco.
Destacam-se os seguintes aspectos: a alta quantidade de radiacao solar, o
alto ndmero de horas de insolagdo, as altas temperaturas e a baixa
umidade relativa do ar, que, ao longo do ano, favorecem uma maior
atividade metabdlica, permitindo produgdes mais precoces em relacao a

maioria das regides produtoras. As condi¢des climaticas também
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favorecem o maior acimulo de sélidos soltaveis nos frutos, na forma de
agucares, e rapida degradagdo de acidos organicos, conferindo um sabor
doce aos frutos maduros, o que favorece a apresentagdo dos produtos
para consumo in natura.

A entidade demandante do registro foi a Unido das Associagdes e
Cooperativas dos Produtores de Uvas de Mesa e Mangas do Vale do
Submédio Sao Francisco (UNIVALE).

Outro estado do Nordeste que obteve certificagdo de origem para
frutas foi o Rio Grande do Norte. O estado é o maior produtor e
exportador de meldo do Brasil, sendo o produto o primeiro item da pauta
de exportagdes do RN (ARAU]O,‘ CAMPOS, 2011). Sao cultivados mais
de 8 mil hectares, que geram 250 mil toneladas de meldo por safra.

O registro de Indicacdo de Procedéncia do meldo de “Mossord”
foi concedido em 2013. A area de producdo delimitada abrange os
municipios de Afonso Bezerra, Alto do Rodrigues, Areia Branca, Assu,
Baradna, Carnaubais, Grossos, Ipanguacu, Mossord, Porto do Mangue,
Serra do Mel, Tibau e Upanema (INPI, 2013) (Figura 5). Assim como no
caso do Vale do Submédio Sao Francisco o clima e o solo da regido de
Mossoré favorecem o cultivo de meldes, formando uma reputagdo de
qualidade reconhecida interna e externamente ao pais.

Sertao Central Cabugi e Litoral Norte

Maf rand
Assu / Mossoré to Grande

Sertdo do Apodi

Alto Oeste Potengi Trairi Agreste Litoral Sul

Seridé
Figura 5. Mapa do estado do Rio Grande do Norte com delimitacao de regides e

nomes de municipios selecionados.
Fonte: Guia de Turismo e Viagem Salvador, Bahia e Nordeste, 2017.

1A UNIVALE compreende um conjunto de 12 associacdes e cooperativas que congregam
em torno de 342 produtores de manga e de uva de mesa de Petrolina (PE) e Juazeiro (BA).
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A dimensdo fisica do terroir proporciona frutas consideradas
doces e com boa durabilidade pés-colheita. Também desde 1990 a regiao
de Mossoré é reconhecida pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento como area livre de mosca-das-frutas, inseto que pode se
tornar praga colocando seus ovos no interior dos frutos. O status de livre
de mosca das frutas favorece a exportacdo dos meldes para paises da
Europa, para o Japdo e para os Estados Unidos. Atualmente, do total
produzido, 64% sdo exportados, principalmente para Inglaterra,
Holanda, Bélgica, Franga, Dinamarca, Alemanha, Irlanda, Islandia e
Espanha. Estes mercados reconhecem e valorizam os produtos com IG.

No caso do meldo ha também uma preocupagdo com o uso
indevido da origem Mossoré por produtos ndo origindrios da zona
geografica abrangida. O demandante da IG Mossoré para meldes foi o
Comité Executivo de fruticultura do RN

Salientamos que, para concessdo de IP, o INPI nado exige e,
portanto, ndo ha em nenhum dos casos, registro de um caderno de
normas a ser seguido no que se refere ao cultivo, estocagem e
comercializagao.

DISCUSSAO

A andlise comparativa dos casos de certificagdo de origem de
frutas no Brasil e na Europa fornece elementos de contraste.
Primeiramente, nos casos brasileiros, a documentacdo indica uma fragil
ancoragem do produto com relagdo a seu territério de origem.

Nos casos da mag¢d do Limousin e do Ananas dos Acores/Sao
Miguel, a documentacdo enfatiza o aspecto patrimonial do fruto, no
sentido de que as culturas fazem parte da histéria local ha pelo menos
alguns séculos. Além disso, é possivel encontrar nos registros de ambos,
como o resultado da interacdo fruto, meio ambiente e manejo afetam o
produto final e fazem desses frutos produtos singulares. Por esse motivo,
os cadernos de normas sdo bastante detalhados, e os frutos que portam a
indicacido devem seguir estritamente o que estd estabelecido na
documentacdo em termos de variedade e manejo.

Nos casos brasileiros, a documentagdo é mais restrita, ndo sendo
possivel localizar temporalmente o inicio das culturas e sua relagdo com a
histéria local. Evidentemente os frutos brasileiros tem uma histéria mais

12O Comité congrega mais de 40 grupos associados de produtores de frutas, desses, 12
utilizam a IG do Melao de Mossoré.
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recente, 0 que em si ndo constitui um problema, mas o fato de ndo haver
nenhuma mencdo a esse registro, nem sobre o papel das culturas
frutiferas na economia local é que nos parece frustrante.

Ainda que os frutos brasileiros portem IP e ndo DO, a interacdo
fruto, meio ambiente e manejo também é descrita de forma superficial.
Nao ha indicagdo sobre o manejo a ser utilizado para que os frutos
tenham direito de utilizar o selo. A relacdo das frutas certificadas com as
préticas e o savoir-faire necessarios a condugdo da atividade, seu enlace
com a cultura e histéria do territério delimitado, ou seja, as dimensdes
humanas do terroir, permanecem desconhecidas para o leitor dessa
documentacao.

Nos casos europeus ha uma série de elementos nos cadernos de
normas, como a determinacdo das épocas de colheita e plantio, a
densidade dos pomares ou frutos, a determinagdo do padrdo das estufas
para o Anands, a restrigdio ao uso de irrigagdo para as magds do
Limousin, entre outros ja descritos. Cabe ressaltar que a legislacao
brasileira para a concessdo de IP desobriga essa necessidade, no entanto,
outros estudos que abordam IGs brasileiras também salientam uma
caréncia nos critérios de andlise de elementos como saberes e
conhecimentos, insercdo histérica e cultural, o que pode ter como
consequéncia a perda gradual de préticas e receitas que fazem parte do
patrimoénio gastronémico e cultural do pais (BRANCO et al, 2013;
SANTOS, 2014; BELAS; WILKINSON, 2014).

Segundo Matos e La Rovere (2017), ha uma falta de clareza na
utilizagdo de alguns conceitos normativos, apesar da legislacdo brasileira
datar de quase 20 anos. As autoras demonstram que ha uma certa falta de
alinhamento entre o arcabouco normativo brasileiro com relacdo ao
europeu, especialmente no que se refere ao reconhecimento da dimensao
histérica e cultural, e uma auséncia de critérios para analisar a
importancia do fator humano nos processos de reconhecimento de IG no
Brasil. Outro problema apontado pelas autoras é que a novidade do tema
para as instituigdes brasileiras envolvidas em processos de fomento a IG
leva a diferentes interpretagdes de alguns conceitos. Destaca-se, portanto,
a necessidade de aprofundar o debate conceitual que embasa a iniciativa
no pais.

Outro aspecto referente as frutas certificadas no Brasil, que difere
dos exemplos europeus apresentados, é a falta de indicacdo sobre a
variedade vegetal apta a ser certificada. No caso dos meldes, podem ser
do tipo galha, amarelo, pele de sapo, nap melow, ou seja, diversos grupos
varietais. No caso da manga, a variedade Tommy Atkins responde por
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90% da produgdo, mas outras variedades estdo aptas a certificacao. No
caso da uva sao adotadas variedades sem e com sementes. Isso
demonstra que as IG frutiferas brasileiras ndo tém considerado também o
fator ‘interacio ambiente-variedade’ de forma mais detida. Ilustragdo
disso é o relatério contendo subsidios técnicos elaborado para solicitacdo
de IP para uva de mesa e manga do Vale do Submédio Sao Francisco,
mencionando a condicdo climatica da regido: “[...] a resposta é observada
em uva e em manga, assim como em outras frutas exploradas na regido,
conferindo-lhes caracteristicas diferenciais” (LIMA et al., 2009, p. 19). O
relatério ndo especifica essas caracteristicas diferenciais e deixa a
entender que outras frutas, além da manga e da uva, podem apresentar
potencial para fazer uso de tal IG.

Podemos perceber, a partir da documentacdo analisada, que os
processos de registro de IG frutiferas brasileiras e europeias nado
apresentam equivaléncia. Embora o papel dos atores sociais seja
semelhante: a IG deve ser demandada por uma entidade coletiva, que
representa os produtores e arca com os custos do processo, e sua
concessdo passa por um 6rgao publico.

Além das diferencas objetivas evidenciadas pela documentacdo
analisada, salientamos o contraste em relacio a finalidade de tal
instrumento de certificacdo, um debate pouco presente no Brasil ainda.
Afinal, quais objetivos visa atingir o marco legal sobre IG no pais:
proteger denominacbes de produtos brasileiros no exterior, ampliar
mercados externos, fomentar politicas de sustentabilidade ambiental e
social em regiGes rurais menos favorecidas?

Os exemplos brasileiros abordados no trabalho demonstram que
as iniciativas para obtengdo de IG visam mais a uma valorizacao dos
produtos e a abertura e conquista de novos mercados. Os dois mercados
internacionais mais exigentes atualmente sdo Estados Unidos (EUA) e
Unido Europeia (UE), sdo os mercados que possibilitam também maior
valorizacdo da oferta através da IG, por fim, cada um deles possui
sistemas de protegdo distintos, ou que evoluiram de maneiras diferentes.

Nos Estados Unidos as IGs foram incluidas na legislacao
existente em matéria de propriedade intelectual: a legislacdo sobre
marcas. O sistema europeu é fundado sobre uma protecdo publica, é
considerado burocrético, mas aborda as IGs como um bem coletivo. A UE
possui uma legislagdo e uma série de regulamentacdes especificas, que
dispdem exclusivamente sobre IG.

No sistema norte-americano prevalece uma prote¢do que repousa
sobre o direito de marcas, que pode ser considerado mais acessivel e
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dinamico. A énfase nesse caso é dada ao produto, e sua utilizacao se da
como ferramenta de comercializacdo que permite recompensar os
produtores e os produtos de qualidade. Uma boa reputagdo e uma
relacdo clara entre origem e produto sdo requisitos que devem ser
provados para que uma marca de certificagdo, equivalente a uma IG, seja
concedida nos EUA (GIOVANNUCCI et al., 2009).

Ja os paises membros da UE consideram as IGs como um sinal de
qualidade e um meio de preservar regides agricolas tradicionais, bem
como suas matérias primas e seus modos de producdo, em consonancia
com o conceito de terroir. A valorizacdo dos produtos passa, dessa forma,
por priorizar a qualidade em detrimento da quantidade, e sinalizar isso
de forma clara aos consumidores através de um selo padrdo
(GIOVANNUCCT et al., 2009).

Por esse motivo, na Europa as IGs sdo vistas como um
instrumento de desenvolvimento para zonas rurais (BARHAM, 2003;
SANZ-CANADA; VASQUEZ, 2005; LINK; LOPEZ; CASABIANCA, 2006;
TREGEAR et al., 2007). As expectativas quanto aos impactos positivos
gerados por esse processo abarcam diferentes dimensdes, desde aspectos
econdmicos (acesso a novos mercados internos e mercados externos -
exportacdo); sociais e culturais (insercdo de produtores ou regides
desfavorecidas); e ambientais (preservacdo da biodiversidade, dos
recursos genéticos locais e do meio ambiente) (CERDAN, 2010;
MASCARENHAS, 2010).

E preciso destacar que a IG, como instrumento de politica
publica, ganhou importancia em dmbito europeu a partir dos anos 1990,
com a consolidacdo de uma politica de desenvolvimento diferenciada da
PAC (Politica Agricola Comunitéria), através da implementacdo do
Programa LEADER (corresponde a sigla, em francés “Liaisons entre
activités de Developement de L' Economie Rural”).

A geracdo de empregos, o incentivo a inovacdo e
resgate de saberes figuram como elementos de
destaque no balango sobre os éxitos das iniciativas
LEADER. E é justamente nesse contexto que ganha
relevo a estratégia de fortalecimento dos produtos
com identidade cultural, como é precisamente o caso
das indicagbes geogréficas em toda sua riqueza e
diversidade, assim como das especialidades
regionais” (ANJOS et al., 2014).
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No entendimento de Anjos et al. (2014) e Barbosa (2015), a
concepgdo que inspira os processos de reconhecimento de IG no Brasil
parece estar mais alinhado a énfase de uma légica setorial.

No presente estudo, os dados analisados pelas IGs brasileiras
corroboram a percepcdo dos autores. Através deles, ndo é possivel
determinar a relagdo entre as cadeias em questdo, a histéria e a economia
local, nem antever eventuais externalidades positivas e sinergias com
outras atividades econdémicas locais. Processos de desenvolvimento
territorial, de acordo com Fialho e Waquil (2008), devem levar em conta o
conhecimento acerca da realidade, o reconhecimento e a valorizagdo do
agricultor, bem como suas motiva¢des para processos de inovagdo
tecnolégica e social. Além disso, o territério deve ter um papel ativo,
funcionando como l6cus para o planejamento de politicas puablicas e onde
ocorre a articulacdo dos diferentes atores: sociais, econdmicos e
institucionais (FREITAS; FREITAS, 2016).

A questao, entretanto, ndo esta em julgar se o processo pode ser
indutor de desenvolvimento, mas de questionar se a certificacdo de
origem é a melhor ferramenta para o objetivo dos atores. Entende-se que
a expansdo e evolugdo das cadeias de frutas, seguindo uma légica
setorial, pode trazer beneficios e dinamizar a economia local. Nossa
reflexdo é sobre a ferramenta - seria a IG a mais adequada? - ja que as
iniciativas brasileiras parecem ndo aprofundar a ancoragem produto-
origem, que é o leitmotiv mesmo do instrumento, tal como os casos
europeus.

CONSIDERACOES FINAIS

Sobre a regulamentacdo no Brasil, pode-se constatar que (i) o
conceito de Indicagdo de Procedéncia, bem como o de Denominacdo de
Origem, foram ‘importados’ da UE; (ii) as IGs brasileiras se
aproximariam do modelo europeu também pela necessidade de sua
concessdo ser mediada por associacdes de produtores; (iii) em que pese o
fato de o processo normativo estar fundamentado na Lei Nacional n.°
9.279 (BRASIL, 1996), o arcabougo tedrico sobre o qual repousam esses
conceitos parece ainda fragil, havendo pouca clareza nas defini¢bes
brasileiras; (iv) o organismo gestor das IGs no Brasil é o Instituto
Nacional de Propriedade Industrial; (v) para concessdo de IP ndao ha
exigéncia de um caderno de normas de producdo, nem a previsdo de
certificagdo por uma terceira parte.

Entretanto, mais importante que a normatizacado é termos clareza
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de que a protecao de uma IG nao se limita a seu aspecto juridico: para
garantir a eficiéncia do instrumento é preciso lembrar que existe uma
ligacdo direta entre o produto, seu local de origem e sua qualidade. Para
que a IG cumpra seu objetivo de longo prazo, essa ligagdo deve ser
preservada através de toda a cadeia de produgdo e comercializagao.

No Brasil, o debate deve ser ainda aprofundado para que se
possa definir quais sdo as prioridades da regulamentagio das
denominagdes de origem. A partir de entdo, pode-se trabalhar com uma
equivaléncia minima, a fim de legitimar o processo internamente, mas
também externamente. Insiste-se na questdo da equivaléncia pois ela
pode se tornar um empecilho na medida que barreiras nao tarifarias vem
ganhando forga para impedir a importagdo de produtos brasileiros em
mercados como o europeu e o americano.

O debate sobre a pertinéncia da IG também deve levar em conta
os objetivos dos atores, pois o uso de um instrumento inadequado pode
frustrar os envolvidos e descreditar a IG. Se a IG é constituida para
atender interesses de cadeias produtivas, ou atores isolados, visando
dinamizar exportacOes e proteger os interesses de grupos de produtores,
sem reforcar os processos de desenvolvimento territorial, ela ndo
atendera aos objetivos para os quais foi concebida, e podera nao envolver
os atores territoriais de forma duravel e sustentavel.

Para concluir, espera-se ter contribuido para o debate em torno
das IGs no Brasil. Sabe-se que falta de clareza dos 6rgaos reguladores nao
é um problema apenas brasileiro, outros paises da América Latina
também passam pelo mesmo problema (CHAMPREDONDE, 2013). No
entanto, a falta de reflexdo dos rumos e objetivos das IG no Brasil pode
ter como consequéncias negativas: (i) o desconhecimento e nao
valorizacdo por parte dos consumidores sobre as IGs, (ii) resultados que
nao condizem com as expectativas daqueles que investiram no processo
de certificacdo, gerando desconfianca e desinteresse por parte dos
proprios produtores envolvidos no processo, (iii) o ndo reconhecimento
por parte de parceiros comerciais devido a falta de equivaléncia dos
processos de registros.
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CAPITULO II

CONDICOES AMBIENTAIS: SOLO E CLIMA
NO TERRITORIO DE PRODUCAO DO
“ABACAXI TERRA DE AREIA”

Loana Silveira Cardoso
André Dabdab Abichequer
Bruno Brito Lisboa

Flavio Varone

INTRODUCAO

No estado do Rio Grande do Sul, o Litoral Norte é
uma das principais areas de producdo de abacaxi. A regido
possui um histérico de producédo de abacaxi desde a década
de 1940, através de agricultura familiar em pequenas
propriedades (SANTIN; PINHEIRO, 2009). A regido
produtora de abacaxi estende-se basicamente entre os
municipios de Osério e Torres, sendo o municipio de Terra
de Areia o maior produtor de abacaxi do Estado, com area
plantada atual de aproximadamente 170 ha e produgdo
superior a 3,4 mil toneladas (IBGE, 2017). A referéncia ao
“abacaxi terra de areia” é frequente na regido e até mesmo
na capital do Estado (AMBROSINIL; OLIVEIRA; FAVRETO
2017).

O clima da regido do Litoral Norte é do tipo Cfa,
segundo classificagdo de Koppen, clima subtropical tmido
com temperatura do més mais quente superior a 22 °C. As
temperaturas médias anuais variam entre 17,5 e 20,0 °C, e a
precipitagio média anual varia entre 1.200 e 1.700 mm
(MORENGO, 1961).

As condicdes climdticas apresentam grandes
influéncias sobre o crescimento, desenvolvimento e a
producdo do abacaxizeiro, sendo a temperatura a principal
limitante (NASCENTE et al.,, 2005). A temperatura média
anual mais adequada para o cultivo do abacaxi situa-se em
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torno de 24 °C. O abacaxizeiro apresenta crescimento 6timo e melhor
qualidade de frutos na faixa de temperatura de 22 a 32 °C, com
amplitude térmica diaria de 8 a 14°C. Temperaturas acima de 40 °C e
abaixo de 5 °C sdo prejudicais ao desenvolvimento das plantas. As
plantas de abacaxizeiro sdo bastante sensiveis as geadas, desenvolvendo-
se produtivamente em regides com temperaturas mais elevadas.

O abacaxizeiro é considerado como planta de dias curtos, pois em
condicdes de dias curtos a floracdo da planta dé-se mais rapidamente. A
insolagdo requerida para o desenvolvimento e producdo do abacaxizeiro
considerada 6tima esta entre 2.500 e 3.000 horas/ano. A ocorréncia de
ventos fortes também pode danificar as plantas, causando tombamento
da planta e dificultando os tratos fitossanitdrios (CUNHA et al., 2005).
Em areas com boa distribui¢ido de chuvas o total de 1.000 mm a 1.500 mm
anuais satisfaz as necessidades da planta. Alguns estudos demonstram
que a necessidade diaria de agua do abacaxizeiro varia entre 60 a 150
mm/més (NASCENTE et al., 2005). Em func¢do das suas caracteristicas
fisicas, as plantas de abacaxi apresentam mecanismos fisiolégicos, como a
regulacdo da taxa de transpiracdo, que lhe confere alta eficiéncia no uso
da dgua.

O abacaxizeiro, embora tolere a falta de dgua, apresenta em
periodos de escassez de dgua acentuada reducdo de seu desenvolvimento
vegetativo. A ocorréncia de déficit hidrico especialmente durante a
frutificacdo compromete o peso dos frutos. Em &reas sujeitas a longos
periodos de déficit hidrico recomenda-se o uso de irrigagdo (NASCENTE
et al., 2005).

O sistema radicular do abacaxizeiro é relativamente superficial e
fragil e explora pequena profundidade do solo, entre 15 a 20 cm. Assim,
fatores como aeracgdo e drenagem sdo importantes na selecdo de area para
implantacdo da cultura, pois as plantas ndo toleram solos encharcados.
Solos de textura média a leve, que assegurem boa drenagem, sao
indicados para a implantacdo da cultura. O pH ideal para o
desenvolvimento da cultura situa-se na faixa de 4,5 a 5,5 (CUNHA et al,,
2005). Apesar do abacaxizeiro ser conhecido como planta tolerante a
acidez do solo, recomenda-se a corre¢do do pH com o intuito de fornecer
os nutrientes célcio e magnésio e reduzir os niveis de aluminio, para
evitar prejuizos ao crescimento das raizes (OLIVEIRA; ROSA; SOUZA,
2013). Os principais cultivos de abacaxi do Rio Grande do Sul encontram-
se nas areas de ocorréncia de Neossolos Quartzarénicos. Na regido de
Terra de Areia predominam duas classes de solo: os Neossolos
Quartzarénicos, arenosos e menos férteis quimicamente, nas regides mais
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proximas das lagoas; e os Chernossolos, mais argilosos e com maior
fertilidade quimica, préximos das encostas da Serra (BRASIL, 1973;
STRECK et al., 2002).

As fases de maior demanda hidrica ocorrem no plantio durante o
desenvolvimento das raizes e pega das mudas, no periodo de
diferenciacao floral (aproximadamente 50 dias ap6s a indugdo) quando o
desenvolvimento foliar é méximo e as necessidades hidricas das plantas
sdo altas. No periodo da floracdo a colheita os frutos crescem, sendo a
planta tdo sensivel a falta quanto ao excesso de umidade, ocorrendo o
pique de sensibilidade um més antes da colheita. O abacaxi é sensivel a
mudangas bruscas no nivel de wumidade, que podem causar
fendilhamento do fruto, além de altos niveis de umidade propiciarem o
aumento de incidéncia de doengas (CARVALHO, 1998).

O abacaxizeiro apresenta estddios de desenvolvimento distintos.
Uma fase vegetativa, que se estende do plantio a diferenciagdo floral,
uma fase reprodutiva, que vai da diferenciagdo floral a colheita do fruto e
uma fase propagativa, que tem inicio ainda durante a fase reprodutiva,
mas se segue a colheita do fruto. O periodo de duracdo de cada fase é
influenciado pela temperatura, especialmente a fase reprodutiva
(REINHARDT; SOUZA; CABRAL, 2000).

As condigoes climaticas das principais areas produtoras de
abacaxi no Brasil sdo bastante distintas entre si, em climas distintos, com
variagdes quanto a disponibilidade hidrica e principalmente em relagdo
as temperaturas do ar, que sdo mais elevadas quando comparadas com o
Rio Grande do Sul.

A época de plantio também varia conforme a regido produtora,
sendo realizada prioritariamente no inicio da estagdo chuvosa nas regides
Norte e Nordeste do Brasil, mas pode ser realizada em outras épocas do
ano, dependendo da umidade do solo. Na regido de Terra de Areia/RS, o
plantio é realizado predominantemente entre agosto e fevereiro. O ciclo
completo de producédo é de 20 a 30 meses em média, considerado longo,
principalmente por aumentar os custos de producao (MODEL, 2004).

A caracterizagdo climdtica de uma regido é fundamental para o
manejo dos recursos naturais de forma sustentavel, além da escolha de
culturas e préticas adaptaveis a ela. A definicao de regides adaptadas ao
desenvolvimento de qualquer cultura, no caso o abacaxi, necessita de
uma andlise dos parametros meteorolégicos disponiveis ou quantificacao
climatica da regido, bem como das exigéncias climaticas da cultura. A
aptiddo agricola é determinada em funcado das necessidades climéticas da
cultura (abacaxi) e da potencialidade da regido onde a cultura sera
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introduzida ou é cultivada, principalmente em funcdo das restrigdes
climaticas.

Embora haja um histérico produtivo do abacaxi na regido de
Terra de Areia, pouco se conhece sobre as condicdes climaticas e de solo
que favorecem o cultivo do “abacaxi terra de areia” na regidao. Nesse
sentido, ha necessidade de pesquisas que caracterizem as condigdes
climaticas do ambiente de cultivo em relagdo as principais varidveis
meteorolégicas tais como temperatura do ar, precipitagdo, umidade
relativa e insolacdo. Também sdo necessarios estudos para determinar as
diferencas nas caracteristicas dos solos e seus possiveis efeitos na
producdo. Com estes objetivos, foram realizados: a caracterizagdo das
condicdes climaticas, em escala mesoclimética da regido produtora de
“abacaxi terra de areia”, em especial temperatura do ar e precipitacdo
pluvial, e o mapeamento das classes de solo existentes na regido, bem
como coleta de amostras de solo em &areas de produgdo de abacaxi. A
andlise das amostras de solo contribuiu para a confirmagdo das classes de
solo identificadas no mapeamento, principalmente através do teor de
argila, além de proporcionar um diagnéstico da fertilidade do solo nas
areas de producdo de Terra de Areia e entorno.

METODOLOGIA
Regido de estudo

A érea de estudo foi delimitada considerando-se os municipios
da regido fisiografica Litoral, banhado pelo Oceano Atlantico, que
possuiam algum histérico de producao de abacaxi, delimitando entdo a
area de estudo do Litoral Norte (FORTES, 1959) do Rio Grande do Sul
(Figura 1), estado mais ao sul do Brasil. O Litoral Norte constitui-se de
areas planas quase ao nivel do mar, e dos vales com suas varzeas e
encostas alcangando cerca de 900 m de altitude. Os solos predominantes
constituem Neossolos e Chernossolos (STRECK et al., 2002).

O clima da regido é do tipo Cfa, subtropical dmido com verao
quente, de acordo com a classificacdo climatica de Kseppen (MORENO,
1961). O clima pode ser estudado por meio de duas dimensdes: espacial e
temporal. As escalas espaciais ganham maior destaque na abordagem
geografica do clima, sendo as mais conhecidas: macroclimatica ou clima
regional, que corresponde ao clima médio ocorrente num territério
relativamente vasto; mesoclimatica ou clima local, que corresponde a
uma situagdo particular do macroclima, normalmente possivel de
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caracterizar através dos dados de uma estacdo meteorologica e
microclimatica ou microclima natural que corresponde as condicdes
climaticas de uma superficie realmente pequena que corresponde a
superficies da ordem de 10 a 100 m (RIBEIRO, 1993).

Uruguai

Figura 1. Litoral Norte do Estado do Rio Grande do Sul, Brasil.

Oliver e Fairbridge (1987) indicam que “em mesoclimatologia a
configuracdo do terreno, o tipo de solo e sua cobertura vegetal sdo
considerados como fei¢des da localidade, sujeitos apenas a pequenas
mudancas no tempo, determinando o clima que predomina em
determinado lugar, da ordem de centenas de quilémetros quadrados, e
pode ser chamado de clima local”. Vianello e Alves (1991) definem como
microclima a caracterizacdo dos aspectos climéticos da baixa camada
atmosférica, proxima ao solo, e dos fatores que os controlam, ligados a
natureza da superficie, tal como a cobertura do solo, altura da vegetacao,
declividade do solo, entre outros.

Na regido encontra-se o limite meridional da Floresta Ombroéfila
Densa, a Mata Atlantica stricto sensu, em contato com diversas outras
formacdes vegetais, onde existem diversas Unidades de Conservacao.
Quanto a classificagdo da vegetacdo, na sequéncia leste-oeste, encontram-
se as FormacgGes Pioneiras e a Floresta Ombroéfila Densa. As Formagoes
Pioneiras sdao formadas por Dunas, Campos Arenosos (secos ou timidos),
Banhados, Juncais, Sarandizais, Maricazais e Butiazais. A diversidade de
vegetagdo ainda comporta outras fitofisionomias ocasionais como
Florestas Ribeirinhas e vegetacdo secundaria, de influéncia antrépica
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como Vassourais, Maricazais e Capoeiras (WAECHTER, 1990; BRACK et
al, 1998 apud BRACK, 2006). Os ciclos economicos e agricolas
promoveram grandes mudangas na paisagem através da implantacao de
cultivos anuais e perenes. A vegetagdo secundaria vem se estabelecendo
principalmente nas dreas de encosta devido ao éxodo rural e as restri¢des
da legislacao ambiental (ANAMA /PGDR-UFRGS, 2000).

Do ponto de vista do uso do solo, o Litoral Norte apresenta uma
diversidade e um contraste de situacdes, que foi verificado através de
leitura da paisagem. Na faixa litoranea arenosa a leste, as margens do
Oceano Atlantico, encontram-se algumas cidades balnedrias que recebem
grande fluxo de turistas, especialmente no verdo. A oeste encontram-se as
encostas e os vales com solos argilosos, com grande cobertura florestal
nas encostas, além de uma agropecudria bastante diversificada com
cultivos de banana, hortalicas, milho, feijao, gado, entre outros. Numa
posicdo intermedidria entre essas duas situagdes descritas, encontram-se
as lagoas costeiras e os solos planos basicamente com cultivos de arroz,
criacdes de gado e uma diversidade de cultivos incluindo o abacaxi.

O meio rural da regido possui grande diversidade sociocultural,
sendo habitado majoritariamente por moradores de pequenas areas
urbanas e povoagdes, e por agricultores familiares (minifindios) de
diversas etnias, predominando agorianos, italianos e alemdes. Também
estdo presentes pescadores artesanais e quilombolas préximos as lagoas
costeiras, e Mbya-Guaranis em Terras Indigenas (RIO GRANDE DO SUL,
2004; 2008).

Caracterizagio climatica da regido produtora de “abacaxi terra de areia”

Para a caracterizacdo climatica da regido, em escala
mesoclimatica ou clima local, foram utilizados dados mensais de
temperatura do ar, maxima, minima e média e precipitacdo pluvial do
periodo de 1981 a 2010, constituindo uma normal de 30 anos disponiveis
das estacdes meteoroldgicas na drea de producdo, dos municipios de
Maquiné e Torres. Os dados foram tabulados e calculadas as médias
mensais, estacionais e anuais. As médias mensais foram submetidas a
analise de variancia considerando os municipios com efeito fixo e anos
como repeticdo (p < 0,05), utilizando o programa estatistico JMP (v. 11).
Para a analise da distribuicdo espacial das varidveis precipitacdo,
temperatura e umidade do ar e insolagdo foram elaborados mapas
utilizando dados de 20 estagdes meteoroldgicas distribuidas em todo o
Estado, utilizando o programa SURFER (v. 8), com destaque para a
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regido produtora de “abacaxi terra de areia”.

Com recursos do projeto foi adquirida e instalada uma estacao
meteorolégica DAVIS, em janeiro de 2015 na Unidade da FEPAGRO em
Terra de Areia, localizada as margens da Rodovia BR 101, km 53, altitude
20 m, latitude 29°38'44"S e longitude 50°10'19"W. A estagdo é composta
dos seguintes sensores: sensor de temperatura e umidade do ar, sensor
de velocidade e direcdo do vento e pluvidmetro para monitoramento da
precipitagdo pluvial. Os dados sdo obtidos a cada 30 segundos e
armazenados na forma de dados horarios e didrios e médias e totais
mensais das varidveis. A coleta de dados da estacdo de Terra de Areia foi
realizada a cada trés a quatro meses, em visitas onde também foi
realizada a manutencdo preventiva e limpeza dos sensores quando
necessario. A analise dos dados meteorolégicos de Terra de Areia foi
realizada de forma diédria e mensal para as varidveis temperatura do ar e
precipitagdo pluvial nos anos de 2015/2016.

Caracterizagio das condi¢oes de solo na regido de Terra de Areia

Elaboragao do Mapa de Solos do Litoral Norte/RS

Os objetivos do presente trabalho estavam relacionados
diretamente com a caracterizagdo da producdo do “abacaxi terra de
areia” na regido do Litoral Norte do RS, a qual é tipicamente realizada
em dreas reduzidas. Entretanto, os mapas de levantamento e
reconhecimento de solos do RS disponiveis possuiam escalas entre
1:1.250.000 e 1:750.000, ou seja, insuficientes para caracterizar as classes
de solos da regido de estudo de forma a ser possivel relaciona-las com as
dreas de cultivo da regido. Portanto, era necessario elaborar um mapa
com escala minima de 1:500.000, a qual permitiu, juntamente com
avaliacdes a campo, identificacdo das classes de solos predominantes
entre os produtores de abacaxi na regido.

A constru¢do do mapa de solos do Litoral Norte do RS foi
baseada na associagdo de ferramentas de informacdes geograficas e
validagoes de campo. Para a montagem da plataforma de informacoes,
foi empregado o software livre de SIG Quantum Gis (2.4.0 Chugiak) no
qual, além de imagens de radar (STRM) e cartas topograficas do Exército
Brasileiro, foram utilizadas bases cartograficas disponibilizadas por
6rgdos publicos do RS (FEPAM e DAER).

A primeira fase da elaboragdo do mapa de solos consistiu na
integragdo das bases da regido do Litoral Norte do RS e parte do planalto
sul-riograndense a partir de arquivos shapefile. O segundo passo
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envolveu o emprego de imagens de radar oriundas da Shuttlle Radar
Topography Mission (SRTM), articulagdo 29551 na projecdo geografica e
datum horizontal WGS84. Esta plataforma permitiu a obtengdo das cotas
altimétricas as quais sdo estreitamente relacionadas com as classes de
solos, permitindo gerar rapidamente unidades fisiograficas da area de
estudo.

De forma complementar, também foi efetuada a associagdo de
imagens Landsat, SRTM e fotografias aéreas como subsidios para a
realizacdo das comparagdes e de andlises dos dados altimétricos
(destacando os aspectos texturais e ambientais), possibilitando a geragao
de dados cartograficos e definicdo de classes de solos com maior
facilidade e rapidez (BARDALES et al., 2007).

Portanto, para integrar as informagdes disponiveis e assim gerar
o mapa de solos da regido de estudo, foi utilizada a metodologia baseada
na técnica descrita por Hermuche et al. (2002) que é fundamentada na
geragio do Modelo Digital do Terreno (MDT) por meio do
processamento digital de varidveis morfométricas. Estas varidveis devem
possuir relacdo de causa e efeito com a pedogénese, portanto, no caso do
presente estudo, foram utilizadas a altimetria e a declividade do terreno
como parametros descritivos das classes de solo. Dessa forma, o MDT foi
construido a partir da imagem SRTM empregando os algoritimos de
anélise do complemento Grass do programa Quantum Gis. Os produtos
gerados foram composicoes coloridas das varidveis morfométricas
desejadas (Figura 2).

MOT: Beclivicace do

Terreno

magem de radar SRIM

Figura 2. Geracao de Modelos Digitais do Terreno (MDT) morfométricos a partir
de imagem de radar SRTM.
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Em seguida os modelos foram organizados em classes de altitude
e declividade, o que permitiu a elaboragdo do mapa fisiografico da
regido. Este produto foi a base na qual foi realizada a associacdo dos
dados morfométricos com as informagdes de outros mapeamentos (solos
e geomorfolégico) e principalmente com os dados obtidos a campo
(Figura 3).

Figura 3. Integracdo de diferentes componentes de informagdes relacionadas com
a classificacdo de solo do Litoral Norte/RS: (A) Mapa Geolégico do RS (CPRM);
(B) Mapa de solos do RS (STRECK et al., 2002); (C) e (D) Verificacdo e
confirmagdo a campo das classes de solo previstas; (E) Composicdo de cartas
planialtimétricas do Exército Brasileiro; e (F) Imagens de satélite Landsat (Google
Earth).

Como referéncia tedrica para a identificagdo das classes de solo
que ocorrem na regido do Litoral norte do RS, foram utilizados os
levantamentos e mapeamentos de solo realizados por Brasil (1973) e
Streck et al. (2002):

- Neossolo Litolico (Encosta da serra): Formados, na regido da
encosta da Serra Geral, por rochas efusivas basicas (basalto) em altitudes
de até 800 m e, em cotas superiores, por rochas efusivas acidas (riolitos e
riodacitos). O fator preponderante para a formacdo desta classe de solo é
a declividade do terreno, sendo que declividades acima de 45% sdo
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tipicas para a ocorréncia de Neossolos Lit6licos. O movimento coluvial,
gerado pelo escorrimento superficial das dguas nas zonas de declives
acentuados, torna estes solos pouco desenvolvidos.

- Chernossolo Argilavico férrico (Encosta da serra): Esta classe
possui ocorréncia associada com Neossolos Lit6licos, em 4areas de
declividades inferiores a 45%, as quais acumulam colavios oriundos das
areas superiores (Neossolos litdlicos). A intercalacdo entre estas duas
classes de solos é uma caracteristica da regiao.

- Chernossolo Haplico (Vales): Este solo ocorre em areas de baixa
declividade no interior dos vales da Serra Geral, também sendo formado
por material coluvial gerado na encosta basaltica.

- Neossolo Quartzarénico (Zonas entre a serra e lagoas): Solos
formados principalmente por material sedimentar depositado em evento
transgressivo-regressivo ocorrido no pleistocénico a 325 mil anos atras
(TOMAZELLIL VILWOCK, 2005).

- Planossolo e Gleissolo: (zonas entre encosta da Serra e lagoas).
Solo das zonas mais baixas entre a serra geral e as lagoas. Sdo solos mal
drenados, ocorrendo em cotas de até 8 m.

- Neossolo Quartzarénico hidromoérfico (Zonas entre lagoas e
oceano): Formado por depésitos lagunares, depositado no dltimo evento
transgressivo do oceano (5000 anos atras).

- Cambissolos Huimicos: Sdo solos que ocorrem em cotas acima
de 800 m em relevos planos a ondulados. Tem como material de origem
rochas efusivas bésicas, como o Riolito.

Portanto, na regido do Litoral norte do RS, tanto a altimetria
quanto a declividade do terreno foram informacdes fundamentais para a
classificagdo remota dos solos. Estes pardmetros estdo diretamente
ligados tanto com a classe de solo quanto com a litologia regional. Assim,
para a interpretagdo das informagdes morfométricas em termos de classes
de solo foram utilizados os critérios da Tabela 1.

Desta forma, a andlise dos parametros relevo do terreno, aliada
com as informagdes contidas nos levantamentos geomorfolégicos e
pedogénicos (disponiveis em escalas menores em relacdo aquela que é
proposta no presente mapeamento) forneceram os subsidios para que
uma generalizagdo da ocorréncia de classes de solos fosse estabelecida.
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Tabela 1. Critérios utilizados para classificacdo remota dos solos da regido Litoral
Norte do Rio Grande do Sul.

Material de origem Solo originados Posi¢do no relevo da regido
Planicies nos vales da encosta da
Chernossolo .
1 serra, predominantemente em
Haplico .
B cotas > 20 m até 120 m
Basalto (Formacao —
Chernossolo Encosta da Serra, em médias
Gramado) o .
Argiltivico declividades
Neossolo Lit6lico EnC(.)s'Fa da serra em forte
declividade
Sedlmelztc.)s Flo Neossolo Planicie litordnea, em cotas entre
quaternario (Barreira .
1) Quartzarénico 15e20m
. Neossolo
Sedimentos do ;. e A .
o . Hidromoérfico Planicie litordnea, em cotas de até
quaterndrio (depdsitos -
lagunares) Gleissolo 8m
Planossolo
Cambissolo Zonas de baixa declividade em
Riodacitos e Riolito |Hamico altitudes acima de 800m
(formacao Caxias) e Encosta da serra em forte
N lo Litol L. .
€08s010 Litolico declividade acima de 800m

Anilise quimica do solo dos produtores de abacaxi

Foi realizada a coleta e andlise de 26 amostras de solo de areas de
cultivo de abacaxi, localizadas nos municipios de Terra de Areia,
Magquiné, Torres, Osoério, Caraa e Itati (Tabela 2). As areas de cultivo
amostradas foram definidas proporcionalmente ao ntmero de
produtores de cada municipio e por indicacdo de informantes-chave, nos
mesmos produtores de abacaxi entrevistados para o estudo do Capitulo
IV deste trabalho. A coleta foi realizada na profundidade 0 a 20 cm, com
a utilizagdo de trado calador. Foram amostrados dez pontos na linha de
cultivo e dez na entrelinha para compor a amostra, com o objetivo de
representar a fertilidade média da &rea, pois na linha deve haver maiores
teores de nutrientes por causa da adubagdo empregada no cultivo. Foi
padronizada a realizagdo da coleta de amostras de solo em cultivos de
abacaxi com cerca de dois anos de idade, que ja receberam adubacdo. A
maior parte das amostras foi coletada em setembro de 2016, e as andlises
foram realizadas conforme os métodos descritos por Tedesco et al. (1995).
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Tabela 2. Coordenadas geograficas das dreas de cultivo de abacaxi onde foram
realizadas as coletas de amostras de solo.

Identificacdo da
amostra

Municipio

Coordenadas

TA12
TA9
TA5

TA16

TA13
TA6

TA14

TA15
TA2
TA7
TA8

TA18

TA11

TA10

TA19
TA4
TA3

TA20
TA1

TA17
CAl
0s2
0Os1
MA1

TOR1
IT1

Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Terra de Areia
Caraa
Osorio
Osorio
Maquiné
Torres

Itati

29,59127°S; 50,04792°W
29,59350°S; 50,05537°W
29,59756°S; 50,05182°W
29,59991°S; 50,04883°W
29,59390°S; 50,04723°W
29,59642°S; 50,05775°W
29,59261°S; 50,04280°W
29,59430°S; 50,04633°W
29,59412°S; 50,05103°W
29,60294°S; 50,04947W
29,56097°S; 50,04108°W
29,56693°S; 40,04486°W
29,55531°S; 50,04778°W
29,55610°S; 50,04831°W
29,56095°S; 50,04974°W
29,61092°S; 50,03697°W
29,61121°S; 50,03731°W
29,61186°S; 50,04058°W
29,60986°S; 50,01569°W
29,57218°S; 50,07521°W
29,73635°S; 50,24846°W
29,88203°S; 50,29496°W
29,88001°S; 50,31063°W
29,73233°S; 50,18464°W
29,35990°S; 49,79273°W
29,43820°S; 50,14568°W
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RESULTADOS E DISCUSSAO

Caracterizacao climatica da regido produtora de “abacaxi terra de areia”

2 .

O estudo da variabilidade do clima é importante, pois o Rio
Grande do Sul tem como principais atividades econdmicas a agricultura e
agropecudria, que sdo fortemente influenciadas pelas condi¢oes
climaticas. Segundo Buriol; Ferreira e Estefanel (1974) a variabilidade dos
elementos climaticos constitui a base para a caracterizagdo dos valores
médios dos elementos meteorolégicos mais influentes no crescimento e
desenvolvimento dos vegetais.

A precipitacdao pluvial média, ou normal, do periodo 1981-2010,
na regido do Litoral Norte apresenta pequena variacdo em termos de
totais anuais entre as estagdes meteoroldgicas analisadas, Torres e
Maquiné. A precipitacdo pluvial anual média é de 1556 + 263 mm em
Torres e de 1725 = 270 mm em Maquiné. A variabilidade interanual é
esperada, e as variacdes entre os anos sdo observadas, com o registro do
menor volume em 1991, com 1190 mm anuais e o maior, 2173 mm anuais
em 1983, na estagdo meteorolégica de Torres. Em Maquiné o menor
volume total anual da série em andlise foi registrado em 1991, com 1220
mm e o maior total anual foi de 2219 mm em 2007 (Figura 4).
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Figura 4. Precipitacdo pluvial anual do periodo 1981-2010 em Torres e Maquiné,
RS.
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Os meses de dezembro a marco sdo os que apresentam os
maiores volumes de precipitacdo, com volume médio acima de 150 mm
més?! em Maquiné (Figura 5). Os menores volumes sdo registrados nos
meses de abril a agosto, na faixa entre 110 a 120 mm mensais. Apenas os
meses de fevereiro e dezembro apresentaram diferengas significativas (p
< 0,05) entre os locais. A distribuicdo da precipitacdo ao longo do ano,
sem a presen¢a de uma estagdo seca é favoravel ao desenvolvimento da
cultura do abacaxi. No entanto a probabilidade da evapotranspiragdo
potencial superar a precipitagdo no periodo de dezembro a fevereiro é
alta no Rio Grande do Sul (AVILA et al., 1996). Isso possibilita a
ocorréncia de déficit hidrico nesses trés meses do ano, o que pode afetar a
cultura do abacaxi em anos mais secos, uma vez que periodos de
deficiéncia hidrica podem ser bastante prejudiciais especialmente na fase
de crescimento dos frutos.
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Figura 5. Precipitacdo pluvial média mensal e desvio padrdo do periodo 1981-
2010 em Torres e Maquiné, RS.

Observando a distribuicdo espacial da precipitacdo verifica-se
que em termos de totais anuais os volumes de chuva em Terra de Areia
tendem a ser mais préximos aos observados em Maquiné (Figura 6).
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Figura 6. Distribuicdo espacial da precipitacdo pluvial anual na regido produtora
de “abacaxi terra de areia” do periodo de 1981-2010, RS.

Na andlise por estagdes do ano observa-se que no outono,
inverno e primavera as faixas de precipitagdo sdo muito similares entre as
regides avaliadas. No verdo os volumes de chuva apresentam diferencas
entre os locais, com volumes em Terra de Areia maiores em relagdo a
Torres e menores aos registrados na estagdo de Maquiné (Figura 7).

Na média de todo o periodo, a temperatura minima do ar anual
varia entre 14 °C e 18,5 °C, as temperaturas maximas anuais variam entre
20,9 °C e 24,6 °C, com temperatura média do ar anual de 19,3 °C em
Torres (Figura 8A). Em Maquiné as temperaturas minimas anuais variam
entre 11,8 °C e 18,4 °C, e as temperaturas méximas anuais entre 23,5 °C e
26 °C, com temperatura média anual de 19,3 °C (Figura 8C). Em Torres,
nas médias mensais as temperaturas maximas variam entre 26,7 °C em
fevereiro e 18,6 °C em julho e as minimas entre 11,1 °C em julho e 20,6 °C
em fevereiro (Figura 8B), enquanto em Maquiné as temperaturas
maximas variam de 29 °C em fevereiro e 20,6 °C em julho e as minimas
variam entre 9,1 °C em julho e 18,8 °C em fevereiro (Figura 8D). Nas duas
localidades fevereiro é o més mais quente e julho o més mais frio. Nao
houve diferencas estatisticas entre as temperaturas nos dois locais (p >
0,05). Observam-se nos dados mensais de temperatura do ar que ha uma
menor amplitude térmica em Torres, o que se deve a maior proximidade
da estacdo meteorolégica com o oceano. Em Maquiné a amplitude
térmica é maior, o que tende a favorecer a qualidade de frutos
(NASCENTE et al. 2005).
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- Primavera (1981-2010)

Média Precipitagdo (mm)

Média Precipitagdo (mm) - Veréo (1981-2010)
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Figura 7. Distribuigéo espacial da precipitacdo pluvial estacional
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na regiao

produtora de “abacaxi terra de areia” do periodo de 1981-2010, RS.

Um fator relacionado as temperaturas minimas do ar é a

ocorréncia de geada. O abacaxizeiro

2

é seriamente prejudicado por

geadas, embora suporte periodos com temperaturas baixas, porém,
superiores a 0 °C (REINHARDT; SOUZA; CABRAL, 2000).
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Figura 8. Temperatura do ar médxima, minima e média anual de Torres (A) e
Magquiné (B) e médias das temperaturas maximas, minimas e médias mensais de
Torres (C) e Maquiné (D), periodo 1981-2010, RS.
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Oliveira et al. (1997) considera para o RS, que temperaturas
minimas do ar menor ou igual a 3 °C, no abrigo meteorolégico, sao
condicoes de formagdo de geadas. O autor verificou que a probabilidade
de ocorréncia de geadas para as diferentes regides ecoclimaticas do RS,
varia em julho, més mais frio, entre 75% na regido da Campanha, 40 a
60% no Alto e Médio Vale do Uruguai e apenas 13% no Litoral Norte.
Essa condicdo de menor probabilidade de ocorréncia de geadas do
Litoral Norte é um dos principais fatores que permitem o cultivo do
abacaxi nessa regiao.

Os mapas da temperatura do ar na regido (Figura 9, 10 e 11) sdo a
interpolagdo de dados médios de estagdes de todo o Estado de forma
especializada. As diferencas sdo mais visiveis em alguns mapas em
funcdo da escala de cores utilizadas, mas ndo representam variagdes
significativas entre os locais avaliados. Terra de Areia apresenta de forma
geral valores de temperatura mais préximos aos registrados em Maquiné.

Em relagdo a distribuicdo da temperatura maxima do ar (Figura
9), na primavera e verdo as temperaturas em parte de Maquiné sao mais
elevadas quando comparadas com Terra de Areia e Torres. No outono e
inverno as condigdes de Terra de Areia sdo muito similares a Maquiné e
Torres, quase ndo apresentando variagoes.

As médias das temperaturas minimas (Figura 10) apresentam o
padrdo semelhante no inverno e primavera, sendo as temperaturas em
Terra de Areia e Maquiné menores do que as registrados em Torres. No
verdo e outono as temperaturas minimas sdo semelhantes em toda a faixa
da planicie litordnea diminuindo em direcdo ao interior em fungdo do
aumento da altitude. A regido de Torres de forma geral apresenta
temperatura mais elevada nas minimas em fun¢do da proximidade da
estagdo meteoroldgica com o oceano.

As médias anuais das temperaturas maximas e minimas (Figura
11) evidenciam as diferencas das variagdes das temperaturas entre as
estacOes mais quentes e as mais frias. A temperatura média méxima
anual varia entre 22 e 24 °C na faixa mais norte entre Torres e Terra de
Areia e entre 24 e 26 °C nas dreas mais proximas a Maquiné. A
temperatura média minima anual varia entre 14 e 16 °C nas dreas mais
proximas a Torres, entre 12 e 14 °C nas dreas de vale e subida da serra e
abaixo de 12 °C nas areas de maior altitude, o que evidencia o maior
efeito do relevo nas temperaturas minimas do que nas temperaturas
maximas. Gongalves e Marcelino (1999) verificaram que ha maior
variabilidade da temperatura no inverno e grande influéncia maritima
em Areas litoraneas.
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Temperatura Maxima Média (°C) - Primavera (1981-2010)

Temperatura Maxima Média (°C) - Verdo (1981-2010)
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Figura 9. Distribui¢do espacial da temperatura do ar méxima nas estagdes do ano

na regido produtora de “abacaxi terra de areia” do periodo de 1981-2010, RS.
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Temperatura Minima Média (°C) - Primavera (1981-2010) Temperatura Minima Média (°C) - Verdo (1981-2010)
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Figura 10. Distribﬁiééio espacial da temperatura do ar minima nas estagdes do ano
na regido produtora de “abacaxi terra de areia” do periodo de 1981-2010, RS.

Esses resultados foram obtidos considerando os dados das
estagdes meteorolégicas existentes na regido e no Estado em escala meso
e macroclimaticas. No entanto é importante destacar que a regido possui
grandes desniveis altimétricos no terreno e proximidade do mar, o que
proporciona a ocorréncia de diversos microclimas especificos ndo
detectaveis através desses resultados. Uma maior disponibilidade de
dados meteorolégicos e um maior nimero de estagdes permitiria
melhorar o detalhamento climatico da regiao.
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Temperatura Maxima Média (°C) - Anual (1981-2010)
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Figura 11. Distribuicao espacial da temperatura do ar maxima e minima anual na
regido produtora de “abacaxi terra de areia” do periodo de 1981-2010, RS.

Para permitir uma melhor andlise das condigdes climaticas da
regido de Terra de Areia em relacdo as principais regides produtoras de
abacaxi do Brasil foi realizado um levantamento dos principais
municipios produtores em area e produtividade e a disponibilidade de
dados meteorolégicos normais (1961 - 1990) no municipio ou area
proxima (Tabela 3). Os seis maiores estados produtores sdo Para, Paraiba,
Minas Gerais, Bahia, Sdo Paulo e Rio de Janeiro. O Rio Grande do Sul
encontra-se em 22° lugar no ranking nacional (IBGE, 2015).

Os principais municipios produtores nos seus respectivos estados
apresentam condigdes climaticas distintas especialmente em relagdo as
temperaturas e ao regime pluviométrico. Os maiores volumes de
precipitagdo anual sdo registrados na regido de Conde na Paraiba, 2145
mm e os menores na regidao de Itaberaba, Bahia, com 785 mm e Frutal,
Minas Gerais, com 845 mm anuais, volumes esses concentrados numa
estagdo chuvosa e outra seca, onde os volumes sdo extremamente baixos,
e sem distribuicdo uniforme.

A regido de Terra de Areia registra altos volumes de precipitacao
com uma distribui¢do considerada uniforme durante o ano em termos
climaticos. Os volumes de precipitagdo anuais podem ser considerados
elevados para o cultivo do abacaxi quando em comparacdo com outras
regides produtoras. Os totais de precipitagdo da regido atendem as
necessidades hidricas da cultura do abacaxi com adequada distribuicao
dos volumes durante o ano. O periodo de verdo é o mais critico em
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relagdo a disponibilidade hidrica no RS, pois embora considerada bem
distribuida durante o ano, é comum a ocorréncia de estiagens com baixos
volumes de chuva e/ou a concentracdo dos volumes em poucos dias
durante o més, o que em alguns anos chega a prejudicar o
desenvolvimento das plantas.

Tabela 3. Principais estados e municipios produtores de abacaxi em area e
rendimento e dados climéticos normais (1961 - 1990).

Chuva  Temperatura média (°C) UR Insolagdo

(mm/ano) Média Maxima Minima (%) (horas/ano)

1° - Para

Conceigdo do Araguaia 1723,6 25,5 32,7 19,8 85,0 2171,2
2° - Paraiba

Conde - Joao Pessoa* 2145,4 26,1 29,3 225 768 2695,1

3° - Minas Gerais

Frutal 844,9 23,9 31,7 182 734 2741,5
4° - Bahia
Itaberaba 785,1 24,3 30,9 193 70,9 2051,9

5° - Sdo Paulo

Mirandépolis - Aracatuba* 1255,2 22,8 30,2 17,0 73,5 2714,4

6° - Rio de Janeiro

Sdo Jodo Barra - Itaperuna* 1134,9 23,3 29,6 18,9 77,0 2286,2

22° - Rio Grande do Sul

Terra de Areia - Maquiné* 1626,0 19,3 24,7 14,1 79,5 2120,2
Fonte: Estados e municipios produtores - IBGE (2015); Dados climaticos normais - INMET
(2017). *Dados climaticos de municipio mais préximo ou mais representativo
climaticamente.

O cultivo de abacaxi no Rio Grande do Sul encontra-se numa
drea limitrofe para o desenvolvimento da cultura em termos de
temperatura. A temperatura média normal da regido (19,3 °C) apresenta-
se abaixo do considerado 6timo para cultura do abacaxi (24 °C). Estudos
de zoneamento agroclimatico verificaram a temperatura média anual de
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19°C como o limite inferior da faixa termicamente apta, abaixo da qual
comecam a ocorrer restricdbes de ordem térmica, prejudicando o
desenvolvimento do fruto (BRUNINI et al., s/d; RICCE et al., 2014).

As temperaturas médias maximas da regido de Terra de Areia
estdo na faixa de 22 a 26 °C, ou seja encontram-se dentro da faixa
considerada ideal (22 a 32 °C) para o desenvolvimento e qualidade de
frutos. A amplitude térmica, variagdo entre as temperaturas maximas e
minimas, também é menor em relacdo ao considerado 6timo para a
cultura do abacaxi na regido Litoral Norte. Em relacdo aos frutos,
amplitude térmica entre 8°C e 14°C contribui para melhorias na
qualidade, especialmente relacionada com a acidez. Frutos produzidos
em meses mais quentes apresentam menor acidez, mais aroma, cor e
sabor, o que ndo ocorre com frutos colhidos em época de temperaturas
mais baixas (REINHARDT; SOUZA; CABRAL, 2000).

Em funcdo das temperaturas mais baixas em relacdo ao
considerado como 6timo para o cultivo do abacaxi, verifica-se que o ciclo
de produgdo no RS é um pouco mais longo do que no restante das
regides produtoras. O ciclo do plantio das mudas a colheita dos frutos
pode ultrapassar 24 meses. Esse maior tempo de desenvolvimento reflete
em um ciclo maior de desenvolvimento também do fruto, o que ocasiona
um maior acimulo de graus-dia e possivelmente alteragdo na relacdo
acucar/acidez.

A Tabela 4 representa pesquisas cientificas realizadas em
diversos municipios e estados do Brasil, com relacdo a caracteristicas de
massa de fruto (MFCC), s6lidos solaveis totais (SST), acidez titulavel total
(ATT) e relacdo SST/ATT (ratio) do abacaxi “Pérola”. O objetivo foi
comparar, mesmo que preliminarmente, estes atributos do abacaxi
“Pérola” cultivado no Litoral Norte do RS com as demais localidades de
outros estados. Os valores sdo médias de todos os tratamentos que os
pesquisadores utilizaram em cada estudo. No caso de Bengozi et al.
(2007), o estudo foi realizado em frutos recebidos no CEAGESP,
provenientes de varias cidades e estados, em seis avaliagdes entre 2005 e
2006.

Os resultados encontrados demonstram que a massa dos frutos
cultivados no Litoral Norte do RS, sio em média inferiores aos cultivados
nas demais regides. Os SST variaram nos frutos obtidos no litoral norte,
entre 13,3 e 16,1 °Brix, superando em muitos casos as médias das demais
localidades. A ATT dos frutos do Litoral Norte variou entre 0,39 e 0,78,
sendo que nas outras localidades o maximo foi de 0,46. A relagdo

SST/ATT (ratio) é uma das formas mais utilizadas para avaliagdo do
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sabor, sendo mais representativa que a medicdo isolada de agticares (SST)
ou de acidez titulavel (ATT).

Tabela 4. Médias das caracteristicas fisicas e quimicas do abacaxi “Pérola”
cultivado em diversos locais do Brasil.

MECC SST ATT SST/ATT Local Data Referéncia
(8) (°Brix) (ratio) colheita
571 13,3 0,65 20,5 Terra de Areia, RS 2012 Silva et al.
(2017a)
753 13,5 0,40 33,8 Terra de Areia, RS 2015 Silva et al.
(2017b)
750 13,8 0,39 35,5 Maquiné, RS 2016 Silva et al.
(2017¢)
600 14,7 - - Maquiné, RS 2000 Model e
Sander
(2000)
474 14,0 - - Maquiné, RS 1999 Model e
Sander
(1999)
800 13,6 0,42 32,5 Terra de Areia, RS 1996 Krause
(1997)
920 - - - Viamao, RS 1983 Koller et al.
(1985)
697 16,1 0,70 23,0 Terra de Areia,RS 1981/1982  Rodrigues;
Koller e
Manica
(1986)
526 14,6 0,78 18,7 Terra de Areia,RS 1983/1984  Rodrigues;
Koller e
Manica
(1987)
- 13,8 0,46 32,8 Itaberaba, BA 2002/2003 Reinhardt
et al. (2004)
1039 13,1 0,59 22,2 Cachoeiro de 2009 Berilli et al.
Itapemirim, ES (2014)
1614 13,1 0,49 26,7 Sapé e Santa Rita, PB; 2005/2006 Bengozi et
Miracema do al. (2007)

Tocantins, TO; Sao
Francisco e Campos
dos Goytacazes, RJ;
Frutal, MG; Itaberaba,
BA; Floresta e

Conceicdo do
Araguaia, PA;
Tuntum, MA;
Jaragud, GO.
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Segundo Lima et al. (2015), a relagdo entre os sélidos soltiveis e
acidez tituldvel, da uma ideia do equilibrio entre esses dois componentes,
ou seja, quanto maior for esta razdo, mais “doces” serdo as frutas.

As variagdes tanto fisicas quanto quimicas estdo associadas ao
clima e solo em que sdo cultivados os abacaxis. Importante salientar que,
mesmo que a temperatura média anual fique abaixo do 6timo
recomendado, o Litoral Norte do RS possibilita ao fruto do abacaxizeiro
atingir caracteristicas quimicas desejédveis, como o observado nos valores
de ratio. Estas caracteristicas possibilitam ao abacaxi ser bastante
apreciado pelos consumidores (AMBROSINI; SILVA, 2017), mesmo que
eventualmente tenham um menor tamanho.

Mapa de solos do Litoral Norte do RS

A utilizacdo das imagens SRTM para a realizagdio do
mapeamento digital do solo dinamizou o processo metodolégico como
um todo, aumentando a eficacia das coletas de dados a campo, reduzindo
o tempo de execucdo, diminuindo custos financeiros e aumentando a
qualidade e a precisao do mapa final.

Portanto, a sobreposicdo das informagdes de declividade,
altimetria, geomorfologia, levantamento de reconhecimento de solo
(BRASIL, 1973) juntamente com as observagdes realizadas a campo
(confirmando ou ndo a classe de solo prevista pelo mapeamento digital)
forneceu os elementos necessédrios para a geracdo do mapa de solo da
regido de estudo (Figura 12).

Por meio do mapeamento, é possivel observar que as classes de
solo que ocorrem na regido possuem diferentes aptiddes para o cultivo
do abacaxi. Nas areas mais baixas (abaixo de 8 m), ocupando cerca de um
terco da regido, ocorrem os solos tipo Glei Meldnico e Neossolo
Quartzarénico Hidromérfico, caracterizados pela baixa drenagem, nos
quais, em fungdo da saturagdo por agua, o cultivo do abacaxi é limitado,
sendo este vidvel apenas por meio da drenagem do terreno, o que nem
sempre é possivel de ser realizado por questdes ambientais.

Apesar de apresentar menor ocorréncia, o Neossolo
Quartzarénico, localizado nas areas entre as lagoas, é a classe de solo na
qual ha a maior parte do cultivo do abacaxi na regido. Sao solos bem
drenados, porém de baixa fertilidade natural, o que torna o abacaxi uma
alternativa interessante em relagdo a outros cultivos mais exigentes em
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nutrientes. Esta condi¢do ndo se repete nas areas de vales e entorno da
encosta da serra, onde existe o predominio dos Chernossolos Héplico e
Argiltavico. Estes solos, em fun¢do de suas géneses (formados a partir do
basalto), apresentam boa fertilidade natural, podendo haver alguma

limitacdo para o cultivo do abacaxi devido a declividade, no caso do
Chernossolo Argilavico.

@ Produtores de abacaxi
amostrados

Legenda

[7] Cambissolo Humico

B Chernossolo Argiluvico
M Chernossolo Haplico
[T] Glei Melanico

[ "] Neossolo Hidromoérfico
B Neossolo Litélico

[] Neossolo Quartzarénico

Figura 12. Representac¢do gréfica da regiao de estudo com foco no Litoral Norte
do Rio Grande do Sul, apresentando sete diferentes classes de solos.

As éreas de encostas com acentuado declive sdo caracterizadas
pela ocorréncia do Neossolo Litdlico, que apesar da boa fertilidade
quimica, possui limita¢Ges para o cultivo do abacaxi, tanto em termos de
excesso de declividade quanto pela reduzida profundidade que os solos
desta classe apresentam.
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As areas com a presenca do Cambissolo Humico, por terem
ocorréncia limitada a locais de elevada altitude (acima de 800 m) acabam
por ser inaptas para o cultivo do abacaxi. As baixas temperaturas e a
frequente ocorréncia de geadas sdo fatores que inviabilizam a produgao.

Portanto, o presente mapeamento de solo, em fungdo das
revisitacdes de checagem realizadas posteriormente a sua conclusdo,
apresentou uma acuracia condizente com a sua escala. Este produto, além
de ser uma importante referéncia para a criagdo da Identificagdo
Geogréfica do “abacaxi terra de areia”, também pode, em termos de uso e
manejo do solo, ser utilizado pelos municipios da regido como base de
referéncia para a elaboracgdo dos seus planejamentos agricolas.

Analise quimica do solo dos produtores de abacaxi

Os resultados das analises quimicas das amostras de solo
coletado em &reas de produtores de abacaxi sdo apresentados na Tabela
5. Quanto a relagdo entre o teor de argila e a classe de solo, observa-se
que nas 20 areas com solos classificados como Neossolos Quartzarénicos
o teor de argila encontra-se na classe 4 (menor do que 20%, conforme
CQFS-RS/SC, 2004), com excecdo da area do produtor TA7. O teor de
argila médio nas &dreas com Neossolos Quartzarénicos foi de 14%,
mostrando a textura arenosa caracteristica desses solos (BRASIL, 1973;
STRECK et al., 2002). Foi identificada nas &reas amostradas a ocorréncia
de Neossolo Quartzarénico 6rtico, que apresenta boa drenagem. Nas
quatro areas com solos classificados como Chernossolos o teor de argila
variou de 31 a 43%, com média de 38% (classe 3 de teor de argila). A area
da amostra TA1l apresentou 24% de argila e foi classificada como
Planossolo, com base na observagdo de campo das condi¢des de ma
drenagem. O cultivo de abacaxizeiro em Planossolo exige a realizagdo de
drenagem, porque a planta ndo se desenvolve bem em solo com umidade
excessiva. Na drea localizada em Itati (IT1) o teor de argila foi de 21%, o
que, juntamente com o baixo teor de matéria orgénica e alta saturagdo
por bases, conduziu a classificacdo do solo como Neossolo Litélico.

Em termos de fertilidade do solo, os resultados foram
interpretados conforme CQFS-RS/SC (2004), mas considerando-se
conjuntamente as classes baixo e muito baixo e as classes alto e muito alto
no caso do P e do K. Considerando a média de todas as areas amostradas,
observa-se que o teor de P no solo é classificado como alto, embora em
38,5% das areas dos produtores sejam observados solos com niveis
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deficientes do nutriente (baixo e muito baixo). Com relagdo ao K,
praticamente todas as areas sdo bem supridas, com apenas uma
apresentando teor baixo do nutriente e 77% das amostras com teor alto
ou muito alto. Na média de todas as areas o teor de K é classificado como
alto. O teor de matéria organica é baixo em 84,6% das dreas amostradas,
com valor médio de 1,9%. O pH do solo é muito baixo na maioria das
areas (73%), com média geral de 4,8. A excecao foi a drea da amostra OS1,
em que o pH de 6,5 situa-se acima do adequado para o abacaxizeiro. Os
teores de Ca e Mg sdo baixos na maioria das areas de cultivo (69%). A
saturagdo por Al apresentou-se alta em 61,5% das areas, indicando a
possibilidade de ocorréncia de efeito t6xico de Al no crescimento das
raizes. A saturagdo por bases mostrou-se inadequada para o abacaxizeiro
(abaixo de 50%, conforme OLIVEIRA; ROSA; SOUZA, 2013) em 81% das
areas amostradas. Com relacdo aos micronutrientes B, Zn, Cu e Mn, nao
foram encontrados teores baixos, indicando bom suprimento do solo. No
caso de B, alguns apresentaram valores médios, e no caso do Cu houve
predominancia de valores médios, em que poderia haver resposta a
adubacao.

< .

Embora o abacaxizeiro apresente tolerdncia a acidez do solo,
desenvolvendo-se bem na faixa de pH de 4,5 a 5,5, isto ocorre no caso em
que a saturagdo por bases situa-se entre 50 a 60%, com teores adequados
de Ca e Mg e com baixa saturacdo por Al (OLIVEIRA; ROSA; SOUZA,
2013), o que ndo ocorre na maioria das areas amostradas. Assim, o
aspecto da fertilidade do solo mais notavel a ser melhorado nas areas de
cultivo de abacaxi é a correcdo da acidez, empregando-se calcario
dolomitico, para proporcionar o aumento dos teores de Ca e Mg e da
saturacao por bases.

A Tabela 6 mostra as médias dos pardmetros de fertilidade do
solo considerando separadamente as duas principais classes de solo.
Observa-se que a diferente fertilidade natural desses solos afetou a
disponibilidade de nutrientes nas dareas cultivadas. As dareas com
Neossolos Quartzarénicos apresentaram menor fertilidade do solo do que
as com Chernossolos, com excecao dos teores de P, que devem ter sido
afetados pela adubacdo utilizada pelos produtores. Em média, as areas
com Neossolos Quartzarénicos apresentaram baixa saturagdo por bases,
alta saturagdo por Al, baixos teores de Ca e Mg e baixos teores de matéria
organica, o que estd de acordo com a textura arenosa destes solos
(BRASIL, 1973; STRECK et al., 2002, EMBRAPA, 2006). Nestes solos é
importante a adogdo de praticas que proporcionem o aumento do teor de
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matéria organica, como adubagdo organica e consércio com plantas
recuperadoras de solo (STRECK et al., 2002), com o objetivo de melhorar
a estrutura do solo e aumentar a retencdo de nutrientes e umidade. As
areas com Chernossolos apresentaram em média maior teor de K, baixo
teor de P, maior pH (até acima do adequado na amostra OS1), teores altos
de Ca e Mg, maior saturagdo por bases e saturacdo por Al baixa, além de
teor médio de matéria organica. Estes resultados estdo de acordo com as
caracteristicas dos Chernossolos, que possuem alta fertilidade natural,
com excec¢do do baixo teor de P (BRASIL, 1973; STRECK et al., 2002). No
caso dos Chernossolos localizados em areas declivosas, o maior cuidado
necessdrio para o seu cultivo é a adogdo de praticas de conservagdo do
solo (STRECK et al., 2002). A Figura 13 apresenta fotografias de lavoras
de abacaxizeiro em diferentes classes de solo no Litoral Norte do Rio
Grande do Sul.

Figura 13. Abacaxi cultivado em diferentes classes de solo no Litoral Norte: (a)
Neossolo Quartzarénico (Terra de Areia), (b) Planossolo (Terra de Areia) e (c)

Chernossolo Ortico (Maquiné).
Fonte: Bruno B. Lisboa.
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Tabela 5. Resultados e interpretagdo das anélises quimicas de solo de areas de cultivo de abacaxi. (continua)
BASICA ~-MICRONUTRIENTES--  -- CTC -- Sa%;acgﬁo
Ar:;;)s- Classe de solo SMP (dose P
argila calcariot/ha P K MO pH Al Ca Mg B Zn Cu Mn Na Fe pH7 Al
PRNT 100%) va  ses
% -mgdm?3- % -cmole dm? - e mg dm? - % cmoledm?® % %
TA9 Sﬁiiié’i?emco 15 52(3t/ha) 4 011 118 39
TA5 gﬁ(;ifi?emco 15 55(37t/ha) 3010 86 29
TA7 gﬁ(;fiiemco % 51(60t/ha 4 030 127 43
TA16 gﬁZiiiiemco 14 54(2t/ha) 3 010 94 27
TA2 gﬁiiifﬁemco 16 53 (48t/ha) 3 011 109 30
TA3 gﬁiﬁfﬁﬁemw 6 62(1L0t/ha) 2 005 . 15
TA15 gﬁiifi?emw 14 56@32t/ha) 5 009 72 22
TA6 gﬁgifiiemco 17 51(60t/ha) 9 013 126 29
TA4 gﬁif;alliemco 8 60(L6t/ha) 30,06 18
TA14 gﬁﬁiﬁem 17 63(08t/ha) 2 004 15
TA18 gﬁzjj;)alliemco 10 60(L6t/ha) 3006 19
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Tabela 5. Resultados e interpretagdo das andlises quimicas de solo de areas de cultivo de abacaxi. (conclusdo)

Neossolo

TA8  Quartzarénico 9  61(13t/ha) 0,9 0,05 . 15
Neossolo

TA13 Quartzarénico 14 55 (3,7 t/ha) 20 0,08 83 26
Neossolo

TA17 Quartzarénico 1 >0 (2t/ha) 15 015 81 27
Neossolo

TA12 Quartzarénico 14 57 (28 t/ha) 11 009 76 26
Neossolo

TA19 Quartzarénico 10 6,0 (1,6 t/ha) 0.7 007 6 23
Neossolo

TA1l Quartzarenico 03 (08Yha) 02 0,05 22
Neossolo

TA10 Quartzarénico 9 6,3 (0,8 t/ha) 02 0,05 1,9
Neossolo

TA20 Quartzarénico 18 57 (2,8 t/ha) 02 0,96 9,8
Neossolo

TOR1 Quartzarénico 17 56 (3,2 t/ha) 08 014 111 50

TA1l  Planossolo 24 57 (2,8t/ha) 04 017 126 6,9

CAl1l  Chernossolo 38 5,6 (3,2 t/ha) 0,6 017 111 48

0S2  Chernossolo 43 54 (4,2 t/ha) 0,4 0,14 81

MA1 Chernossolo 31 6,3 (0,8 t/ha) 0,1 0,47 126

OS1  Chernossolo 42 64 (06t/ha) 0,0 028 147 112

ITT  Neossolo Litélico 21 59 (2,0t/ha) 0,2 0,61 - 15,5

Média= 275 103 19 48 12 21 09 052706 247 11 018 97 46 278 442

% de amostras com niveis inadequados = 385 38 846 769 962 692 692 0,0 00 00 00 23,1 88,5 61,5

Obs. 1: Coletas realizadas em areas de cultivo de abacaxizeiros com cerca de dois anos de idade.

Obs. 2:

Interpretacdo de resultados conforme CQFS-RS/SC (2004), com as seguintes convengdes: P e K: vermelho (inadequado) = baixo e muito
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baixo, amarelo = médio, verde = alto e muito alto. Matéria organica (MO), Ca, Mg, B, Zn, Cu, Mn e CTC a pH 7,0: vermelho (inadequado) =
baixo, amarelo = médio, verde = alto. pH: vermelho (inadequado) = muito baixo, amarelo = baixo e verde = médio; drea OS1 com pH
inadequado por ser muito alto. Saturacdo por bases: vermelho (inadequado) = baixo e muito baixo, amarelo = médio, verde = alto. Saturacao
por Al: vermelho (inadequado) = alto, amarelo = médio, verde = baixo e muito baixo. Dose de calcério indicada pelo indice SMP para corregao a
pH5,5.

Tabela 6. Média dos resultados das anélises de solo em areas de cultivo de abacaxi localizadas em Neossolos Quartzarénicos e
Chernossolos.

P K argila MO pH SMP Al Ca Mg H+Al CTC B Zn Cu Mn Na Fe Saturacao Saturacdo

Classe de solo CTC efetiva bases

pH efetiva Na Al CTC pH
7,0 7,0
mgdm?3 - % - = e cmolc.dm:3 -----m-mnm —oeeee mg dm-3 ----- % ——mmn- % -=-=-=- %
Neossolo 240 81,2 14 1546 57 140804 62 81 30 052105137 64 0,10 1,0 56,2 17,5
Quartzarénico
Chernossolo 49 1453 38 37 56 59 036322 49 145 92 064308316150030 0,7 45 61,4
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CONSIDERACOES FINAIS

As condigdes climaticas da regido de Terra de Areia estdo entre as
mais favoraveis ao cultivo do abacaxi dentro do RS, embora nédo sejam as
ideais para a cultura como em outras regides do Brasil. O Litoral Norte
do RS apresenta condigdes de cultivo de abacaxi em fun¢do das suas
caracteristicas de clima e solo.

A precipitacdo pluvial anual média é de 1498 mm em Torres e de
1686 mm em Maquiné, bem distribuidas ao longo do ano. Hé variacdo
entre as estacdes meteoroldgicas avaliadas, especialmente na precipitagao
pluvial. Quanto maior o periodo de observagdo melhor a caracterizacdao
das condigdes meteoroldgicas e climaticas. Os volumes normais de
precipitagdo da regido atendem as necessidades de agua da cultura do
abacaxi.

A temperatura média da regido do Litoral Norte é de 19,3 °C. Em
Torres, a temperatura minima do ar varia entre 14 °C e 18,5 °C e as
temperaturas méaximas variam entre 20,9 °C e 24,6 °C. Em Maquiné as
temperaturas minimas variam entre 11,8 °C e 18,4 °C e as maximas entre
23,5 °C e 26 °C. A regido de Terra de Areia apresenta condicdes climéaticas
semelhantes as registradas em Maquiné. Observa-se uma tendéncia a
menor amplitude térmica em Torres o que se deve a maior proximidade
da estagdo meteorolégica com o oceano e uma maior amplitude nas
estacOes mais continentais.

As temperaturas do ar se encontram dentro da faixa considerada
ideal para cultura, embora com pequena amplitude térmica. A condicao
de temperaturas mais baixas e menor amplitude térmica sdo
possivelmente o principal fator para o maior ciclo da cultura, menor
tamanho de fruto, e diferencas em qualidades sensoriais (sabor,
consisténcia, aroma, etc), em comparagdo com os cultivos de outras
regides do pais.

O mapeamento de solos realizado mostrou que o Neossolo
Quartzarénico, localizado nas areas entre as lagoas, é a classe de solo na
qual ha a maior parte do cultivo do abacaxi na regido. Sao solos bem
drenados, porém arenosos e de baixa fertilidade natural, o que torna o
abacaxi uma alternativa interessante em relacdo a outros cultivos mais
exigentes em nutrientes. Também foram encontrados alguns cultivos de
abacaxi nas areas de vales e entorno da encosta da serra, onde existe o
predominio dos Chernossolos Haplico e Argiltvico. Estes solos,
formados a partir do basalto e mais argilosos, apresentam boa fertilidade
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natural, podendo haver alguma limitacdo para o cultivo do abacaxi
devido a declividade, no caso do Chernossolo Argiltvico.

A andlise das amostras de solo coletadas em areas de producdo
de abacaxi confirmou as classes de solo apontadas pelo mapeamento,
com as areas de Neossolos Quatzarénicos apresentando textura mais
arenosa do que as localizadas em Chernossolos. Quanto ao diagnéstico
da fertilidade do solo das areas de cultivo de abacaxi, o aspecto mais
notavel a ser melhorado é a correcdo da acidez, empregando-se calcario
dolomitico, para proporcionar o aumento dos teores de célcio e magnésio
e da saturacao por bases e a redugao da toxidez de aluminio.
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CAPITULO 111

RECONSTITUICAO DOS SISTEMAS
AGRARIOS IMPLEMENTADOS NO
TERRITORIO DE PRODUCAO DO “ABACAXI
TERRA DE AREIA”13

Larissa Bueno Ambrosini
Rodrigo Favreto

INTRODUCAO

A prética do cultivo do abacaxizeiro no Litoral Norte
do Rio Grande do Sul data de 1940. Os primeiros cultivos
ocorreram na mesma época em que foi implementado
também o cultivo de bananeira na regido. O intuito era
proporcionar aos agricultores, através do cultivo do abacaxi,
uma opgdo economicamente vidvel, pois, a época, ndo havia
outra cultura integrada as demais atividades de subsisténcia
realizadas (SANTIN; PINHEIRO, 2009).

As primeiras plantagdes foram realizadas com a
instalagdo de plantios pilotos, utilizando-se provavelmente a
cultivar “Pérola”. Esses primeiros abacaxizeiros passaram
por um periodo de adaptacao e selecao natural e artificial de
algumas décadas, sendo que as plantas atualmente
cultivadas sdo aquelas que melhor se ajustaram as condigdes
de solo e clima da regido do municipio de Terra de Areia
(SANTIN; PINHEIRO, 2009).

Em termos de importancia econdmica, a cultura do
abacaxi contribui para a fixagdo do homem no meio rural
(CUNHA, 2007), j& que é desenvolvida em estabelecimentos

13 Adaptado de: AMBROSINI, L. B.; OLIVEIRA, C. A. O.; FAVRETO, R.
Evolugéo dos Sistemas Agrarios no territério de producio do “abacaxi terra
de areia” no Litoral Norte do Rio Grande do Sul. DRd - Desenvolvimento
Regional em debate, v. 7, p. 25-50, 2017.
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rurais de pequeno porte, caracterizados por serem de agricultura
familiar.

O municipio de Terra de Areia é atualmente o maior produtor de
abacaxi do estado com area colhida de cerca de 170 ha e producdo em
torno de 3,4 mil toneladas de frutos, sendo que atividade envolve cerca
de 80 familias apenas no referido municipio.

No que concerne ao consumo, parece haver reconhecimento e
valorizacdo do produto por parte dos consumidores devido as
caracteristicas gerais do fruto, como sabor adocicado proeminente.
Entretanto, apesar do abacaxi ter reputagdo junto ao consumidor e ser
cultivado ha quase 70 anos, existe pouca pesquisa sobre elel4, sendo que
ha muita caréncia de registro acerca dos aspectos histéricos do abacaxi na
regido. O presente trabalho visa contribuir para suprir essa lacuna de
conhecimentos. O objetivo do trabalho é caracterizar a ocupacdo humana
e sua interacdo com a paisagem e com os recursos naturais e descrever a
histéria da cultura do abacaxi na regido, indicando sua origem, bem
como a origem dos produtores de abacaxi. Dessa forma, pretende-se
contribuir para o conhecimento acerca da importancia econémica e social
do “abacaxi terra de areia”; sua relagdo com o ecossistema, a cultura e a
economia local, através de uma perspectiva historica.

A regido de estudo se localiza na costa leste, ao norte do estado do
Rio Grande do Sul e corresponde aproximadamente & microrregido de
Osorio, que abriga 23 municipios distribuidos em uma area total de 8.773
km?, e que fazem parte da mesorregido Metropolitana de Porto Alegre.

Em termos econdmicos, o Litoral Norte se caracteriza por uma
produgdo de riqueza (medida através do PIB per capita) inferior a média
do estado, que é de R$ 24.563. Juntamente com a regido do Vale do
Jaguari, o PIB verificado no Litoral Norte é um dos menores no RS: R$
15.327 (Figura 1) (FEE, 2012).

A densidade demogréfica na maior parte dos municipios ndo
difere daquela da maior parte das cidades do Rio Grande do Sul.
Entretanto, os municipios que concentram maior populagdo sao aqueles
localizados na costa litoranea: Capdo da Canoa (375,1 hab/km?) e Imbé
(374,6 hab/km?) (Figura 2). Desse crescimento populacional, resulta a
taxa de urbanizacao crescente registrada na regido e concentrada na faixa
litoranea.

14 A Portaria 236/2012 normatizando o zoneamento climatico para a cultura, por exemplo,
foi publicada em outubro de 2012. Até essa data, os produtores ndo tinham acesso ao
PROAGRO, pois o abacaxizeiro ndo constava no zoneamento climatico da regiao.
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METODOLOGIA

Para resgatar a ocupacdo do territério e da interagdo entre a
cultura do abacaxi e Terra de Areia, foi adotada a metodologia dos
“Sistemas Agrarios”. Segundo Mazoyer e Roudart (1997, p. 39) a Teoria
dos Sistemas Agrarios (SA) é um instrumento que possibilita a apreensao
da “complexidade de cada forma de agricultura”, dando conta, “a tracos
largos, das transformacdes histéricas e da diferenciacdo geogréfica das
agriculturas humanas”. Assim, cada sistema agrério sera a expressao de
um modo de agricultura “historicamente constituido e geograficamente
localizado, composto de um ecossistema cultivado caracteristico e de um
sistema social produtivo definido”.

O sistema produtivo é caracterizado pelo tipo de instrumentos e
energia utilizados para o cultivo em um ecossistema, bem como para
renové-lo e para explorar a sua fertilidade. Ainda, “o tipo de
instrumentos e de energia utilizados sdo, eles préprios, condicionados
pela divisdo do trabalho vigente na sociedade da época” (MAZOYER;
ROUDART, 1997, p. 43). Buscou-se tais elementos para compor cada um
dos sistemas agrérios que se sucederam no territério pesquisado,
assumindo que a evolucdo de um sistema agrério a outro é o produto de
interagdes que ocorrem desde o nivel natural - solo, temperatura,
vegetacdo - até niveis econdmicos e histéricos da regido, do estado e do
pais, que influenciam os acontecimentos em nivel local.

Para caracterizar cada SA, os seguintes componentes foram
levados em consideracdo: caracterizagdo do meio ambiente; levantamento
dos modos de exploragdo do meio; instrumentos de produgao; forca de
trabalho utilizada; modo de acesso ao fundidrio; principais categorias
sociais; produtos de exploracao do meio; relagdes de produgdo e troca; e
utilizagdo da paisagem.

A pesquisa foi realizada em duas etapas. Primeiramente foram
coletados dados secundérios, obtidos através de revisdo bibliografica,
sobre a formacdo do estado do Rio Grande do Sul, a histéria do
municipio de Terra de Areia e da ocupagdo do Litoral Norte do estado.
Em seguida, foram feitas entrevistas semi-abertas com informantes-chave
da comunidade (agricultores, extensionistas, pesquisadores) buscando a
complementagdo de informagdes histéricas ndo disponiveis em fontes
bibliograficas, bem como relatos pessoais ou familiares relacionados com
o cultivo do abacaxi. Por fim, buscou-se também informacdes histdricas
sobre eventos relevantes que influenciaram a conformagdo ou
transformacao dos sistemas agrarios no territério.
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RECONSTITUICAO DOS SISTEMAS AGRARIOS DO LITORAL
NORTE DO RIO GRANDE DO SUL

Sistema agrario indigena (até 1700 DP aproximadamente)

Um dos sitios arqueolégicos menos estudados no RS é o que se
localiza na planicie costeira do estado. Uma das razdes é a condicdo
desfavorédvel de preservacdo desses sitios, que sofreram danos causados
pelo uso do homem (lavouras, urbanizacdo, colecionadores, etc.) e
também por fatores naturais (pluviosidade, erosdo edlica, etc.). O estudo
de alguns desses sitios possibilitou um maior conhecimento acerca dos
grupos indigenas que se sucederam no Litoral Norte do RS. Esse espaco
foi ocupado por diferentes grupos indigenas: os cagadores-coletores da
Serra Geral, os horticultores Tupis das aldeias de casas subterraneas e os
pescadores-coletores, os Sambaquis (KERN, 1997).

Os pescadores-coletores viviam nesse espago até cerca de 2000
anos atrds, desenvolvendo um ciclo histérico de adaptacdo a planicie
costeira. Persistem muitas davidas quanto a forma de ocupagdo desse
espaco, porém acredita-se na ocupagdo sazonal das unidades da
paisagem. No inverno, o grupo ocupava dreas proximas a encosta do
planalto, abrigando-se no mosaico de florestas e campos interiores
localizados entre a formacdo chamada Floresta Ombroéfia Mista e os
limites das Formagdes Pioneiras. Na primavera, eles ficavam junto ao
mar e pescavam (KERN, 1997).

Seu meio de subsisténcia era baseado na pesca marinha e de
mangue, complementado com recursos oriundos da coleta de moluscos
em um periodo de elevacdo das dguas marinhas. Com a regressdo das
dguas, eles comegaram a cacar, mas a caca era aparentemente uma
atividade secundaria. A coleta de vegetais completava a dieta do grupo.
Acredita-se que a condicao natural favoravel oferecia uma dieta farta, o
que acabou inibindo a prética da agricultura (KERN, 1997).

Os artefatos utilizados eram de pedra, e, mais raramente, de 0sso
e concha. Os pesquisadores acreditam que também havia objetos em
madeira a fibras vegetais, porém as condicdes climaticas locais, calor e
umidade, devem ter destruido esse material. Os objetos liticos desse
periodo eram mais abundantes onde havia matéria prima, caso de Torres
e Itapeva, e compreendem lascados, picoteados e polidos, usados como
flechas, peso de rede e anzol; machados; facas; furadores. Entre os objetos
de o0ssos, retirados de mamiferos terrestres e até de baleias, encontram-se
pontas de flechas e colares, e o que parece ser um extrator de moluscos.
Os utensilios em concha sdo ainda mais raros que os de osso, mas se
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encontraram alguns raspadores, facas retangulares e furadores (KERN,
1997).

Pouco apés 2000 anos atrés, os primeiros horticultores invadiram
a planicie litorinea competindo com os primitivos habitantes e
interrompendo seu ciclo de adaptagdo. Esse segundo grupo coabitou com
outros, permanecendo no local até a chegada dos luso-brasileiros (KERN,
1997). A ocupacao do espago, segundo as diferentes unidades da
paisagem, durante esse periodo foi descrita no esquema elaborado por
Wives (2008) e reproduzido na Figura 3.

Temperatura médiaanual = 202 C

£TETE T L ' A

Serra Geral

Legenda: Floresta 4 Pesca ftp Feijao

o . )
wuv - Campo Primaria # Mandioca Milho Planicie Costeira

ﬁ Botucatu

Figura 3. Perfil de paisagem da Microrregido do Litoral Norte: sistema agrario
indigena - cagadores coletores (2000 AC - 1684 DC).
Fonte: WIVES, 2008.

Vestigios encontrados indicam que, a partir de entdo, a utilizagdo
da paisagem sofre uma modificacdo, com o inicio da pratica agricola no
local. As lavouras eram feitas proximas as encostas da serra geral,
provavelmente porque esse terreno propiciava condigdes climéticas mais
favoraveis, como estar ao abrigo dos fortes ventos que sdo comuns na
regiao e também apresentar solo mais fértil (KERN, 1997).

As culturas agricolas guaranis compreendiam o feijao, o milho, a
batata-doce e o amendoim. Os instrumentos utilizados eram utensilios de
pedra e ceramica, como pequenos vasos, porongos, pilao. As principais
armas para caga eram arcos e flecha com pontas de madeira e pedra,
lancas, tacapes (machados), flechas incendiarias e fundas de couro
(PRINTES, 2013). Suas habita¢des eram construidas com barro e material
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(caule, folhas e fibras) proveniente de uma palmeira nativa no estado, a
‘Pind6 etei’ [Syagrus romanzoffiana] (PRINTES, 2013).

A presenga de indio na regido persiste até os dias de hoje, porém,
o sistema agrario indigena, da forma descrita até aqui, comeca a perder
espaco a partir da chegada de portugueses na regido. Alguns eventos
precipitaram indiretamente o fim desse ciclo, como percebe-se no quadro
a seguir. De forma direta, a fundacado da cidade de Laguna, no litoral do
atual estado de Santa Catarina, foi um evento determinante. Laguna
possibilitou inaugurar uma via terrestre rumo a Colonia de Sacramento,
o que aumentou o fluxo de tropeiros no Litoral Norte do RS e facilitou a
instalagdo de habitantes ndo indigenas no percurso (PASQUETTI, 2009).

Dominio Espanhol

As primeiras tentativas de expansdo portuguesa no sul do Brasil ocorreram
durante o Dominio Espanhol (1580-1640), periodo da unido dinéstica Portugal-
Espanha, quando Felipe II, rei de Espanha, incorpora pacificamente Portugal. As
consequéncias mais significativas desse periodo foram:

[..] a) o incentivo a penetracdo pelo interior, decorrente, em parte, da
suspensao daquele obstaculo juridico representado pela Linha de Tordesilhas [...], b)
intensificacdo das incursdes europeias no nosso pais, produto direto dos conflitos
que a Espanha sustentava na Europa e que passaram a afetar sua nova colonia
americana (LOPEZ, 1991, p. 53).

Dentre tais incursées, a de maior relevancia foi a ocupacdo holandesa no
nordeste brasileiro (1624-1654) e também em Angola, o que dificultava o trafego de
negros para o Brasil. Desse periodo datariam as primeiras viagens de bandeiras
paulistas ao Rio Grande do Sul para aprisionar indigenas. Entre os historiadores, o
aprisionamento de indios para suprir a falta de mao-de-obra no centro do pais nao é
consenso. Porém, encontramos relatos de 1636 que descrevem a vinda de Raposo
Tavares para o nordeste do Rio Grande do Sul para “cacar” indios (RODRIGUES,
1988).

O primeiro tropeirismo foi este, efetuado pelos preadores bandeirantes que,
com auxilio de intérpretes e batedores indigenas (indios Tupiniquim), conseguiram
chegar até as reducdes Guarani, no oeste e sul (entre 1634 e 1641), retornando pelos
Campos de Cima da Serra levando tropas de indios missioneiros como escravos, em
beneficio dos portugueses colonizadores (SOUZA, 2004, p. 483).

De acordo com Lopez (1991), tais incursdes ndao decorrem do Dominio
Espanhol, mas intensificam-se por conta disso, e declinam nio apenas com a
expulsio dos holandeses da Africa, mas pelos reveses causados pelos indios.

“Com o final da unido das coroas de Portugal e Espanha, Espanha empresta
armas de fogo aos guaranis no intuito de guardar suas fronteiras, fazendo frente aos
bandeiras paulistas. Em 1641, os paulistas sdo derrotados na Batalha do Mbororé.”
(OLIVEIRA, 2004, p. 194). Apds o fim do Dominio Espanhol e a expulsao dos
holandeses da Africa, o trafego negreiro é restabelecido e o fluxo dos bandeirantes
cessa para a finalidade de aprisionar os indigenas (PESAVENTO, 1997; LOPEZ,
1991).
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Sistema agrario de sesmarias (de 1684 até 1773)

A fundagdo das cidades de Colonia de Sacramento, no Uruguai, e
de Laguna, no litoral do estado de Santa Catarina, influenciaram e
alteraram de forma permanente a composicdo dos grupos humanos no
sul do Brasil. E importante compreender que no periodo (entre 1580-
1640) do Dominio Espanhol, havia muitos portugueses estabelecidos em
Buenos Aires, principalmente comerciantes. Com o fim do Dominio
Espanhol, os portugueses que habitavam a cidade, passaram a ser
hostilizados. Desse clima hostil resulta a fundacdo da Colonia de
Sacramento, em 1680, pelos portugueses (PESAVENTO, 1997; OLIVEIRA,
2004).

A fundagdo de Laguna, entre 1682 e 1684, serd determinante,
num primeiro momento como ponto de apoio a Colonia de Sacramento,
mas também como estratégia de povoamento da porcao meridional do
Brasil pelos portugueses. Laguna tinha uma posicdo geogréfica
estratégica, pois o porto mais préximo era onde hoje se localiza a cidade
de Rio Grande, que “oferecia uma série de perigos as embarcacdes que
nele atracavam”. “Conforme Faoro, “a fundagdo de Laguna [...] forneceu
a Coldnia um ponto de apoio mais préximo para acudi-la das aperturas
em que a colocavam o indio, industriado pelo jesuita, e o castelhano”
(FAORO, 1975 apud WITT, 2001, p. 41). A cidade de Laguna também foi
um ponto de referéncia para o estabelecimento de rotas terrestres do
centro do Brasil até a Colénia de Sacramento.

No contexto econdémico brasileiro esse periodo correspondeu ao
inicio do Ciclo do Ouro. E preciso lembrar que, ap6s sua expulsio da
regido nordeste do Brasil, os holandeses comecam a desenvolver a
produgédo de agiicar nas Antilhas, fazendo concorréncia pesada ao agtcar
brasileiro. Com a perda do monopélio portugués, os lucros da exploragado
canavieira caem pela metade, determinando um periodo de crise no pais
na primeira metade dos anos 1700. Trata-se de incentivar o bandeirismo
na busca de outras riquezas, quando no mesmo século descobre-se o ouro
nas Minas Gerais (LOPEZ, 1991).

A partir de entdo, as tropeadas em direcdo ao sul ja ndo tinham
por objetivo a captura de indigenas, mas a busca de gado, bovino e,
principalmente, muar, para a regido mineradora, iniciando o ciclo das
tropas de mulas xucras. Os tropeiros paulistas vinham buscar esses
animais na Colonia de Sacramento, pois as provincias do Prata, na
Argentina, abrigavam os maiores criatérios de gado muar (que seguiam
também para o Peru, onde a atividade de mineracdo encontrava-se no
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seu auge).

Caberia ao bandeirante Brito Peixoto inaugurar o “Caminho da
Praia”, “uma tropa pioneira que levou muares e cavalares” de
Sacramento, pelo litoral, até Laguna. Esse caminho seria utilizado
posteriormente, mesmo que as tropas enfrentassem dois obsticulos de
monta: atravessar os rios Tramandai e Mampituba (MAESTRI, 2006).
Segundo Lavalle (2004), o tropeirismo constitui-se na atividade
econdmica mais rentavel no territério meridional brasileiro na primeira
metade do século XVIII, os tropeiros também foram os primeiros
colonizadores de diferentes regides do pais. No caso do litoral gaticho,
“muitas tropas na procura de bons lugares para a pousada e descanso do
rebanho e dos homens realizavam paradas nas dreas de campos entre as
lagoas de Torres até Sao José do Norte. Estes locais de paradas ficaram
conhecidas como invernadas” (WIVES, 2008, p. 58).

A partir do conhecimento da regido, alguns paulistas, lagunenses
e mesmo residentes da Colonia de Sacramento passaram a instalar-se nos
campos de Viamao, nas areas atuais de Tramandai e Mostardas, para ali
fundar as primeiras estdncias a partir das invernadas criadas pelo
movimento das antigas tropeadas (RUSCHEL; RUSCHEL, 1984). Com o
passar do tempo, “os donos destas invernadas procuraram legitimar suas
posses transferindo suas familias para a regido, sendo que, junto com
eles, vieram também um grande ndmero de escravos e tropeiros” (NEIS,
1975, apud WIVES, 2008, p. 59). Algumas fontes atribuem a Brito Peixoto
(o bandeirante que teria aberto o Caminho da Praia) o inicio da ocupacao
do Litoral Norte do RS: a partir de 1725, por ordem sua, Joao Magalhaes
deveria ocupar a faixa litordnea indo estabelecer-se em Sao José do Norte
(RUSCHEL, 1992 apud WITT, 2001).

A formalizacao fundiaria dessa ocupacdo se daria por meio da
concessdo de sesmarias. A primeira sesmaria do RS foi concedida a
Manoel Gongalves Ribeiro no ano de 1732, e a area localizava-se onde
hoje fica o municipio de Tramandai, na época chamada de “Paragem das
Conchas”. “A concessdo de sesmarias no sul do pais teria diferido dos
métodos usuais empregados no Nordeste do pais, onde a capitalizacao
prévia era um requisito basico para a obtengdo da terra. No Rio Grande
do Sul, o critério ndo era definidor, embora ndo fosse desprezado. As
sesmarias eram concedidas como retribuicdo a favores militares e como
estratégias de ocupagdo das terras, onde os estancieiros eram
responsaveis pela defesa da sua terra” (BARCELLOS, 1960;
PESAVENTO, 1997 apud AMBROSINI, 2007, p. 51).

Devido ao carater extensivo da bovinocultura de corte praticada
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nas estdncias, a mao-de-obra requerida era minima. O trabalho nao tinha
carater regular, consistia basicamente em “repontar o gado para os
rodeios, a fim de amansé-los e domina-los. E ai que se contam as reses,
fazem-se os apartes, organizam-se as tropas, e procede-se, em sendo
época, a marcacgdo”. Os instrumentos utilizados para sua atividade eram
o cavalo e o laco (BARCELLOS, 1960, p. 20). O gado ocupava a planicie
costeira, nas areas onde havia formagdes campestres.

Temperatura médiaanual =202 C

Legenda:

Floresta ‘ Gado

el we ey .
www. Campo Primaria Planicie Costeira

g Botucatu

Figura 4. Perfil de paisagem da Microrregiao do Litoral Norte: sistema agrario de
sesmarias (1684-1773).
Fonte: WIVES, 2008.

As lavouras também estavam presentes nesse sistema agrario,
porém elas ocupavam dareas reduzidas. As estdncias eram quase auto-
suficientes, dada a dificuldade de acesso a centros urbanos mais
populosos. Destacava-se o cultivo do milho, destinado a alimentagdo dos
cavalos, e da mandioca, que era utilizada para alimentacdo humana
(ROCHE, 1969).

A atividade pesqueira, nesse momento, acontecia em escala
muito reduzida, especialmente “na regidao de Tramandai, devida a
facilidade de captura de peixes, os tropeiros realizavam a pesca e
posterior salga do peixe em mantas. Algumas pessoas que viviam nas
estdncias também realizavam a pesca para a sobrevivéncia e para
comércio com os tropeiros”. Os equipamentos utilizados eram tarrafas
feitas de linha de algoddo ou tucum - heranga indigena (COTRIM, 2008,

p 76).
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Concomitante ao estabelecimento dessas primeiras estancias, os
caminhos percorridos pelos tropeiros também sofreram alteracdes. Por
volta de 1731, foi aberto o “Caminho da Serra”, que partia de Viamao,
passava por Santo Antonio da Patrulha, e seguia pelo vale de Rolante até
Lages, de onde se tomava o caminho ja consolidado até Curitiba e depois
Sorocaba (MAESTRI, 2006). Esse novo caminho, diferia do anterior por
desviar sua rota do litoral, o que acabou por isolar a cidade de Laguna.
Com o isolamento, alguns lagunenses comecaram migrar em dire¢do ao
sul, estabelecendo-se, entre outras regides, no Litoral do estado.

A regido vinha sendo ocupada pelos habitantes ndo indigenas na
porcao da planicie costeira, como vimos. Alguns anos depois, em 1773, a
chegada dos agorianos vai trazer algumas alteragdes especialmente na
ocupacdo do espago, pelo tipo de producdo primdria trazida e pela
organizagdo social, mais complexa. Entretanto, tais transformagdes se
dardo especialmente nas encostas da serra geral. Na planicie costeira a
atividade pecudria seguird preponderante.

A principal contribuicdo dos agorianos foi o cultivo da cana-de-
agucar, atividade responsavel pela maior parte da geracdo de renda local
e ocupagdo de mao-de-obra. O fato da atividade ter se concentrado nas
encostas, sem ter afetado sobremaneira a bovinocultura, ndo reduz sua
importancia; os dados a seguir comprovam a pertinéncia de se abordar o
novo sistema agrério, o da cana-de-agticar, separadamente do anterior.
Por fim, salienta-se que nessa época além dos sesmeiros e agorianos,
também os indigenas ainda estavam presentes no territério, porém,
circunscritos a zonas das matas na parte mais alta das encostas. Os trés
grupos de habitantes coexistiram por um determinado periodo.

Sistema agrario da cana-de-acticar (1773-1950)

Por volta de 1752, os primeiros imigrantes agorianos se
estabeleceram na margem sul da barra da Lagoa dos Patos, de onde
comecaram a se distribuir pelo litoral. Em 1773 mais acorianos
desembarcaram diretamente no Litoral Norte e fundaram o povoado que
deu origem a cidade de Osoério, chamado a época de Estancia da Serra
(SILVA, 1985).

“A finalidade esperada pela Coroa para justificar esta imigragao
era a de criar um grupo de povoamento mais denso do que das
sesmarias. Segundo Petrone (1982), eram designados a cada casal uma
espingarda, duas enxadas, um machado, dois alqueires de sementes,
duas vacas, uma égua e um quarto de légua em quadra” (WIVES, 2008, p.
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61).

Os novos habitantes difundiriam no territério recém-ocupado a
cultura da cana-de-agticar, com a qual fabricavam aguardente, agtcar
amarelo e rapaduras. Caberia, entretanto, a um imigrante da Ilha da
Madeira a instalacdo do primeiro engenho da regido. Segundo Barroso
(2006, p. 91), “[a]ssim, a Ilha da Madeira nado é s6 o portal da introdugao
da cana em Pernambuco e Sdo Paulo, areas tradicionais canavieiras, como
também da capitania portuguesa do extremo-sul brasileiro”.

Esse madeirense, Domingos Fernandes de Lima, instalou o
primeiro engenho onde hoje se localiza o municipio de Osério no ano de
1778. Também na década de 1770 chegaram os irmdos Bemfica, de
Portugal, instalando-se com engenho de cana em Santo Antonio da
Patrulha. Eles ja “[...] dispunham de bens de fortuna quando chegaram a
este Estado. Suas estancias eram das melhores de toda a regido e estavam
aparelhadas até com engenhos de agticar, dos primeiros que existiram no
Rio Grande do Sul” (CARVALHO, 1937 apud BARROSO, 2006, p. 92).

As condigdes naturais da regido, como “[a] amenidade do clima,
dada a influéncia termo-reguladora do mar, amplamente favordvel a
cultura da cana-de-actcar, auxiliaram o estabelecimento da cultura. A
difusdo canavieira, ainda no século XVIII, é evidente no corredor norte-
litoraneo” (BARROSO, 2006, p. 92). O sistema de cultivo era baseado na
agricultura de queimada, onde se procedia a derrubada das arvores da
floresta atlantica, seguida pelo uso do fogo para limpeza dos residuos e
liberagdo de nutrientes através das cinzas. No primeiro ano se plantava
milho, depois feijdo, mandioca e cana-de-actcar. A fertilidade do solo,
com o passar dos anos diminuia, essa area era diferida, para regeneracdo
da floresta e recuperacdo do solo, e o ciclo se reiniciava em uma nova
parcela (COTRIM, 2008).

Algumas caracteristicas, entretanto, pontuam a singularidade do
ciclo canavieiro no Litoral Norte do RS em relagdo ao ciclo da cana no
nordeste do pais: “enquanto a estrutura do complexo econémico e social
da monocultura latifundiaria canavieira estava espalhada por alguns
espagos do Brasil portugués, desde o primeiro século do descobrimento,
no Rio Grande do Sul, ao contrario, sua introdugdo sé ocorreu
efetivamente quando de sua incorporacdo ao territério brasileiro, no
século XVIIL. E mais, se estruturou diferentemente, a partir de
minifandios, voltados para uma producdo artesanal de derivados da
cana, para o abastecimento do mercado interno regional” (BARROSO,
2006, p. 54).

Outra diferenca é a mdo de obra empregada, enquanto na
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manufatura a mao-de-obra era familiar, as lavouras eram tocadas pela
mao de escravos. Witt (2001, p. 56) estudou vasta documentagdo sobre a
histéria do Litoral Norte, encontrando ocorréncias que atestam, ndo
apenas a presenca de escravos, mas também o tratamento cruel a que
eram submetidos ainda no século XIX. Esses documentos “relativizam as
afirmagdes de que a escraviddo no RS teria cardter menos violento”.

Entre os colonos agorianos de origem humilde, também
dedicados a cultura da cana e dependentes integralmente de mao-de-
obra familiar, a caga e pesca, na época abundante na regido, eram fontes
de alimentacdo de subsisténcia. Alguns destes colonos preferiram se
estabelecer perto da Lagoa Itapeva, seus filhos deram origem a
comunidade de pescadores da regido (SHAEFFER, 1985). As lavouras de
subsisténcia incluiam o cultivo da mandioca, milho, arroz, batata, café,
fumo, legumes, cebolas, meldes, melancias, ab6boras, centeio, cevada.
Entretanto, a variedade dos produtos cultivados decaiu no decorrer dos
anos, dando espago crescente a cana-de-acicar (ROCHE, 1969 apud
WIVES, 2008).

Segundo intimeros depoimentos coletados pela historiadora Vera
Barroso (2006), os equipamentos agricolas utilizados na época eram
instrumentos manuais para a agricultura: enxadas, pas, machado para
derrubar a mata etc. Nos engenhos e moendas a produgdo era artesanal,
com galpdes e equipamentos feitos de madeira.

Na paisagem, a cana-de-actcar era cultivada no sopé da serra e
estendia-se, ao norte, para Torres e, ao sul, para Santo Ant6énio da
Patrulha expandindo-se, inclusive para o interior do Vale do Rio Trés
Forquilhas e do Rio Maquiné. Enquanto isso, a bovinocultura de corte
seguia sendo desenvolvida na planicie costeira, porém os excedentes
gerados pela cultura da cana passam a ser mais importantes
comparativamente. A implantacao da cana no territério tornou também a
organizacdo social mais complexa, até entdo se tinha, em linhas gerais: (i)
grupos indigenas que viviam isolados, (ii) sesmeiros que respondiam por
uma estratificagdo social simples: patrdes e pedes, e (iii) pescadores, onde
se inclufam alguns pedes de estdncia e pescadores artesanais livres. A
chegada dos acorianos traria a presenca do escravo de maneira mais
pronunciada na regido e também seria responsavel pelos primeiros
estabelecimentos manufatureiros, como ja aludido, dedicados ao
processamento da cana.

Os principais produtos eram aguardente, a rapadura e, num
segundo momento, se comegou a produzir também o agticar amarelo (ou
mascavo). O escoamento da produgdo, entretanto, seria um problema
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permanente. Os principais mercados compradores dos derivados da cana
eram de Porto Alegre e dos Campos de Cima da Serra. O tropeirismo
doméstico, ou chamado de mulas arriadas, era o canal de trocas entre o
Litoral e os Campos de Cima da Serra do RS. Diferentemente do ciclo
anterior, em que o produto eram os muares, agora as mulas servem como
meio de transporte para os excedentes produzidos nas duas regides.

Os tropeiros dos Campos de Cima da Serra levavam nas bruacas
das mulas: rapadura, cachaca, peixe, farinha de mandioca e polvilho; e
deixavam no Litoral: queijo, couro, crina, pinhdo. As relagdes de troca
eram sob a forma de escambo (BARBOSA, 1978). Ely (2004, p. 650), em
estudo sobre o tropeirismo, corrobora a informagdo: “[a] producdo da
cana-de-agtcar foi durante mais de um século o sustentaculo econémico
do Litoral Norte, que teve como principal mercado os Campos de Cima
da Serra, fornecendo-lhes cachaca que no inverno mata o frio e no verdo
mata o calor, a rapadura e o agticar mascavo”.

Os produtos iam também para Porto Alegre, apesar da
dificuldade de acesso: “a fama da cachaca da regido vem de longa data.
Athos Damasceno confirma essa fama e dé a ela nomes que se tornaram
consagrados: Agua da Vida e, especialmente, Lagrimas de Santo Anténio,
aquela que Jalio de Castilhos, presidente do Estado do Rio Grande do Sul
(1893-1898), encomendava ao Cel. Maciel, intendente de Santo Antonio
da Patrulha (1894-1916). Enviada em barricas por Maciel, ela era levada
para a chacara de Julio de Castilhos na zona sul de Porto Alegre, onde
oferecia aos seus convidados” (BARROSO, 2006, p. 100).

Algumas alteracdes importantes serdo registradas nesse sistema a
partir de 1824 com a coloniza¢do de novos imigrantes europeus no
Litoral, entretanto, a cultura da cana-de-acticar aparece ainda como
atividade preponderante. Como veremos, o cultivo da cana serd também
adotado pelos novos colonos, garantindo que essa se mantenha como
atividade agricola mais importante da regido até meados de 1950.

A chegada, porém de novos imigrantes, especialmente os
alemdes, transforma a paisagem, diversifica a producéo e cria condi¢bes
para uma organizagdo social mais variada, propiciando também o
estabelecimento de atividades artesanais e de servigos. No que se refere a
ocupacdo do espago, o estabelecimento de colonos no interior do
territério indigena acontecerd, de fato, apenas com a chegada dos
imigrantes alemdes. Segundo Cunha (2012), as cinco décadas de
ocupacao agoriana no litoral foram suficientes apenas para “arranhar as
bordas da serra”, registrando alguns conflitos com indigenas.
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Sub-sistema Agrario Colonial (1840-1950)

Em 1824 iniciou-se a colonizacdo alema no Rio Grande do Sul; em
1826 os imigrantes alemdes fundaram nas proximidades de Sao
Domingos de Torres, atualmente municipio de Torres, uma coldnia nova.
Uma colonia mais antiga ja havia sido fundada onde hoje é o municipio
de Sdo Leopoldo por uma primeira leva de colonos. O Governo
Provincial determinou entdo a fundacdo dessa nova colonia no litoral. O
grupo foi divido segundo o credo religioso, dando origem a duas
povoacdes, uma catélica e outra protestante: formando as colonias de
Trés forquilhas e Dom Pedro de Alcantara.

“Conforme Silva (1985 apud WIVES, 2008, p. 63), cada familia ou
solteiro recebia animais, ferramentas, panelas, 160 mil réis por meés,
isengdo de impostos e setenta hectares de terra, as quais estavam
obrigados a ocupar pelo periodo de dez anos”.

Além dos portugueses, agorianos, africanos e alemdes, em 1890
chegaram 948 imigrantes de origem russa. A maioria porém ndo
permaneceu nesse local. Em seguida, imigrantes italianos, provenientes
da coldénia de Caxias do Sul, que haviam chegado ao Rio Grande do Sul
em 1875, se estabeleceram no Litoral Norte. Em 1891 eles criam a Colonia
Marqués do Herval, atual Barra do Ouro, situada no municipio de
Magquiné (COREDE-LITORAL, 2002; RIO GRANDE DO SUL, 2004).

A divisdo social do trabalho dos colonos europeus estava
pautada na estrutura familiar de producdo, as principais culturas eram a
banana (inicialmente banana branca alta, variedade antiga), batata, fumo,
arroz, mandioca, abdbora, feijao, hortalicas, milho para engordar porcos.

“Quanto aos sistemas de cultivo inicialmente utilizados,
consistiam basicamente na agricultura de queimada concebida por meio
de uma espécie de rodizio entre dreas com cultivo e areas com pousio
florestal. Em um segundo momento se tem um uso mais intenso do solo,
com emprego de adubos e equipamentos mais modernos” (WIVES, 2008,
p. 64).

As colénias alemas de Trés Forquilhas e Torres foram também
assimilando costumes dos agorianos o que incluiu a produgdo canavieira
(FERNANDES BASTOS, 1935 apud BARROSO, 2006). “Passados vinte e
quatro anos de sua chegada, os imigrantes exportavam ndmeros
expressivos de mandioca, café e algoddo. Mas a arrecadagdo maior, em
1850, foi mesmo com a cana: 814.000 rapaduras e 91 pipas de aguardente
(Trés Forquilhas); 632 pipas de aguardente (Sao Pedro de Alcantara)”
(BARROSO, 2007, p. 95).

Os dados sobre a quantidade de engenhos instalados no
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municipio de Santo Antonio da Patrulha (a Tabela 1 indica os engenhos
da sede do distrito de Santo Anténio e no distrito de Miraguaia,
pertencente a Santo Anténio) em 1860 e sobre produgdo dos derivados da
cana nos municipios do Litoral Norte, Santo Anténio da Patrulha e
Conceicdo do Arroio - atual Osoério, em relacdo a outros do RS, Santa
Maria e Taquari (Tabela 2) comprovam a relevancia ndo apenas do
cultivo da cultura da cana-de-agticar no Litoral Norte nesse periodo, mas
também da atividade de processamento dessa cana.

Tabela 1. Numero de engenhos em Santo Antonio da Patrulha em 1860.

Engenhos Distrito sede Distrito da Miraguaia
De destilar aguardente 50 9
De fabricar melado 7 -
De fabricar rapaduras 8 17

Fonte: Correspondéncia dirigida ao Presidente da Provincia do Rio Grande do Sul em 16
set. 1861. CACMSAP, 1861. AHRS, apud BARROSO, 2007.

Como se vé, desde a chegada dos acorianos, a geragdo de
excedentes da agricultura desenvolvida nas encostas vai se tornando
mais importante em termos de volume e renda, comparativamente ao
produto gerado pela bovinocultura de corte praticada na area da planicie
litordnea. Esses excedentes se tornardo mais diversificados com a
chegada dos colonos, e, embora a cana continue sendo o principal
excedente, o que difere o sistema colonial do sistema da cana-de-agticar é
a organizacdo social e a divisdo social do trabalho. No sistema atual
ocorre maior diversificacdo na producdo agricola, cuja forca de trabalho
era fundada na mao-de-obra familiar. Ocorre também uma diversificagdo
na oferta de servigos, pois muitos dos novos imigrantes ndo eram
agricultores, mas pedreiros, sapateiros, alfaiates, negociantes,
serralheiros, escreventes, barbeiros. Assim, surgiram as primeiras
ferrarias, madeireiras, funilarias, selarias, olarias, curtumes, moinhos,
alfaiatarias do Litoral Norte (SILVA, 1985 apud WIVES, 2008, p. 65).

Tabela 2. Producao canavieira do RS no ano financeiro de 1862/1863.

Actcar Aguardente Melado Rapaduras

Municipios (alqueires) (pipas) (barris) (centos)
Taquari 46

Santo Antdnio 218 28 30.800
Conceic¢ao do Arroio 800 300 30 700
Santa Maria 9

Fonte: FEE, 1981 apud BARROSO, 2006.
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Entretanto, ainda subsistiriam dificuldades para comercializar a
producdo agricola, a regido sofria por falta de infraestrutura de
transportes. Com isso alguns produtos colhidos simplesmente eram
descartados: “Meu pai, certa feita, colocou 60 sacos de feijao velho fora,
para poder estocar o novo, porque ndo havia comprador” (SHAEFFER,
1985). Os habitantes dos Campos de Cima da Serra e de Porto Alegre
continuavam a ser os principais centros consumidores. O transporte
ainda seguia sendo feito pelos tropeiros, saindo do Litoral Norte cachaca,
farinha de mandioca, arroz e feijio até Caxias do Sul, Vacaria e Bom
Jesus. A viagem até Porto Alegre era feita em carretas e, muitas vezes,
ndo compensava, devido ao baixo preco pago pelos comerciantes locais
aos carreteiros.

Tal situacdo de isolamento, aliada a maior densidade
populacional verificada, contribuiu para que se intensificasse o comércio
regional, ou seja, interno ao territério, entre as regides da costa e das
encostas do Litoral. Em 1913, o comércio de Conceicdo do Arroio (Osoério)
dependia dos produtos plantados das colonias, como milho, feijao,
charque de boi e de porco, farinha de milho e farinha de mandioca. Os
pescadores também trocavam seus peixes por produtos das colonias.

Na costa, os brasileiros e descendentes de acorianos se
estabeleceram como pescadores artesanais. Os instrumentos utilizados
eram fabricados por eles proprios e incluiam as redes, tarrafas e
espinhéis. Para esse grupo, a atividade agricola era ligada a subsisténcia
da familia. (SOARES, 1985).

A transicdo para o proximo sistema foi determinada por
diferentes eventos e se deu de forma lenta. Um dos fatores foi a redugao
dos rendimentos obtidos pelos produtos agricolas, que fez com que os
agricultores buscassem aumentar a eficiéncia de seus sistemas de
produgao (WIVES, 2008).

A exploragdo efetiva das vias navegaveis (lacustres), entre 1926 e
1960, bem como a inauguracdo da linha férrea entre Osério e Palmares do
Sul facilitou o transito de mercadorias e pessoas, reduzindo também o
tempo das viagens.

Durante esse periodo os relatos de informantes-chave dado conta
de que a producdo de farinha de mandioca possuia importancia para a
economia local. O cultivo da mandioca era feito nas dreas préximas as
lagoas, o produto era beneficiado em tafonas artesanais e escoado por via
lacustre. Os produtores utilizavam a “mandioca mitida” para alimentar
os bovinos de leite, especialmente no inverno, época de escassez de
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pastagem. Havia uma unidade da CORLAC (Companhia Riograndense
de Laticinios, controlada pelo Estado do Rio Grande do Sul, a exemplo da
AGASA - Acucar Gaticho S.A.), que comprava, beneficiava e distribuia
leite na regido. As duas atividades funcionavam em sinergia, e o ntimero
de tafonas chegou a 15 apenas na cidade de Osoério’, segundo
informantes-chave.

Por volta de 1940, o transporte de embarcacdes ja era intenso e
organizado na regido, favorecendo também trocas culturais (COREDE-
LITORAL, 2002). A abertura da RS-59, atual BR-101, na década de 1950,
ligando Porto Alegre a Torres, facilitou o deslocamento para o Litoral
Norte e propiciou o crescimento da regido e o fortalecimento de nicleos
populacionais ja existentes (RIO GRANDE DO SUL, 2004). A chegada da
luz elétrica no litoral, em 1960, também contribui para a transformacao de
pequenas vilas pescadoras em cidades-balneédrio procuradas por turistas
no verao.

Nesse mesmo periodo comecam a ser implantados outras
culturas agricolas na regido, é o caso do fumo, da banana e da
olericultura. Esses cultivos serdo importantes fatores de modificacdo do
sistema, na medida em que eles alteram a relagdio com as diferentes
unidades da paisagem e exigem sistemas de cultivo mais tecnificados.
Segundo informantes-chave, as primeiras mudas de abacaxi foram
trazidas para o Litoral Norte nesse periodo de transicdo, mais
especificamente na década de 1940, pelo técnico Francisco Gongalves
Flores, da Secretaria da Agricultura do Estado.

Sistema agrario produtivista-moderno contemporaneo - foco: “abacaxi
terra de areia”

Os fatores citados anteriormente e que contribuiram para a
mudanca do sub-sistema agrario colonial, porque diversificaram as
atividades econ6micas, alteraram a relagdo com as unidades da paisagem
e também alteraram a importancia mesmo do setor primario na economia
do Litoral Norte.

A instalacdo de energia elétrica na regido trouxe modificagdes
para a atividade pesqueira, possibilitou o uso do gelo para a conservacao
do pescado, que substituiu a salga. Ao mesmo tempo, com a construcao

15 Um fato que ilustra a relevancia da atividade na regido é a utilizacdo do termo “tafona”
como denominacdo de um festival de miisica tradicional gatcha no Litoral Norte. A Tafona
da Cangdo Nativa é uma iniciativa da Prefeitura Municipal de Osério, com producdo do
CTG Estancia da Serra, que ocorre anualmente desde 1989.
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de novas estradas, as vilas pescadoras comecaram a sofrer com
especulagdo imobilidria visando a atividade turistica (WIVES, 2008). A
partir dos anos 1970, a construcdo da BR 290 (freeway) facilitou o acesso
da Regido Metropolitana de Porto Alegre ao Litoral, o que intensificou
sua funcdo balnearia (RIO GRANDE DO SUL, 2004). Atualmente o
turismo estd consolidado no Litoral, durante os meses de verdo -
aproximadamente entre dezembro e fevereiro, a populacdo da regido
sofre um forte incremento em relagdo aos demais meses do ano. Isso
sustenta o crescimento continuo do setor de servicos (Tabela 3).

Tabela 3. Valor Agregado dos setores da economia no COREDE Litoral.

2000 2006 2012
R$ mil
Agropecuaria 124.251 229.553 409.772
Inddastria 191.692 329.668 602.209
Servicos 962.743 1.768.098 3.331.219

Fonte: FEE, 2013.

Na agricultura, o processo de transicdo para o modelo de
“modernizacdo da agricultura com a adogdo do chamado pacote da
revolucdo verde (mecanizacdo, quimificacdo, adubagdo, sementes,
irrigacdo, etc.), especificamente dentro do contexto do Litoral Norte [...]
teve inicio primeiramente com a introdugdo e adogao, pelos agricultores,
de alguns cultivos especificos até entdo praticamente inexistentes e que
acabaram se sobressaindo, como o fumo, a olericultura e a banana prata”
(WIVES, 2008, p. 74).

As culturas que responderam por alteragdes tecnolégicas mais
significativas, como o fumo, ocuparam planicies e véarzeas, dreas mais
propicias a mecanizagdo. A olericultura se instalou na varzea dos vales,
especialmente do Rio Maquiné; nas encostas se desenvolveu a cultura da
banana. As areas préoximas as lagoas continuaram concentrando a
bovinocultura de corte e leite, e também arroz irrigado, especialmente na
proximidade de Osoério. Dessa forma, as técnicas agricolas para as
diferentes culturas e unidades geograficas vdo se diferenciando e
especializando.

Nesse contexto e dentro do sistema agrario atual que surge o
cultivo do abacaxi no Litoral Norte do estado. Por meio de pesquisa de
dados secundérios e entrevistas com informantes-chave, verifica-se que
as primeiras mudas foram trazidas da Paraiba entre as décadas de 1940-
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1950 e eram da variedade Pérola. Ha registros e fotos de lavouras de
abacaxi nos relatérios da entao Estacdo Experimental de Osério do RS, os
quais datam da década de 1940. O técnico da Secretaria da Agricultura
Francisco Gongalves Flores é o nome citado como responsavel pelos
primeiros plantios de mudas em Trés Forquilhas, com o objetivo de
oferecer aos agricultores uma alternativa produtiva. Entretanto logo os
produtores se depararam com perdas ocasionadas por uma moléstia, a
fusariose, que segundo informantes-chave, ocorria com maior frequéncia

em solos argilosos.

Em entrevista feita em 2017 com o Sr. Bento Tomas Pereira,
agricultor com 90 anos de idade, foi possivel detalhar o percurso inicial
da cultura do abacaxizeiro no Litoral Norte do RS. Ele contou que seu
pai, o Sr. Manoel Toméas Pereira trouxe as primeiras mudas para o
municipio de Terra de Areia. A origem dessas mudas foi a lavoura do Sr.
Frederico dos Santos, de Trés Forquilhas. As mudas, em ntimero de mil
aproxidamente, se adaptaram em solo arenoso e produziram excelentes
frutos.

O Sr. Bento ainda menciona que os frutos na época eram
comercializados em Tramandai, sendo transportados via lagoas costeiras
e Rio Tramandai através de barco do Sr. Miiller, que comprava os frutos
por 1,20 cruzeiros e revendia por 5,00 cruzeiros. A cultura foi se
expandindo na regido, e a comercializacdo do abacaxi ocorria no cais do
porto na Avenida Mauad em Porto Alegre. A distribuicdo da época era
realizada “pelos carroceiros que dominavam o transporte no mercado
livre”. Segundo o Sr. Bento, o abacaxi que era produzido no centro do
pais ndo chegava em Porto Alegre: a comercializa¢do se dava através dos
frutos originarios de Terra de Areia, e abacaxi era uma novidade na
época. Os relatérios da Estacdo Experimental de Osério da década de
1940 também mencionam o carater inovador de diversas frutas na regido
de Osério, onde os agricultores e moradores locais conheciam “novas”
frutas na estagdo experimental.

Esses primeiros abacaxizeiros passaram por um periodo de
adaptacdo e selecdo natural e artificial de algumas décadas, sendo que as
plantas atualmente cultivadas sdo aquelas que melhor se ajustaram as
condi¢des de solo e clima da regido do municipio de Terra de Areia. Por
esse motivo, o fruto encontrado atualmente na regido é conhecido como
“abacaxi terra de areia” (SANTIN; PINHEIRO, 2009).

A condicdo de solo em Terra de Areia, diferente de Trés
Forquilhas, foi apontada como um fator importante para o
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estabelecimento do abacaxi. Nos locais onde o solo era argiloso, os
produtores passaram a se dedicar a outros cultivos; o abacaxi representa,
assim, uma alternativa importante em solos arenosos e menos férteis,
onde se encontra também a mandioca e o fumo. O abacaxi em parte
substituiu cultivos de mandioca que era transformada em farinha. Em
solo arenoso também houve menor aparecimento da fusariose segundo o
relato de produtores.

Dados atuais sobre area plantada e quantidade colhida demostra
que o abacaxi prepondera no municipio de Terra de Areia (Tabela 4),
embora persista, mesmo que em menor escala, a produgdo em Trés
Forquilhas e outros municipios com solo argiloso.

A maior parte dos produtores de “abacaxi terra de areia” se
enquadra como agricultores familiares’®. A &rea das propriedades é
considerada pequena, a atividade ndo gera receita que permita a
contratagdo de mao de obra, sendo o trabalho executado pela familia.
Esse perfil é comum na maior parte das propriedades da regido,
especialmente naquelas dedicadas a lavouras temporérias, como

demonstram os dados do Censo Agropecudrio do IBGE (Tabela 5).

Tabela 5. Perfil dos estabelecimentos rurais nos principais municipios produtores
de abacaxi no Litoral Norte do RS.

Area média dos

N° de estab. estab. rurais
Municipios N° de Area média dos rurais dedicados a
estabelecimentos estabelecimentos dedicados lavouras
rurais rurais a lavoura temp. temporarias
(unidades) (ha) (unidades) (ha)

Terra de Areia 422 10,9 326 4,2
Torres 397 14,9 323 94
Trés Cachoeiras 993 274 558 7,9
Trés Forquilhas 527 11,1 422 29

Fonte: IBGE (2006).

A origem dos produtores de abacaxi é diversa, a maioria é
descendente de acorianos, mas ha produtores que se estabeleceram na
regido posteriormente, vindos de outras regides do estado. O cultivo do
abacaxi foi aprendido com pais e avds para alguns, e com vizinhos ou
amigos para os novos produtores.

16 O perfil econdmico e social dos produtores que cultivam o abacaxi “terra de areia” é analisado no
Capitulo IV.
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Tabela 4. Area e quantidade colhida de abacaxi nos municipios do Litoral Norte do Rio Grande do Sul.

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2016
Area Producdo | Area Producdo | Area Producdo | Area Producdo | Area Produgdo | Area Produgdo | Area Producdo | Area Producdo | Area Producdo

Municipio (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.)

Arroio do B B B B B B B B B B 7 12 7 84 7 84 3 36

Sal

Dom Pedro 1 13

de 2 27 2 27 2 27 2 27 3 41 3 40 3 40 3 40

Alcantara

Itati 2 27 2 27 2 27 B B 2 27 2 27 1 14 1 14 4 56

Mampituba 3 0 3 0 3 2 3 ) 3 2 3 2 3 ) 1 9 1 9

Magquiné 8 110 8 110 27 373 24 331 25 345 10 138 3 41 3 41 - -

Morrinhos 5 40 3 40 3 41 3 40 5 68 2 27 2 27 - - - -

do Sul

Osério 3 41 3 41 3 41 3 41 3 41 3 40 1 13 1 13 1 13

zgz de 145 1958 | 245 3308 | 245 3308 | 245 3308 | 245 3308 | 212 282 | 220 2970 | 130 175 | VO 3400

Torres 6 81 6 81 6 81 15 202 6 81 15 278 15 278 4 74 2 57

Trés 30 414 40 552 25 345 25 345 25 345 28 386 28 386 23 552 20 400

Cachoeiras

Trés 123 9 123 9 123 9 123 15 206 10 137 10 137 10 137 4 48

Forquilhas

Fonte: IBGE (2017).
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A forma de cultivo, segundo muitos, ndo sofreu mudancas
significativas desde a implantagdo. Entretanto, como diferencas
observadas atualmente, temos o uso de maquinas para o preparo do solo,
antigamente feito com aiveca e tracdo animal; o uso de defensivos e
adubos quimicos, e a pratica da inducéo floral para concentrar a colheita
dos frutos no periodo do veraneio.

Se o inicio do cultivo é recente, desde a implantacao do abacaxi
houve mudangas significativas nos canais de escoamento da produgdo, o
que determinou inclusive alteracdes no sistema de cultivo, como a
inducdo floral. As primeiras safras eram vendidas nas praias, aonde
chegava em carretas de boi e carrocas, ou entdo eram levadas a Porto
Alegre, onde eram negociadas em feiras. Os entrevistados salientam que
nessa época, ndo havia abacaxi vindo de outros estados do pais, e o fruto
do litoral era comercializado in natura diretamente com os consumidores
finais.

A partir de 1965-68, as industrias de doces de Pelotas comecaram
a comprar os frutos de Terra de Areia, através da AGAPE. Mais tarde
uma industria de doces se estabeleceu em Terra de Areia, a INALTA, que
funcionou entre meados de 1975 a 1980. A partir de entdo, além da venda
do produto in natura, seu uso para fabricagdo de compota fez com que a
demanda aumentasse. Alguns entrevistados mencionam o periodo entre
1960 e 1980 como a fase durea da produgao na regido.

Entretanto, a partir de 1980 as inddstrias passaram a trazer
abacaxi de outros estados, estes eram de outras variedades,
apresentavam frutos maiores e rendiam maior producdo de polpa. Esse
fato, num primeiro momento, desestimulou os produtores que ndo
conseguiam escoar a producdo pelos canais ja estabelecidos. Muitos
produtores deixaram de produzir nesse periodo, e subsistiu apenas a
venda direta do fruto in natura, na praia ou em unidades das Centrais de
Abastecimento do Estado (CEASA-RS).

Em relacdo a década de 1970, a superficie de cultivo com o
abacaxi e o volume produzido diminuiu: “entre as décadas de 70 e 80 a
familia trabalhava na lavoura. Como ndo rendia muito e o esforco era muito,
deixaram de trabalhar; foram realizar outro tipo de atividade. Além da falta e alto
custo da mao de obra, o clima também vem mudando, estd desregulado.”, como
relata um informante-chave. Os relatos sdo corroborados pelo IBGE
(2017): em 1979 no RS a superficie de cultivo foi de 2.104 ha, reduzindo
praticamente pela metade no ano seguinte e decrescendo até meados da
década de 1980, mantendo-se relativamente estavel até os dias atuais. A
reducdo na producdo de abacaxi coincide também com fatores
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relacionados a mudancas tecnolégicas como uso de herbicidas em
substituicdo a capina manual, bem como com a década de 1980 onde
houve grande éxodo rural dos agricultores pra as areas urbanas.

Gradativamente, no entanto, o consumo na praia foi
aumentando, o que estimulou a manuten¢do ou volta de produtores a
atividade. Estima-se que hoje em torno de 50% da producdo seja
comercializada nas praias, 30% seja destinada a CEASA, ficando os
demais 20% entre um canal e outro, sofrendo variacdes sujeitas ao
contexto do momento. Aumentou também a venda direta ao consumidor,
através do estabelecimento de tendas nas estradas de acesso ao Litoral,
especialmente ap6s a conclusdao da Rota do Sol e da duplicacdao da BR 101
no trecho”.

A reputacdo do fruto foi sendo construida de maneira informal
ao longo do tempo. A formacdo de uma Associacdo de Produtores e a
realizacdo da Festa Nacional do Abacaxi no municipio de Terra de Areia
para comemorar a colheita e difundir o artesanato e a gastronomia
baseados no produto sdo iniciativas que buscam reforcar a relacdo do
abacaxi com seu local de origem e, ao mesmo tempo, valorizar o produto.

CONSIDERACOES FINAIS

O estudo teve como objetivo contribuir para o conhecimento
acerca da histéria das praticas agricolas que se sucederam no atual
territério de cultivo do “abacaxi terra de areia”. Como pdde-se observar,
diferentes ciclos econdémicos foram delimitados, influenciados por
distintos grupos humanos, cada um trazendo para o territério sua
cultura, praticas agricolas e pecuarias, bem como novas espécies vegetais.
Fatores externos também influenciaram a conformacao desses ciclos.

Num contexto histérico longo, observa-se que o cultivo do
abacaxi é recente e que sua implantagdo estd relacionada a busca de
alternativas para as propriedades rurais do Litoral Norte do RS. Pode-se
constatar também que o nicleo urbano que deu origem ao municipio que
empresta seu nome ao abacaxi surge aproximadamente no mesmo
periodo: ambos a partir da década de 1940.

Com o tempo, o cultivo se adaptou, desenvolvendo
caracteristicas que hoje fazem a reputacdo do abacaxi e atualmente
muitas familias tiram seu sustento dessa cultura. Os resultados mostram
que o abacaxi tem uma importancia histérica, uma relagdo econdémica,
social e ambiental com seu territério de produgdo. Podemos concluir,

17 Detalhamento dos canais de comercializagdo, a variagdo de valores e renda no Capitulo V.
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assim, que o “abacaxi terra de areia” pode ser considerado um
patrimoénio local, pois ele mobiliza relacdes complexas entre si e seu
territério de origem, relacdes essas delimitadas em termos espaciais e

histéricos.

Quadro 1. Resumo dos Sistemas Agrérios no Litoral Norte do RS

Elementos do
Periodo

Indigena

Sesmarias

Descrigao da
unidade de
Paisagem

Areia/mar; Mosaico de
florestas e campos
interiores; Margens das
lagoas.

Areia/mar; Mosaico de florestas e
campos interiores; Margens das lagoas.

Modo de exploragao
do meio

Caca, pesca, coleta e
horticultura.

Criagao de gado extensiva, lavouras
de subsisténcia, atividade pesqueira.

Instrumentos de

Rede de pesca, anzol,
pilao, arco e flechas,

Machado, para derrubar arvores e
construir casas.

Lago para lida com o gado.
Ferramentas manuais para trabalhar a

rodugao s

p s machado, furadores, pilao. lavoura.
Tarrafas de linhas de algodao ou
tucum.

Forca de trabalho Livre Livre e escrava.

Modo de acesso ao . Individual, posse através da concessao

. Coletivo ;

fundiario de sesmarias.

Principais categorias T - <

soc'a'sp & Indios Estancieiros, pedes e escravos.

1al!

Relagoes de
produgao e troca

Pesca, caga, coleta e
cultivo comunitério.

Subsisténcia + venda de gado para os
tropeiros.

Produtos da
exploragdao do meio

Peixes, moluscos, caga,
vegetais; posteriormente
cultivo de milho, feijao,
mandioca, amendoim e
batata doce.

Gado bovino, que era vendido aos
tropeiros.

Suinos, criados para subsisténcia.
Lavouras de milho para alimentagao
dos suinos e de mandioca para
alimentacdo humana.

Utilizagao da
paisagem

Praticavam pesca, coleta e
agricultura, cada atividade
em uma das diferentes
unidades da paisagem,
conforme as estagdes
climaticas.

A bovinocultura de corte se praticava
nos campos interiores.

Fatores de crise e
transicao para o
sistema seguinte

Fundacado da Colonia de
Sacramento, no Uruguai, e
da cidade de Laguna, em
SC; abertura do “Caminho
da Praia” até a Colonia de
Sacramento;
estabelecimentos dos
primeiros paulistas e
lagunenses em Viamao e
Tramandai.

O declinio das tropeadas de mulas e
gado para Sao Paulo; a abertura de
outros caminhos para as tropeadas que
nao passavam mais pelo Litoral Norte;
a colonizagdo das éreas de encostas
por agorianos e, posterior, introdugao
do cultivo da cana-de-acticar por estes.
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Quadro 1 - (cont.) Resumo dos Sistemas Agrarios no Litoral Norte do RS

Elementos do si
Periodo

Cana-de-Agticar

Subsistema Colonial

Descri¢ao da unidade
de Paisagem

Mosaico de florestas e
campos interiores.

Mosaico de florestas e campos
interiores.

Modo de exploragiao
do meio

Criagao de gado extensiva,
cana-de-actigar para
fabricacao de aguardente,
rapadura e agticar
mascavo, lavouras de
subsisténcia, atividade
pesqueira.

Criagao de gado extensiva, cana-de-
acugar para fabricagéo de aguardente,
rapadura e agticar mascavo, lavouras
de batata, fumo, mandioca ab6bora,
feijao, arroz, milho, hortaligas,
atividade pesqueira.

Instrumentos de
produgao

Machado, para derrubar
arvores e construir casas.
Lago para lida com o gado.
Ferramentas manuais para
trabalhar a lavoura.
Ferramentas de madeira
nos engenhos e moendas
de cana.

Tarrafas de linhas de
algoddo ou tucum.

Machado, para derrubar arvores e
construir casas.

Lago para lida com o gado.
Ferramentas manuais para trabalhar a
lavoura. Ferramentas de madeira nos
engenhos e moendas de cana.

Redes, tarrafas e espinhéis para a
pesca.

Forga de trabalho

Livre, escrava (nas
lavouras de cana) e familiar
nos engenhos de cana.

Livre, escrava (nas lavouras de cana) e
familiar nos engenhos de cana e nas
propriedades dos colonos.

Modo de acesso ao
fundiario

Individual, com titulos de
posse regularizados.

Individual, com titulos de posse
regularizados.

Principais categorias
sociais

Estancieiros, pedes, donos
de engenho, escravos e
artesaos.

Estancieiros, pedes, donos de
engenho, escravos, colonos e artesaos.

Relagdes de produgao
e troca

Troca de produtos,
especialmente aguardente e
rapadura, com tropeiros
vindos dos Campos de
Cima da Serra do RS.

Troca de produtos, especialmente
aguardente e rapadura, com tropeiros
vindos dos Campos de Cima da Serra
do RS.

Produtos da
exploragdao do meio

Aguardente, rapadura,
acucar mascavo, charque
de peixe, farinha de
mandioca e polvilho.

Lavouras de milho, feijao,
batata-doce, moranga, para
subsisténcia.

Aguardente, rapadura, agticar
mascavo, charque de peixe, farinha de
mandioca e polvilho.

Lavouras de milho, feijdo, batata-doce,
moranga, para subsisténcia.

Fatores de crise e
transicao para o
sistema seguinte

Chegada de novos
imigrantes, especialmente
os alemaes, diversifica a
produgdo e cria condigdes
para uma organizagao
social mais variada,
propicia o estabelecimento
de atividades artesanais e
de servigos.

Fortalecimento de ntcleos
populacionais locais em decorréncia da
abertura de novas estradas e da
chegada da luz elétrica na regido,
intensificagdo da fungdo balneéria das
cidades costeiras. Chegada de novos
cultivos agricolas com sistemas mais
tecnificados.
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CAPITULO IV

DESCRICAO DOS SISTEMAS DE PRODUCAO
E TIPOLOGIA DOS PRODUTORES DE
“ABACAXI TERRA DE AREIA” NO LITORAL
NORTE DO RIO GRANDE DO SUL

Raquel Paz da Silva

Rodrigo Favreto

Larissa Bueno Ambrosini

Carlos Alberto Oliveira de Oliveira
Juliano Garcia Bertoldo

Alceu Santin

Carolina Bremm

INTRODUCAO

Apesar do histérico de longa data de cultivo do
abacaxi no Litoral Norte do Rio Grande do Sul, hd ainda
caréncia de registros sobre diferentes aspectos relacionados
a essa cultura. Pouco se conhece acerca da realidade
econdmica, produtiva e social dos agricultores responséaveis
pelo cultivo desse fruto. Da mesma forma, nao ha pesquisa
sobre o perfil desses agricultores, nem sobre os sistemas de
producdo dos abacaxicultores do Litoral Norte do Rio
Grande do Sul. O presente estudo foi proposto visando
contribuir para o conhecimento dessa realidade.

O diagnostico de sistemas de produgdo tem a fungdo
de identificar os elementos que condicionam os processos de
evolucdo e diferenciacdo dos sistemas agricolas
implementados em determinado espago. A unidade basica
de andlise é a Unidade de Producdo Agricola (UPA), que
implementa seus sistemas de produgdo, o qual engloba
sistemas de cultivo e criacdo. Na escala de um
estabelecimento agricola, o sistema de producdo pode ser
definido como uma combinacdo (no tempo e no espaco) dos
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recursos disponiveis para a obtencao das produgdes vegetais e animais.

Ele pode também ser concebido como uma combinagdo mais ou
menos coerente de diversos subsistemas produtivos: os sistemas de
cultura das parcelas ou de grupos de parcelas de terra, tratados de
maneira homogénea, com os mesmos itinerarios técnicos e com as
mesmas sucessdes culturais; os sistemas de criacdo de grupos de animais
(plantéis) ou de fragmentos de grupos de animais; os sistemas de
processamento dos produtos agricolas no estabelecimento (DUFUMIER,
1996 apud FAO; INCRA, 1999, p. 28).

A partir do diagnéstico dos sistemas de produgdo, é possivel
estabelecer uma tipologia entre as unidades, considerando a situacao
ecolégica e socioecondmica dos agricultores e identificando os tipos de
agricultores (familiares, patronais, capitalizados etc.). Ainda, o
diagnoéstico deve ser capaz de estabelecer relagdes de causalidade com as
préticas descritas (FAO; INCRA, 1999).

Os resultados obtidos com o diagndstico podem contribuir para
acdes de diversas politicas publicas, bem como subsidiar com
informacdes com vistas a valorizagdo do “abacaxi terra de areia”. O
estabelecimento de uma Indicacdo Geografica (IG) pode ser uma opgao
nesse sentido. De acordo com o Instituto Nacional da Propriedade
intelectual - INPI (2017), o pedido de Indicagdao Geografica (IG), conforme
estabelecido na IN 25/2013, deve vir acompanhado de um conjunto de
informagdes, que engloba (i) descricio do produto ou servico, (ii)
caracteristicas do produto ou servico, (iii) comprovacdo de que os
produtores ou prestadores de servicos estdo estabelecidos na &area
geografica demarcada e exercendo a atividade econdémica no local que
buscam proteger e (IV) existéncia de uma estrutura de controle sobre os
produtores ou prestadores que tenham o direito ao uso exclusivo da IG
bem como ao produto ou prestacao do servigo distinguido pela IG. O
diagnostico dos sistemas de produgdo pode conter parte das informagoes
necessdrias para o requerimento de uma IG.

METODOLOGIA

Identificaciao de informantes-chave, de produtores de abacaxi e
determinacdo do namero de entrevistados

Uma das caracteristicas do método diagnéstico é a utilizagdo de
amostra, cujo “n” neste caso foi definido ap6és um primeiro estudo
exploratdrio, visando abranger a diversidade do universo que pretendia-
se enfocar, qual seja verificar os diferentes sistemas de produgdo e cultivo
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implementados por agricultores produtores de “abacaxi terra de areia”.

Portanto, num primeiro momento foi realizada uma etapa
exploratéria, onde foram identificados informantes-chave na
comunidade regional que tinham conhecimento da realidade dos
produtores de abacaxi e auxiliaram a proceder a uma primeira tipologia,
identificando agricultores que seriam entrevistados na segunda etapa da
pesquisa de campo. A identificagdo desses informantes-chave se deu com
auxilio dos proprios agricultores, de técnicos da EMATER e do
DDPA/SEAPI com conhecimento dessa realidade. Dez informantes-
chave foram entrevistados, sendo seis extensionistas da EMATER dos
municipios de Maquiné, Osério, Terra de Areia, Porto Alegre e Dom
Pedro de Alcantara, dois produtores de abacaxi de Terra de Areia, um
representante de Sindicato de Trabalhadores Rurais e um pesquisador
aposentado do DDPA /SEAPI (Anexo 2.a.).

A partir da analise dos dados coletados nessa etapa, foi definida
a amostra de agricultores a serem entrevistados. O namero destes foi
determinado com base na férmula para determinagdo de tamanho de
uma amostra para populagdo finita com base na estimativa da proporcao
populacional, conforme ilustrado abaixo:

2

N = Z xPxQxN

2 2
e xX(N-D)+Z xPxQ

Onde: Z: nivel de confianca; P: acerto esperado; Q: erro esperado;
e: nivel de precisao.

Para o calculo, foram utilizados os seguintes critérios: intervalo
de confianca de 95%, 90% de acerto esperado, 10% de erro esperado e
nivel de precisdo de 10%. A amostragem foi entdo estratificada em trés
grupos: produtores localizados no municipio de Terra de Areia, em
municipios ao norte de Terra de Areia e em municipios ao sul de Terra de
Areia, sendo a distribuicdo de amostras aproximadamente proporcional
ao numero total de produtores existente em cada estrato. Foi considerada
uma populacdo de 97 agricultores, de acordo com os informantes-chave,
sendo 80 em Terra de Areia, oito ao norte, e nove ao sul. Portanto o
numero total de agricultores entrevistados foi de 26, sendo 20 em Terra
de Areia, dois em Osério, um em Caraa, um em Itati, um em Maquiné e
um em Torres (Figura 1).
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Figura 1. Produtores de abacaxi entrevistados na regido Litoral Norte do RS.
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Aplicacdao do questionario

Utilizou-se entrevista aberta semi-estruturada (Anexo 2.b.).
Inicialmente aplicou-se o questiondrio a um produtor, cuja entrevista
também serviu para testar o instrumento de coleta e aprimora-lo. O
contato para marcar o dia e hordrio das entrevistas foi feito por telefone
ou pessoalmente na casa do agricultor. Houve dificuldade para marcar
um horario em que o agricultor estivesse em casa, e ndo na lavoura, e
dispusesse de duas a trés horas para responder o questionario. Houve
ocasides em que foram necessdrias duas visitas para que o agricultor
terminasse de responder ao questionario. Ao entrar em contato com os
agricultores, explicaram-se os objetivos do projeto e como seria realizada
a entrevista. Foi esclarecido aos entrevistados que as informagoes
individuais seriam confidenciais.

O questionario se dividiu em perguntas relacionadas a analise
fundiaria, analise agroecon6mica - sistema de cultivo do abacaxi, cadeia
produtiva e canais de comercializacdo, renda e relagdo da familia com o
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cultivo do abacaxi, ambiente s6cio econdmico e légica do produtor,
percepgdo dos agricultores sobre seu futuro e da sua familia, histéria -
sentimento de pertencimento, produgdo-processos-transmissao do saber
fazer, produto-percepcdo, inovacao e qualidade, associativismo, futuro
com relacdo a produgdo do abacaxi. As questdes, relacionadas aos
sistemas de produgdo, foram conduzidas com foco nos sistemas de
cultivo de abacaxi, e elaboradas a partir de informagdes obtidas com
revisdo bibliografica, com os informantes-chave, e através da experiéncia
de alguns pesquisadores da equipe do projeto com o cultivo de abacaxi
na regido. A aplicagdo dos questiondrios ficou concentrada entre
setembro de 2015 a maio de 2017.

Tipologia

O diagnostico dos sistemas de producdo implementados pelos
agricultores locais ligados ao cultivo do abacaxi levou em consideracao
um sistema de producgdo como sendo a combinagdo de sistemas de
cultivo dentro dos limites autorizados pelos fatores de producdo que
uma propriedade agricola dispde (disponibilidade de forga de trabalho,
conhecimento técnico, superficie agricola, equipamentos, capital, etc.)
(MAZOYER; ROUDART, 1997). A tipologia teve como fundamento a
disponibilidade de fatores de producdo, informagdes qualitativas, assim
como a utilizacdo de pardmetros de avaliacdo de cunho econémico e
agrondmico, mencionados anteriormente. A tipologia fornece elementos
objetivos que permitem avaliar, tanto a capacidade de reproducao
socioecondmica, como a trajetéria de evolugdo dos sistemas de producao
colocados em pratica pelos agricultores envolvidos com o cultivo de
“abacaxi terra de areia”.

Os critérios selecionados para estabelecer a tipologia de
produtores de “abacaxi terra de areia” foram determinados a partir da
andlise dos resultados das entrevistas, resultando em 28 varidveis: a)
quantitativas: idade do chefe da UPA (anos), densidade de plantio de
abacaxi (plantas/ha), nimero de safras por plantio de abacaxi, nimero
de tipos de insumos utilizados no abacaxi, nimero de meses de colheita
durante o ano, valor médio do fruto comercializado (R$), UTH familiar,
escolaridade (escala de 1 a 7), namero de formas participativas na
sociedade, tempo de cultivo de abacaxi (anos), renda bruta anual de
abacaxi da UPA (R$), produgdo anual de abacaxi na UPA (nimero de
frutos), drea plantada com abacaxi (ha), formas de comercializacao,
superficie total da UPA (ha); b) binarias (presenca/auséncia): realizagao
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de anélise de solo, plantio subsequente, uso de calcario, tratamento de
mudas, uso de maturador de frutos, abacaxi como principal renda,
agropecudria e da familia, potencial sucessdo na UPA, aposentadorias,
outras atividades com renda significativa, dentro e fora da UPA.

Itinerario técnico

A representacdo do itinerario técnico do cultivo de abacaxi no
Litoral Norte do RS foi elaborada a partir de questdes especificas do
questionario, bem como de uma planilha individual das operagdes
agricolas preenchida durante as entrevistas. Posteriormente, cada campo
preenchido na planilha de cada itinerdrio técnico foi transferido para
uma planilha eletrénica com o digito “1” em cada més correspondente a
cada operacdo. Foi realizado o somatério dos digitos de todas as
planilhas, construindo uma tabela representativa de como é
desenvolvido, de maneira geral, o cultivo de abacaxi no Litoral Norte do
RS, e em quais épocas do ano ocorrem as principais operagdes. Para
melhor representacdo visual da planilha, o somatério em cada més foi
convertido para tons de cinza, do claro ao preto (trés classes: até 33% dos
respondentes; 33,1 a 67%; e 67,1 a 100%); nas operagdes agricolas com
menos de trés respondentes, foram utilizados menos tons de cinza,
respectivamente.

Analise estatistica

Para fins de andlise, discussdo e estabelecimento de tipologias, foi
utilizada estatistica descritiva.

Com finalidade exploratéria e a fim de testar a tipologia
construida, foi realizada andlise multivariada (ordenacédo), envolvendo as
28 variaveis quantitativas e bindrias obtidas a partir da selecdo nas
entrevistas. A ordenacdo utilizada foi analise de coordenadas principais
(PCA), com Indice de Gower como medida de semelhanca entre as 26
unidades amostrais (no caso, as UPAs), através do aplicativo
computacional MULTIV 23.20 (PILLAR, 2006). No diagrama de
dispersao foram plotados os escores de ordenacdo de todas as UPAs, e as
variaveis com correlagdo igual ou maior a |0,7| com pelo menos um dos
dois eixos.

Também foi realizada anélise de varidncia multivariada através
de teste de aleatorizacdo (PILLAR; ORLO(I, 1996), contrastando as
tipologias, buscando verificar se existiam diferencas significativas entre
os grupos/ tipologias previamente formados.
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RESULTADOS E DISCUSSAO

De acordo com os informantes-chave, ha entre 70 a 120
produtores de abacaxi na regido Litoral Norte do RS, em média 97. A
superficie destinada ao cultivo do abacaxi no RS em 2016 foi de 300 ha,
sendo que no Litoral Norte se concentra 67% do total com 202 ha (IBGE,
2017).

Caracterizacao geral dos produtores de abacaxi do Litoral Norte do Rio
Grande do Sul

Superficie das UPAs, producao e drea de abacaxi

A grande maioria (88,5%) dos entrevistados possuem
propriedades (UPAs) com superficie total menor que 25 hectares (Tabela
1), caracterizando minifindios e 65% menor a 10 ha. Além disso,
visualiza-se a campo que grande parte das propriedades possui areas de
APP (Areas de Preservagao Permanente), o que significa uma redugao de
drea 1util do ponto de vista agropecuario. O valor das dreas onde se
produz o abacaxi é bastante variavel, de R$ 6 a 150 mil/ha, dependendo
do municipio e da localidade.

Tabela 1. Caracterizagdo fundiaria de produtores de abacaxi da regido Litoral
Norte do RS.

Superficie total das UPAs n %

Até5ha 7 26,9
De5,1-10ha 10 38,5
De 10,1 - 25 ha 6 23,1
Maior que 25 ha 3 11,5

A maior parte dos agricultores possui terras proprias (Tabela 2).
As areas foram obtidas, em 65% dos casos, de compras de terceiros, 42%
por heranga e em menor proporg¢do por compra de parentes.

Tabela 2. Situacao juridica da area das UPAs produtoras de abacaxi da regido
Litoral Norte do RS.

%

Area propria 70,7
Arrendamento de terceiros 15,7
Em parceria com terceiros 12,8
Arrendamento para terceiros 0,8
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A produgdo média de abacaxi por UPA é de 75.200 frutos/ano,
sendo que 30,7% produzem menos de 30 mil frutos/ano, 50,1% entre 30 e
100 mil frutos/ano e 19,2% dos agricultores, mais de 100 mil frutos/ano.
Com relagdo a produtividade, aproximadamente 70% dos produtores
colhem entre 30 a 50 mil frutos/ha/safra e 30% produzem menos de 30
mil frutos/ha. Os pregos praticados variam conforme tamanho de fruta
(Tabela 3) e forma de comercializagdo, onde as vendas diretas a
consumidor conseguem maiores valores unitarios pelos frutos. Os
tamanhos sdo estabelecidos por selecdo visual, sendo aproximadamente
os frutos pequenos até 500 gramas, os médios de 500 a 800 gramas, e os
grandes acima de 800 gramas.

Tabela 3. Valor unitario dos frutos de abacaxi comercializados pelo produtor no
Litoral Norte do RS, conforme a classificagdo.

Tamanho Minimo Maximo
R$

Pequeno 0,46 2,50

Meédio 0,97 3,30

Grande 1,00 5,00

Média geral 4,00 1,15

A quantidade vendida de abacaxi por ano varia de 750 a 175.000
frutos por UPA. Estes valores resultam em um renda bruta minima e
maxima R$ 1.250,00 e 358.750,00, respectivamente. As diferencas sdo
atribuidas a varios aspectos, entre eles o tamanho da area plantada,
forma de comercializacdo, ente outros. Ressalta-se que ndo foram
estudados aspectos relacionados a eficiéncia econdmica, devido a
dificuldade em obter dados precisos com relagdo aos custos de producao;
logo os valores citados representam apenas a renda bruta obtida com a
venda do abacaxi na UPA.

Outros cultivos agricolas sdo produzidos pelos agricultores,
sendo o mais frequente a mandioca, cultivada por 58% deles, ha ainda
milho, feijdo, morango, hortaligas, além do gado e producdo de mel. Para
80% dos agricultores produtores de abacaxi entrevistados, o abacaxi
representa a principal renda agricola, e para 54% é a principal renda
familiar.

Sistema de cultivo do “abacaxi terra de areia”

Os sistemas de producdo dos agricultores entrevistados foram
avaliados com foco no sistema de cultivo do abacaxi, objeto deste estudo.
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A variedade adotada para o cultivo do abacaxizeiro no Litoral
Norte do RS é a Pérola, denominada durante as entrevistas pela maioria
deles exatamente como “Pérola”. Entretanto, alguns atribuiram outros
nomes ao abacaxi cultivado localmente, tais como “crioula”, “abacaxi
antigo”, “Pérola de Terra de Areia”, entre outros (Tabela 4). Essas
denominagdes sdao importantes por demonstrar que o fruto foi
incorporado a cultura agraria local e, de certa forma, apropriado pelos
agricultores. Além disso, de acordo com Ambrosini e Silva (2017),
consumidores procuram pelo abacaxi denominado “terra de areia”
motivados pelo sabor e pelo fato de se tratar de cultura tradicional do
Litoral Norte do RS, desenvolvida por agricultores familiares, através de
métodos de produgdo sustentdveis.

Com relacdo a forma de cultivo do abacaxi, questdes
agrondmicas foram detalhadas, desde o preparo do solo a colheita dos
frutos, e, posteriormente, das mudas para o futuro plantio. A realizagdo
da andlise de solo é considerada crucial para a atividade agricola. Neste
caso, mais de 61% dos agricultores realiza a anélise de solo em média a
cada 2,3 anos. Assim mesmo, relatam ndo utilizar integralmente a
interpretacdo dos resultados para realizar corregdo e adubacao.

Tabela 4. Variedade de abacaxi adotada pelos produtores da regido Litoral Norte
do RS.

Denominagédo usada pelos agricultores durante a entrevista %
Pérola 50,0
Crioula 11,6
Abacaxi antigo 7.8
Pérola de TA 7.8
OdeTA 3,8
Nativo de TA 3,8
Original 3,8
Abacaxi caraense 3,8
Do Manoel Tressoldi 3,8
Nao sabe 3,8

O preparo do solo é realizado em mais de 88% dos casos de
forma convencional, envolvendo rogada e/ou dessecagdo e/ou lavragédo
e/ou gradeacdo e/ou enxada rotativa. Desta maneira, a resteva da
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lavoura de abacaxi anterior (planta que ja deu o fruto), ou de outras
culturas anteriores, é incorporada ao solo. Ha casos em que entre um
cultivo e outro, ha pousio da drea ou o plantio de adubagdo verde (aveia
preta, principalmente) ou plantio de aipim. Outros formam piquetes e
semeiam a aveia para sucessdo com o gado. Um dos agricultores
entrevistados considera que, quanto mais planta na mesma area, melhor,
porque fica o residuo da adubagdo do cultivo anterior. A maioria dos
agricultores, cerca de 88%, planta na mesma &rea do cultivo anterior,
havendo repouso da area somente alguns meses entre a colheita e o novo
plantio; isso pode ser devido as pequenas &dreas que possuem o0s
agricultores. H4 também parcerias com produtores de hortaligas, que
parecem ser mais recentes: o proprietario arrenda terras para o plantio de
hortalicas por parceiros, e, apés, realiza o plantio de abacaxi sobre os
canteiros e utilizando a adubacédo residual da cultura anterior. Canteiros
também sdo usados em alguns casos de solos muito planos sujeitos a
encharcamento, onde o abacaxi além de ndo se desenvolver direito pode
adoecer e desregular fisiologicamente.

O plantio de abacaxi é realizado em fileiras duplas na maioria
(42,3%) das UPAs, ocorrendo também em 34% dos casos fileiras duplas e
fileiras simples na mesma UPA. Apenas 23% dos agricultores utilizam
apenas plantios em fileiras simples. A mudanga no arranjo espacial, de
fileira simples para dupla foi considerada como uma mudanca na forma
de cultivar o abacaxi pela maioria dos agricultores; isso possibilitou um
aumento da densidade de plantio. Os espacamentos entre fileiras e entre
plantas sdo bastante varidveis. No caso de fileiras simples, os
espacamentos utilizados sdo: 0,8, 0,9, 1,0 e 1,2 m, resultando, na maioria,
de 40 a 50 mil pl.hal. Para as fileiras duplas se utilizam espagamentos
entre fileiras (no maior espacamento) de 0,5, 0,9, 0,95 e 1,0 m e entre as
fileiras duplas (no menor espacamento) de 0,2, 0,3 045 e 0,5 m,
resultando entre 50 e 60 mil pl.hd?!, na maioria dos casos. Tanto em
fileiras simples como duplas os espacamentos entre plantas variam entre
0,2,025e0,3m.

Indagou-se aos agricultores sobre a origem das mudas de abacaxi
quando plantaram pela primeira vez. Apesar de alguns citarem mudas
de outros estados como Santa Catarina e Paraiba, a grande maioria
(92,2%) iniciou seus plantios de abacaxi a partir de mudas de origem
local (Tabela 5). Grande parte adquiriu suas primeiras mudas com
agricultores vizinhos em Terra de Areia; em outros casos (cerca de 26%) o
pai ja plantava abacaxi. Alguns também obtiveram mudas provenientes
da regido, de cidades vizinhas como Trés Cachoeiras e Trés Forquilhas.
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Tabela 5. Origem das mudas de abacaxi utilizada pelos produtores da regiao
Litoral Norte do RS.

Origem %

Vizinhos de TA 30,8
Da regiao 19,2
Pai ja plantava 26,9
Trés Forquilhas 7,7
Timbopeva (SC) 39
Paraiba 3,9
Trés Cachoeiras 3,8
Do sogro 3,8

As mudas utilizadas atualmente pelos agricultores sdo em
grande maioria de produgdo prépria, 96%. Alguns, quando ndo possuem
mudas suficientes para o plantio, trocam ou compram de outros
agricultores. Geralmente as mudas sdo compradas em Terra de Areia,
78%, mas também sao adquiridas em Trés Cachoeiras, 11%, ou da regido
de Frutal, MG, 11%.

As mudas mais utilizadas sdao do tipo “filhote” que sdo as
brotagdes do pedinculo, localizado abaixo do fruto. Apés a colheita dos
frutos, as mudas permanecem algum tempo na planta-mae (matriz) para
aumentar de tamanho. Depois, para a maioria dos agricultores, as mudas
sdo destacadas da planta-made e permanecem entre as filas durante
alguma semanas ou meses, onde as mudas doentes aparecem e sdo
descartadas. Esse é um processo semelhante & “cura”, que consiste em
expor aos raios solares de forma que a parte destacada da planta
permanega voltada para cima para cicatrizagdo dos tecidos lesionados
(Figura 2). De acordo com Reinhardt e Cunha (1999) a cura elimina ainda
o excesso de umidade da muda, evitando o apodrecimento apés o
plantio, reduz a infestagdo com cochonilhas e contribui para aumentar a
eficiéncia da selecdo visual com relagdo a sanidade. No caso do presente
estudo, os agricultores costumam deixar as mudas entre as fileiras das
plantas-mae de 20 a 150 dias, ou até o plantio. Em 26,9% dos casos as
mudas sdo tratadas com fungicidas e/ou inseticidas antes do plantio
(Tabela 6).

Para o plantio, os agricultores selecionam as mudas dividindo
normalmente em trés tamanhos (pequenas, médias e grandes) e
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plantando em éareas separadas de acordo com o tamanho. Também a
época do plantio varia de acordo com o tamanho da muda. Geralmente
as mudas menores sdo plantadas antes para “emparelharem” de tamanho
com as mudas médias e grandes plantadas posteriormente, ou para
escalonar a producdo. Os produtores quando compram as mudas,
investem aproximadamente de R$ 100,00 a 150,00 por milheiro.

Tabela 6. Processos utilizados na muda de abacaxi antes do plantio.

Processo %

Nao trata 19,2
Cura 65,4
Viérios preparos 7,7
Nao respondeu 7,7

R """

Figura 2. Detalhe de planta com mudas tipo filhote (esquerda) e mudas em cura
(abaixo).
Fotos: Larissa Bueno Ambrosini, Rodrigo Favreto.

O abacaxizeiro é uma planta perene de propagagdo vegetativa,
que pode dar origem naturalmente a trés tipos de mudas que sdao os
filhotes, rebentdo e coroa. Uma planta produz um tnico fruto, que apoés
retirado, comecam a crescer os filhotes no pedinculo logo abaixo do
fruto. Na base da planta em que produziu o fruto comeca a se
desenvolver o rebentdao que dara origem a uma nova planta, e que pode
proporcionar uma nova safra, mas nem sempre o rebentdo se desenvolve
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satisfatoriamente. Por isso, os abacaxicultores optam por eliminar a
lavoura e incorporar a planta matriz ao solo e utilizar os filhotes como
mudas para um novo cultivo. Uma planta matriz pode produzir varios
filhotes. Neste estudo, 61,5% dos produtores optam por apenas uma safra
por plantio, com a justificativa de assim obter uma producdo mais
uniforme. Ha também a argumentagdo de que essa pratica reduz o
potencial de infestagdo por cochonilhas, por eliminar as lavouras velhas
em processo de contaminacdo. Ainda assim, mais de 30% colhem duas,
trés ou mais safras por cultivo.

Cunha (1999) considera o abacaxizeiro pouco exigente em agua, e
areas onde a chuva é bem distribuida um total de 1000 a 1500 mm anuais
satisfazem suas exigéncias. Por outro lado, Silva e Silva (2006)
consideram que apesar de ter necessidade hidrica relativamente
reduzida, o abacaxizeiro é uma cultura que responde bem a irrigacdo.
Durante seu ciclo, as maiores demandas por dgua ocorrem nos estadios
de desenvolvimento das folhas e formagdo do fruto. Aplicagdes
excessivas ou insuficientes de dgua resultam em queda de produtividade
e rentabilidade do agricultor. No caso do cultivo no Litoral Norte do RS,
as exigéncias hidricas sdo cumpridas, pois a pluviosidade é de 1680 mm
anuais bem distribuidos (MATZENAUER; RADIN; ALMEIDA, 2011).
Neste estudo, somente 8,7% do produtores de abacaxi utilizam irrigacao,
e somente quando julgam necessério.

A maior parte dos abacaxicultores, 57,7%, ndo realiza a adubagao
no plantio. Alguns justificam essa decisdo pelo fato de que a muda ndo
tem raiz ainda para absorver o adubo. Entretanto, 42,3% realiza a
adubacao no plantio. Os adubos mais utilizados no plantio sdao o esterco
de frango (cama de aviario) e a formulacdo de NPK, 5-20-20 (Tabela 7). A
formulagdo de NPK 5-20-10 e o superfostato simples sdo utilizados em
9% dos casos, cada um. A quantidade utilizada é muito varidvel,
dependendo de cada agricultor.

Tabela 7. Adubos utilizados no plantio do abacaxi pelos produtores do Litoral
Norte do RS.

Adubos no plantio %

Esterco de galinha (cama de avidrio) 19,2
5-20-20 15,3
5-20-10 3,8
Superfosfato simples 38
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A adubagdo de cobertura é usada por 96,1% dos agricultores. A
adubagao é realizada manualmente, o produto é aplicado em punhados
ao lado das mudas ap6s o plantio ou entre elas; em alguns casos,
utilizam-se carrinhos de mdo adaptados que passam entre as fileiras de
cultivo para distribuir o adubo ao lado das mudas. Ha relatos de que
esses carrinhos sdo uma adaptagdo recente que contribuem
substancialmente para redugdo da penosidade do trabalho.

A adubagio é realizada em diversas aplicagdes durante todo o
cultivo. Uma ampla gama de tipos de adubos e formulacgdes é utilizada
(Tabela 8), sendo a formulagdo de NPK 5(ou 4)-20-20 e o esterco de
frango (cama de avidrio) as principais. Ha casos em que os agricultores
adicionam outros compostos as formulagdes ou realizam a sua prépria
combinacdo de adubacdo. Alguns tém testado recentemente
complementos da adubagdo com fertilizantes foliares e formulagdes com
micronutrientes.

Tabela 8. Adubos utilizados em cobertura no cultivo do abacaxi pelos produtores
do Litoral Norte do RS.

Adubos de cobertura %

5-20-20 30,7
Esterco de galinha (cama de avidrio) 26,9
4-20-20 19,2
4-20-20 mais ureia 15,3
Sulfato de amoénio 11,5
Urina de vaca 77
5-20-20 mais ureia 77
Fertilizante foliar 7,7
5-20-10 38
25-0-25 3,8
10-10-10 mais ureia 3,8
Nitrato de céalcio 3,8
Nitrato de potéssio 3,8
12-0-12 38
12-0-12 mais ureia 3,8
13-13-28 3,8
Cloreto de potéssio 3,8
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Cerca de 15% dos agricultores relatam ndo utilizar a adubacao
quimica por produzir abacaxi orgédnico; neste caso, utilizam esterco de
galinha e/ou urina de vaca; também utilizam a adubacdo verde. Ha
também outros agricultores que utilizam pouco ou nenhuma adubacéao,
por permanecer residuo da lavoura de hortalicas que foi plantada
anteriormente ao cultivo do abacaxi. Cabe ressaltar que tanto o periodo
em que é realizada a adubacdo, como a quantidade e o tipo de adubo
variam durante o cultivo para um mesmo agricultor. Isso vai depender,
segundo os agricultores, de como o abacaxi vai se desenvolvendo, que é
muito influenciado pelo tipo de solo e, principalmente, por fatores
meteorolégicos como temperatura. Adubac¢do com uma concentracdo
maior de nitrogénio parece ser mais utilizada no primeiro ano ap6s
plantio, para crescimento vegetativo; no segundo ano parece haver maior
uso de adubagdo potéssica, para frutificacdo. A adubagdo, na maior parte
dos casos, ndo foi considerada como embasada nas recomendacdes
oficiais (SBCS, 2004), e sim em critérios do préprio agricultor, como
experiéncia prépria, troca de informacdo com vizinhos ou técnicos,
observagdo da lavoura, preco dos fertilizantes, produtos e informagdes
encontrados no comércio, entre outros.

O manejo da adubagdo e a sua interacdo com épocas de plantio,
tamanho de muda, época de indugao floral, época de realizacdo de poda
(pratica aparentemente mais recente), época pretendida de colheita, bem
como a interacdo com a variagdo das condi¢cdes meteoroldgicas, é motivo
de davidas e discussdes na regido. Além do controle fitossanitario, a
interacdo desses fatores parece ser determinante para o sucesso na
producao de frutos de qualidade e viabilidade econémica do abacaxi no
Litoral Norte do RS. Além dos conhecimentos técnicos acerca da
producdo de abacaxi, o conhecimento e a experiéncia do agricultor
parecem ser determinantes para o éxito da cultura, uma vez que a regido
apresenta grande variacdo anual climatica.

Para controle de plantas espontaneas, 80,7% dos entrevistados
utiliza herbicidas pré ou pds emergentes e 63% deles, em associagdo ou
nao ao uso de capina e/ou monda em diferentes fases do cultivo,
especialmente no primeiro ano e no verao. Para controle de insetos, 61,5%
usam inseticidas; para controle de doencas fangicas 31,0% usam
fungicida, e 38,4% utiliza Ethrel® para uniformizar a colheita.

Préticas alternativas ao uso dos agroquimicos também sao
utilizadas, principalmente pelos agricultores orgéanicos ou os que
preferem usar menos insumos. O uso da palha de milho ou de plantas
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espontdneas retiradas pela capina ou rocada; a adubacado verde com aveia
no inverno também sdo usadas como cobertura de solo e possibilitam o
uso de menor quantidade de herbicidas. A selecdo de mudas e descarte
das que estdo contaminadas por fungos, reduz o uso de fungicidas. O uso
de jatos de inseticidas direcionados apenas em plantas onde ha a
presenca de cochonilhas também é adotado como pratica de reducado do
agroquimicos. J4 os agricultores orgédnicos somente utilizam produtos
permitidos para este tipo de produgdo. A prética de consoércio foi relatada
por mais de 33% dos agricultores; porém, no momento do preenchimento
da planilha do itinerdrio técnico, poucos lembraram dessa pratica. A
principal cultura utilizada para o consércio é a mandioca, seguida do
feijdo, milho, alho e chuchu, durante o cultivo ou na fase final (um caso
apenas) com chuchu ou feijdo trepador para cobertura das frutas.

Recentemente alguns produtores tém utilizado a técnica da poda
das plantas de abacaxizeiro, que consiste em cortar com rocadeira as
folhas (ponta das plantas) e deixa-las menores, com cerca de 20 cm de
altura. A técnica é usada no outono do primeiro ano quando, segundo a
experiéncia dos agricultores, as plantas alcancaram tamanho suficiente
para emitir naturalmente os frutos, mas ndo tamanho suficiente para
produzir frutos de porte comercial adequado; assim, as plantas
produzem ap6s dois anos. A pratica foi adotada inicialmente por um
agricultor, e ao observarem o resultado, seus vizinhos passaram a adota-
la também.

Todos os agricultores entrevistados relataram ter algum tipo de
perda de frutos nas suas lavouras. A média das perdas relatadas fica em
torno de 20%, ficando entre 5 e 50%, dependendo das circunstancias. Eles
relatam que tomam varias medidas para redugdo dessas perdas,
afirmando que, se ndo tomam algumas medidas de manejo, a perda pode
ser total. A causa principal de perda esta relacionada a queima solar dos
frutos, indicada por 91% dos produtores. Cunha (1999) ressalta a
importancia da luminosidade para o cultivo do abacaxizeiro, que exerce
agdo ndo apenas sobre o crescimento vegetativo, mas sobre a qualidade
do fruto. Entretanto, a radiagdo solar intensa pode causar queimadura do
fruto depreciando-o comercialmente. A queima solar, também chamada
de escaldadura, é um problema decorrente da exposicdo anormal de uma
das suas faces a acdao dos raios solares. Ocorre no periodo préximo a
colheita, quando os frutos tornam-se mais sensiveis e é mais intensa
quando a planta ndo sustenta o peso do fruto e este fica ‘tombado’ para
um lado. E considerado como um defeito grave pelo atual Sistema

Nacional de Classificagdo Vegetal/ MAPA, podendo causar perdas
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superiores a 70% na producao de frutos a depender da época da colheita,
e até inviabilizar o cultivo do abacaxizeiro. A queima solar ocorre em
todas as regides produtoras de abacaxi, onde a colheita coincide com a
época quente do ano (MATOS; CABRAL, 2004).

Devido a grande perda de frutos por queima solar, uma técnica
adotada pelos agricultores é cobrir os frutos. Cerca de 95% realizam a
cobertura de frutos, e destes 80% utilizam palha, e 20% jornal. Também
ha tentativas atuais de uso de malhas sombreadoras. Geralmente a palha
utilizada é resultante das plantas espontdneas que foram retiradas das
entrelinhas do cultivo, através da capina ou rogada, ou eventualmente de
vegetagdo das bordas do cultivo. A técnica de dobrar o jornal em forma
de cone e colocar sobre o fruto é menos utilizada porque exige maior mao
de obra; além disso, alguns produtores comentaram que tal pratica ajuda
a resolver o problema da queima, mas gera outros, como a infestacdo de
grilos ou outros insetos, que ficam protegidos sob o jornal consumindo e
depreciando o fruto.

O ataque por insetos, como a broca e a cochonilha, causam
grandes prejuizos ao abacaxi e é relatado por 70% dos agricultores. A
fusariose, doenga fiingica do abacaxizeiro, assim como a geada, sdo
danos relatados por 20% dos produtores. Outras causas relatadas de
perdas sdo: furto de frutos na lavoura, granizo, frutos comidos por
animais silvestres, frutos muito pequenos e frutos com “olho cego”.

A geada foi considerada um fator de risco em alguns locais, e
onde ela ocorre geralmente hd grandes perdas. Um dos agricultores
entrevistados relatou: “perdi tudo com a geada e tinha seguro, mas conclui que
ndo valia a pena ter porque é muita burocracia”. Segundo a EMATER (2013),
a safra de abacaxi 2012/2013 em Terra de Areia teve uma perda de 200
mil frutos, com um prejuizo de R$ 400 mil, devido as geadas dos dias 6 e
7 de junho de 2012.

Familia, trabalho, percepcoes

A forca de trabalho na UPA é composta, em todos os casos, por
mao-de-obra familiar, e, em alguns, complementada através de
contratagdo de terceiros temporarios ou parcerias. No cultivo do abacaxi,
todos os chefes de familia estdao envolvidos; as esposas, filhos e outros
membros da familia participam em 61, 50 e 11% dos casos,
respectivamente.

A idade média dos homens, normalmente pais de familia, e quem
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constitui a principal forca de trabalho na cultura do abacaxi, é de 52 anos.
Estes atuam em tempo integral na produgdo do abacaxi em 69% dos
casos, e 31% em tempo parcial. Nao ha registro de mulheres atuando
como mdo-de-obra principal da cultura do abacaxi nas UPAs
entrevistadas. A idade média das esposas é de 40 anos, sendo que 54%
trabalham em tempo parcial na UPA, 8% tempo integral, 4% nao trabalha
na UPA e 34% nado responderam essa questdo. Os filhos residentes na
propriedade tém em média 19 anos, 64% atuam em tempo parcial na
UPA e 36% tempo integral.

A perspectiva dos produtores, na maioria (65%), é a de aumentar
a superficie plantada, sendo que a de 31% é de manter a mesma éarea; 4%
pretende reduzir a superficie. Verificou-se que 50% das UPAS terdo
sucessdo, ou seja, pelo menos um familiar continuard com a atividade
agropecudria. Essa constatacdo foi verificada através da presenca de
filhos, filhas, netos e genros atuando na atividade agropecuaria da UPA,
bem como através da indagacdo sobre os projetos de seus descendentes
no que se refere ao futuro, além de outras abordagens indiretas que
demonstraram a intencionalidade de investimentos na propriedade.
Todos os produtores confirmaram que seu projeto é continuar na
agricultura, mesmo que somente a metade deles queira que seus filhos
sigam como agricultores; quanto ao desejo dos préprios filhos, 46% deles
pretende permanecer na agricultura.

Aproximadamente 54% das UPAs possuem membros da familia
que exercem atividades extra-agricolas, considerando entre essas
atividades a comercializacdo do abacaxi quando realizada através de
comercializacdo direta (feira, caminhdo, a domicilio, tenda prépria) e
quando a escala de produgdo envolve intermediacdo ou CEASA.
Desconsiderando-se esta atividade de comercializagdo, o percentual de
UPAs com membros da familia que exercem atividades extra-agricolas,
fica em 42%. Com rela¢do as rendas por transferéncias sociais, 47% dos
agricultores recebem aposentadoria, em 15% dos casos as esposas
também; 8% recebem bolsa familia; 12% recebem valores de aluguel; 8%
com arrendamento de terras. Aproximadamente 70% dos agricultores
declararam nao realizar controle contabil das atividades da propriedade
agricola. A maioria (77 %) possui ensino fundamental incompleto.

A principal motivacdo para serem agricultores provém da
tradicdo familiar, confirmada por 61% dos entrevistados. Alternativas
como o sustento da familia e a satisfagdo pessoal, entre outros,
impulsionam os produtores a continuar produzindo o abacaxi (Tabela 9).
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Tabela 9. Motivagdes dos produtores de abacaxi do Litoral Norte do RS para ser
agricultor (mais de uma alternativa é possivel).

Motivagdes n %

Tradigao familiar 16 61,5
Satisfacao pessoal 8 30,7
Porque permite o sustento da familia 8 30,7
Porque permite lucro 6 23,0
Porque é a tinica alternativa possivel/viavel na sua propriedade ou 4 15,3
Modo de vida saudével 3 11,5
Autonomia 3 11,5
Na3o sabe fazer outra coisa 3 11,5
Seguranca (baixo risco) 2 7,6
Porque permite ocupagdo de membros da familia 1 38
Porque permite vender em periodo de necessidade 1 3,8

Os motivos que levaram os agricultores a produzir o abacaxi
podem ser observados na Tabela 10. Importante considerar a tradigdo
familiar considerada por 50% dos produtores.

A média de tempo em que os agricultores vém plantando o
abacaxi é de 25 anos. O tempo minimo é de seis anos, mas alguns ja
realizam esta atividade ha 50 anos. Esse fato demostra a tradicdo na
regido do plantio do abacaxi.

Tabela 10. Motivos que levaram os produtores a cultivar o abacaxi no Litoral
Norte do RS.

Motivos %

Avprendeu o oficio com a familia e prosseguiu 50.1
Considera mais rentdvel que outras culturas 11,5
Considera a anica alternativa viavel 7.7
Mercado garantido e renda 7.7
Oportunidade de trabalho, foi pra cidade e voltou para o campo 7.7
Autonomia 3.8
Outros 11,5

A forma de cultivar o abacaxi “ndo mudou muito” de acordo
com 30% dos produtores (Tabela 11). Para alguns, a mecanizagdo (uso de
equipamentos como pulverizadores, tratores e equipamentos para lavrar
a terra etc.) foi considerado um importante fator de mudanga. A

131



densidade de plantio também mudou: como ja foi abordado, o plantio em
linhas duplas contribuiu para o aumento da densidade de plantio e
facilitou os tratos culturais e a colheita. Adaptagdes nas formulagdes de
fertilizantes e a substituicdo de indutor floral (de carbureto para etefon)
também sdo mudancas relativamente recentes. Importante salientar que
esta questdo, sobre mudangas nas praticas e saber-fazer, era uma das
questdes abertas do questionario.

Além disso, como a média de tempo de cultivo de abacaxi é de 25
anos de cultivo, provavelmente nesse periodo de tempo algumas
mudancas associadas a modernizagdo agricola brasileira ja estavam
estabelecidas no local. Como exemplo cita-se a mudanga para o uso de
herbicidas, lembrado por apenas 7,6% deles, ou seja, provavelmente
quando iniciaram o plantio de abacaxi j& estavam usando herbicidas. O
uso de herbicidas no cultivo do abacaxi em Terra de Areia, segundo um
informante-chave, iniciou timidamente na década de 1980 e se
estabeleceu durante a década seguinte.

Tabela 11. Mudangas na forma de cultivar o abacaxi ao longo do tempo pelos
produtores do Litoral Norte do RS

Mudangas %

Espacamento e densidade (especialmente o plantio em fila dupla) 34,6
"Nao mudou muito" 30,7
Mecanizagdo (e uso de equipamentos como pulverizador costal, etc.) 19,2
Adubacao (modo e uso de adubos quimicos) 11,5
Uso de Ethrel ® para inducéo floral, antes carbureto 11,5
Nao soube/ndo respondeu 11,5
Uso de herbicidas para controlar invasoras 7,6
Sele¢do de mudas 3,8
Comercializacdo (feita antes na Ceasa, industria, hoje na estrada e 3,8

*Mais de uma alternativa possivel, a questio era aberta, e as respostas foram codificadas.

Apenas 35% comentam que recebem assisténcia técnica para o
cultivo do abacaxi, quando recebem, a maior parte é da EMATER. O
meio de comunica¢do mais importante para a informagdo do agricultor é
a televisdo em todos os casos, seguido de palestras e cursos, 26%;
internet, 26 %; jornais e revistas, 19% e radio, 8%.

O saber-fazer do plantio e da cultura do abacaxizeiro foi
adquirido na maioria dos casos com a familia (65%) ou na comunidade
(46%); muito poucos apreenderam o oficio em cursos (7%). Cerca de 73%
declarou que nao recebeu nenhuma capacitacao formal para desenvolver

as atividades, e somente 27% participou em algum curso. Os membros da
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familia costumam participar de atividades na comunidade local e/ou no
municipio em diversos eventos (Tabela 12). As maiores participagdes
ocorrem nos sindicatos de trabalhadores rurais, associa¢des vinculadas a
igrejas e cooperativas.

Tabela 12. Atividades de participagdo dos produtores de abacaxi do Litoral Norte
do RS*

Atividades %

Sindicato de trabalhadores 57,0
Associacao vinculada a igreja (pastoral, canto, etc.) 42,3
Outros tipos de entidade 23,0
Clube de futebol, bocha, etc. (ligado ao lazer) 15,3
Associacao local de produtores 3,8

*Mais de uma alternativa possivel.

N

Quanto a questdes relacionadas a qualidade de fruto, os
agricultores afirmam que os consumidores esperam um “abacaxi de terra
de areia” com sabor, que seja doce. Segundo os agricultores, as
expectativas dos consumidores com relacdo ao “abacaxi terra de areia”
inclui ainda o aroma, o tamanho do fruto e a valorizacdo da produgao
local (Tabela 13).

Os agricultores consideram “um bom abacaxi”, principalmente, o
fruto que possui sabor doce (50%) e cujo tamanho varia entre 0,8 a 1,0 kg
(42%). Importante salientar a preocupacao dos agricultores em relacdo ao
abacaxi ser produzido de “forma organica”, “sem veneno”, “sem produto
para amadurecer o abacaxi” ou “ecolégico”, entre outros atributos
semelhantes, que somam 31%.

Tabela 13. O que esperam os consumidores do “abacaxi terra de areia”, segundo a
percepgao dos agricultores®.

Atributos necessdrios ao fruto n %

Fruto com sabor (doce) 16 61,5
Outros 8 30,7
Fruto de origem local TA 6 23,0
Peso (entre 0,8 e 1kg) 4 15,3
Fruto cheiroso 3 11,5

*Mais de uma alternativa possivel.

Com relagdo a estar localizado nesta regido e produzir o abacaxi,
65% deles cita como vantagens o clima e o solo da regido, 38% a
proximidade com o mercado consumidor (praias em periodo de
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veraneio), 8% estarem em sua terra natal e 8% outros motivos. Quanto as
desvantagens, 42% comenta que ndo hd, mas aproximadamente 27%
indica o clima (especialmente ocorréncia eventual de geada e queima
solar dos frutos), 8% o solo (“fraco” - areia) e 15% outros motivos.

Os produtores apontaram as principais dificuldades enfrentadas
por eles no desenvolvimento de sua atividade, onde o destaque sdo as
adversidades climéticas e o ataque de pragas (Tabela 14). Com relagdo a
esses problemas, estdo citadas a falta de alternativas para o manejo da
cochonilha, a presenca da fusariose, e as perdas por queima solar dos
frutos. Os agricultores também questionam a falta de estradas adequadas
para o escoamento da producdo e cobram das autoridades acesso as
maquinas agricolas repassadas pelo Governo Federal para uso de
agricultores familiares: a “prefeitura ndo disponibiliza as mdquinas, ai o0s
produtores (pequenos e descapitalizados) precisam pagar trator particular”.
Outra dificuldade que encontram é a questdo do atravessador e ter que
procurar a melhor forma de vender todos os anos.

Tabela 14. Principais problemas da producdo de abacaxi produzido no Litoral
Norte do RS, mencionados pelos produtores*.

Principais problemas %

Problemas climéticos/ pragas 42,3
Falta de assisténcia técnica 38,4
Falta de apoio do poder ptblico 34,6
Preco de venda/Falta de pontos para venda prépria 26,9
Desunido entre produtores 15,3
Falta de pesquisa 11,5
Outros 15,3
Falta de mao de obra 3,8

*Mais de uma alternativa possivel, a questio era aberta, e as respostas foram codificadas.

A maioria dos agricultores comenta que ndo tém concorrentes
para a venda do abacaxi e que “hd clientes para todos”. Entretanto outros
relatam que o maior concorrente é o abacaxi que vem de “fora” que é
vendido como se fosse produzido “aqui”. Um deles comenta: “¢é a fruta do
Norte e Nordeste do Brasil, eles tém calor sempre. Produzem uma fruta padrio e
tem mdo-de-obra barata. Af eles vém com a fruta de ld no mesmo prego que as
nossas. Eles tém duas classificacoes. Isso também desmotiva o produtor, tem uns
pequenos que jd estdo parando de produzir e estio pegando fruta do Norte e
vendendo como se fosse daqui” .

Na regido existiu uma Associagdo de Produtores de Abacaxi que
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esteve ativa durante muitos anos, mas atualmente estad praticamente
desativada. Importante ressaltar que o processo de solicitacdo de uma IG
para o “abacaxi terra de areia” deve ser feito por uma Associagdo que
represente os produtores. Por esse motivo, foi demandado aos
entrevistados quais “incentivos” (econdmico, social, regulamentar ou
outro) poderiam contribuir para uma maior participacao dos produtores
na Associagao de Produtores de Abacaxi. As respostas foram dispersas e,
de certa maneira, vagas, tanto que 31% ndo soube responder a esta
questdo. Para uma maior participagdo na Associa¢do, 23% dos produtores
apontaram que deveria haver apoio de instituicdes como Prefeituras,
EMATER, Secretaria da Agricultura, 27% disse que a Associacdo deveria
mostrar resultados efetivos para os associados, e 19% acredita que
depende do interesse dos préprios produtores.

Tipologias

Apoés andlise sistémica dos resultados das entrevistas, foram
definidos os principais indicadores que fundamentaram o
estabelecimento de quatro perfis de produtores (Tabela 15). A priori,
identificaram-se os seguintes critérios como definidores de contrastes
entre os entrevistados: percentual que a renda do abacaxi representa para
UPA, a presenca ou ndo de pluriatividade entre membros da familia e,
por fim, a questdo da escala, qual seja, drea plantada, produgdo total e
renda bruta referentes a cultura do abacaxi (Figura 3: registro de
produtores em suas lavouras).

A forma de cultivo do abacaxi, considerando as préticas
empregadas por todos os agricultores, é bastante similar; entretanto as
aplicagdes de calcario, adubos, agroquimicos, entre outras técnicas,
variam na quantidade e época do ano adotadas, independente de
tipologia, ou seja, basicamente as variacdes nas técnicas adotadas nao
foram prioritarias para diferenciacdo entre tipologias. Apesar disso, o
sistema de cultivo, normalmente, aparenta ser mais intensivo nas
tipologias I e II, provavelmente relacionado a escala e a especializagdo na
producdo. Exemplos disso sdo os maiores maior percentuais de uso de
calcario, andlises de solo, nimero de tipos de insumos usados e uso de
fungicidas nessas tipologias.

Existe uma variacdo na producao total anual média de abacaxi e
na renda bruta obtida com abacaxi, entre as diferentes tipologias, num
gradiente decrescente do tipo I ao IV. Esse fato esta associado a véarios
fatores, mas principalmente a superficie cultivada com o abacaxi.
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As superficies totais da UPAs sdao em média maiores nos grupos I
e IV. Com relagdo a superficie cultivada com abacaxi se observa que
decresce dos tipos 1 ao IV, ou seja, 74, 2,6, 1,8 e 0,6 hectares e
representam 59, 38, 51 e 5% da superficie total das UPAs,
respectivamente. Os Tipos I e II sdo grupos mais especializados no
cultivo do abacaxi e a cultura é a principal fonte de renda familiar (100%
para o Tipo I e 75% para Tipo II). Ja os Tipos III e IV tém outras fontes de
renda, agricolas e ndo agricolas. A principal renda agricola é proveniente
da venda do abacaxi nos Tipos I, Il e I1I.

As idades médias dos chefes de familia nos quatro grupos sao
similares, entre 46 e 58 anos, entretanto os membros do tipo I sdo em
média mais jovens que os demais (Tabela 15). Os agricultores mais
recentes na atividade de cultivo de abacaxi sdo os do Tipo IV, ha mais de
19 anos. Os demais grupos produzem o abacaxi had mais tempo, em
média 40 anos, principalmente no Tipo III. Os agricultores dos Tipos I e
IV tétm em média maior disponibilidade de mao-de-obra familiar, com
mais de 2,0 unidades de trabalho humano familiar. Para a maior parte
dos produtores, a mao-de-obra é predominantemente familiar. Para
alguns deles e para algumas atividades pontuais como plantio e colheita
do abacaxi é contratada mao-de-obra externa.

O valor médio do fruto também varia entre os tipos, desde R$
1,21 no Tipo III até 2,51 no Tipo II. A renda bruta obtida com a venda do
abacaxi no Tipo I excede a soma da renda dos outros trés tipos,
demonstrando a especializagdo no cultivo, além da maior escala de
producdo. Importante ressaltar que os Tipos Il e IV, em que a venda é
realizada predominantemente em feiras, tenda prépria ou direto ao
consumidor, alcangam um valor maior por fruto. Geralmente, os
produtores do Tipo III, por serem pluriativos e possuirem menos tempo
para as atividades relacionadas ao cultivo, colheita e venda dos frutos,
e/ou serem mais idosos e ndo possuirem filhos na propriedade optam
pela comercializacdo por meio de mercados, tendas, cooperativas,
CEASA, atravessadores e/ou venda da lavoura.

Os solos onde se cultiva o abacaxi nas tipologias I, II e III sdo
classificados como Neossolo quatzarénico, solos arenosos, enquanto os
da tipologia IV encontram-se em solos argilosos (Chernossolo e Neossolo
litélico).

A seguir, o detalhamento das diferentes tipologias.
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Tipo I - Especializados em abacaxi, com maior escala de producao

O primeiro tipo se caracteriza pelo maior grau de “capitalizagdao”,
associado a especializa¢do e maior escala de produgdo de abacaxi, ou seja,
sdo produtores cuja principal cultura agricola na UPA é o abacaxi;
possuem 4rea cultivada entre 4 e 15 hectares e a principal renda da UPA
e da familia provem da venda do abacaxi (Tabela 15). Alguns até
possuem outras fontes de renda, mas que representam pouco em relagdo
ao montante obtido com abacaxi. A produgdo total média por produtor
ao ano é de 119.000 frutos, e o valor médio por fruto é de R$ 1,83,
totalizando uma renda bruta anual média com o abacaxi de R$
207.236,00, ou seja, sdo considerados os maiores produtores de abacaxi da
regido. O produto bruto varia de R$ 90.000,00 a 358.750,00. A forma de
comercializacdo adotada por 48% é através da entrega dos frutos para
varejistas (supermercados, tendas, cooperativas) ou em centrais de
comercializacdo de grande escala (CEASAs); 31% vende para
atravessadores ou “vende a lavoura”8; e 21% faz a venda direta ao
consumidor (em feiras, tendas préprias ou entregando aos
consumidores). A superficie total da propriedade varia de 6 a 40 ha,
sendo a média de 14,5 ha.

Esse grupo é composto por 11 entrevistados, o que perfaz 42%
dos produtores, destes, 10 estdao localizados no municipio de Terra de
Areia, e um em Torres. A média de idade dos chefes de familia é de 46
anos, e o tempo em que os agricultores vém cultivando o abacaxi é de em
média 33 anos, variando de 9 a 41 anos. Para o cultivo do abacaxi na
propriedade, é utilizada em média 2,1 UTH familiar, além da contratacdo
de terceiros. Sdo abacaxicultores que, em geral, o seu sistema de cultivo é
relativamente intensivo em relagdo ao uso de insumos e técnicas.

Cabe ressaltar que um dos produtores entrevistado em Terra de
Areia apresenta um perfil relativamente diferenciado dos demais, por
atuar em parceria com mais trés familiares, totalizando uma &area
cultivada com abacaxi de 40 ha. Estes produtores, além do cultivo em
parceria, apresentam uma forma de comercializacdo diferente dos
demais, que é a venda de 100% do abacaxi para a CEASA de Porto
Alegre.

18 Esta forma de comercializagdo consiste em entregar a drea plantada a um intermediario,
que se encarrega da colheita, ou entregar toda a producdo a um intermedidrio.
Diferentemente dos demais tipos de comercializagdo, os frutos ndo sdo classificados por
tamanho: é acertado um prego médio para todos os frutos.
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Tipo II - Especializados em abacaxi, com escala de producio
intermediaria

O segundo tipo se caracteriza também pela especializacdo na
cultura agricola abacaxi, mas numa menor escala de produgdo em relacao
ao tipo I (Tabela 15). O abacaxi é a principal renda agropecuaria, mas nao
necessariamente para todos deste grupo a principal renda da familia
provem do abacaxi. Um complemento importante da renda familiar
provém da venda de outros cultivos agricolas como mandioca e milho
e/ou rendas nao agricolas, como alugueis e aposentadorias.

Possuem drea cultivada de 2 a 3 ha de abacaxi. A producdo
média por produtor ao ano é de 32.812 frutos, minimo de 30.000 e
maximo de 40.000. O valor médio obtido por fruto é de R$ 2,05, minimo
de R$ 1,84 e maximo de R$ 3,25. A renda bruta do abacaxi pode variar de
R$ 62.500,00 a 97.500,00, sendo a renda bruta média de R$ 80.375,00. A
principal forma de comercializagdo é a venda direta ao consumidor (em
feiras, tendas préprias ou entregando aos consumidores) para 67% dos
frutos produzidos por esse grupo; 33% sdo entregues a varejistas
(supermercados locais, tendas, cooperativas) ou CEASA; ndao havendo
nenhum registro de venda de frutos para atravessadores. Diferente do
tipo I, em geral, os canais de comercializagdo utilizados pelos agricultores
do tipo II priorizam a venda direta ao consumidor. Provavelmente isso
estd relacionado a menor escala de produgdo, o que leva ao
desenvolvimento de estratégias diferentes, uma delas é eliminar os
intermediérios para melhorar as margens de lucro.

Esse grupo é composto por quatro entrevistados, 16% dos
produtores, todos localizados no municipio de Terra de Areia. A
superficie total da propriedade varia de 5 a 10 ha, sendo a média de 7 ha.
A média de idade dos homens é de 59 anos, e o tempo em que os
agricultores vém cultivando o abacaxi é de 25 anos, variando de 12 a 38
anos. Para o cultivo do abacaxi na propriedade, é utilizada em média 1,3
UTH familiar. Igualmente a tipologia I, sdo abacaxicultores que, em geral,
o seu sistema de cultivo é relativamente intensivo em relagdo ao uso de
insumos e técnicas, porém com uma menor escala de produgao.

Cabe mencionar que um dos agricultores deste grupo possui
producéo certificada de abacaxi organico, portanto somente utiliza adubo
organico e utiliza praticas diferenciadas, por exemplo adubagdes verdes,
além de lavragdo com arado de aiveca, argumentando que assim enterra
profundamente as sementes dos ingos.
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Tipo III - Abacaxicultores pluriativos

O terceiro grupo se caracteriza pela presenca da pluriatividade
familiar. A pluriatividade pode ser definida como a inser¢do de membros
de unidade de produgdo agricola no mercado de trabalho de atividades
ndo agricolas, sendo considerada uma estratégia de reproducdo material
frequentemente verificada no contexto da agricultura familiar. Nesse
caso, a unidade de anélise é a familia rural, entendida como um grupo
social que compartilha um mesmo espaco (ndo necessariamente uma
mesma habitacdo) e possui em comum a propriedade de um pedaco de
terra (SCHNEIDER, 2001).

A principal cultura agricola da UPA é o abacaxi, mas a cultura
ndo é a principal renda familiar (Tabela 15). A principal renda da familia
sdo salarios, especialmente em 6rgaos publicos, aposentadorias e bolsa
familia; complementar a cultura do abacaxi ha principalmente cultivo e
venda de mandioca e gado.

A érea cultivada de abacaxi é de 1,0 a 2,5 ha. Esse grupo é
composto por seis entrevistados, 23% dos produtores, todos localizados
no municipio de Terra de Areia. A superficie total da propriedade é
menor do que nos demais grupos acima, variando de 1,5 a 7 ha, sendo a
média de 3,5 ha. A producdao média por produtor ao ano é de 22.500
frutos, minimo de 15.000 e maximo de 30.000. O valor médio por fruto é
de R$ 1,21; minimo e maximo de R$ 0,75 e R$ 1,50, respectivamente. O
produto bruto obtido com abacaxi varia de R$ 11.250,00 a 41.250,00,
sendo a média de R$ 28.010,00.

A principal forma de comercializacdo é a venda ao atravessador
ou venda da lavoura, 67%; a segunda forma ¢é entrega dos frutos para
varejistas (supermercados locais, tendas, cooperativas) ou CEASA, 30% e
somente 3% é venda direta ao consumidor (em feiras, tendas préprias ou
entregando aos consumidores).

A média de idade dos homens é de 58 anos e cultivam o abacaxi
em média ha 41 anos, variando de 27 a 50 anos. Para o cultivo do abacaxi
na propriedade, é utilizada em média 1,0 UTH familiar. Nesta tipologia
insere-se uma diversidade de situagdes quanto ao sistema de cultivo,
desde mais ou menos intensivos, comparativamente as tipologias I e .

Percebe-se que os produtores desse grupo buscam
essencialmente formas de comercializagdo mais “rapida” (como a venda
da lavoura para atravessador), mesmo implicando em menores valores
de fruto. Isso ocorre provavelmente devido ao pouco tempo disponivel a
lavoura, ja que eles se dedicam também a outras atividades profissionais.
Além disso, ha restricdo de mao-de-obra familiar uma vez que o pai de
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familia é pluriativo e que o trabalho com o abacaxi é essencialmente
desenvolvido pelos homens - o que é valido para todos os tipos. Por fim,
chama atencdo o fato de que nesse perfil, com excecdo de um
entrevistado, os demais ndo terdo sucessao familiar na propriedade.

Tipo IV - Agricultores feirantes

O quarto grupo é formado por um perfil contrastante em relacado
aos anteriores. Sdo agricultores cuja renda agricola provém
essencialmente da feira ou tenda, onde o abacaxi é mais um entre
diversos produtos agricolas da propriedade, tais como mandioca,
banana, morango, hortalicas, entre outros. Os agricultores desse grupo
nao sdo abacaxicultores: o cultivo do abacaxi representa mais uma
alternativa para compor sua oferta na feira ou tenda. Isto os difere
essencialmente também de alguns abacaxicultores das tipologias I, II e II
que fazem feira apenas como uma estratégia de comercializagdo para
vender o seu abacaxi (Tabela 15).

Esse perfil explica a menor média em é&rea cultivada de abacaxi
dentre os quatro grupos: entre 0,05 e 2 ha. Esse grupo é composto por
cinco entrevistados (19% dos produtores), nenhum deles estabelecido em
Terra de Areia, sendo dois do municipio de Osério, um de Caraa, um de
Maquiné e um de Itati. Ao contrario dos demais grupos de produtores,
que cultivam abacaxi em solos arenosos, as dreas de producgdo deste
grupo estao situadas em solos mais argilosos das encostas (Chernossolos
e Neossolo Lit6lico). Como sdo solos com maior disponibilidade natural
de nutrientes, proporcionam o cultivo de espécies mais exigentes e/ou de
ciclo mais curto, permitindo a diversificacdo de cultivos, que é
importante para os feirantes. A area total da propriedade varia de 6 a 27
ha, sendo a média de 12,6 ha. A producao média por produtor ao ano é
de 4.850 frutos, minimo de 750 e maximo de 10.000. O valor médio por
fruto é de R$ 2,32, minimo e maximo de R$ 1,50 e R$ 3,70,
respectivamente, totalizando uma renda bruta anual média proveniente
do abacaxi de R$ 9.854,00. Esse pardmetro varia de R$ 1.252,00 a
16.000,00.

A principal forma de comercializagdo é a venda direta ao
consumidor (87% dos frutos comercializados), ja que todos sdo feirantes
ou tendeiros; ha ainda a entrega a domicilio para um dos casos. Além
disso, had venda para varejistas (supermercados locais, tendas,
cooperativas) ou CEASA, o que representa 13% do total de frutos
produzidos. Ndo hé vendas de frutos para atravessadores.

A média de idade dos homens é de 56 anos, e cultivam o abacaxi
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em média ha 20 anos, variando de 6 a 50 anos. Para o cultivo do abacaxi
na propriedade ¢é utilizada em média 2,2 UTH familiar. A
comercializagdo dos frutos ocorre de um a oito meses ao ano. Semelhante
ao III, ocorre uma diversidade de situacdes quanto ao sistema de cultivo.

Um deles é agricultor organico com certificagdo.

Figura 3. Registro fotografico de produtores e suas areas de cultivo.
Fotos: Larissa Bueno Ambrosini, Rodrigo Favreto.
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Tabela 15. Variaveis relacionadas as tipologias de produtores de abacaxi na regiao do Litoral Norte do RS.

Tipo ST SA PROD VF RBa COM1 COM2 COM3 RBA RBF UTHf SUC IUPA TC IA AN CAL MF NS HER INS FU
(ha) (ha) (frutos (R$) (R$) (%) (%) (%) (%) (%) (%) (%) (anos) (anos) (%) (%) (%) (%) (%) (%) (%)
ano)

I Meéd. 14,5 7,4 119000 1,8 207236 48 31 21 100 100 21 54 100 33 46 72 90 77 1,3 100 81 45
Min 6,0 4,0 60000 1,2 90000 O 0,0 0 15 9 35 1
Maéx. 40 15,0 175000 4,0 358750 100 100 100 3,0 41 59 2

II Méd. 70 2,6 32812 25 80375 33 0 67 100 75 1,3 50 100 25 59 100 100 25 1,3 75 50 75
Min 5,0 2,0 30000 1,8 62500 O 0 0 1,0 12 48 1
Maéx. 10,0 3,0 40000 3,2 97500 100 100 100 15 38 71 2

III Méd. 35 1,8 22500 1,2 28010 30 67 3 100 17 10 16 66 41 58 16 50 33 12 83 50 O
Min 1,5 1,0 15000 0,7 11250 O 0 0 0,5 27 49 1
Maéx. 7,0 25 30000 1,5 41250 100 100 10 2,0 50 68 2

IV Méd. 12,6 06 4850 23 9854 13 0 87 0 0 22 60 80 20 56 60 60 0 22 40 40 O
Min 6,0 005 750 1,5 1252 0 0 70 15 6 37 1
Maéx. 27,0 2,0 10000 3,7 16000 30 0 100 3,0 50 75 3

Legenda: ST: superficie total da propriedade (UPA); SA: superficie plantada com abacaxi; PROD: produgao total anual média de abacaxi na UPA; VF: valor do fruto; Rba: renda bruta com a
venda do abacaxi; COM1: comercializacao através da entrega dos frutos em mercado/tenda/cooperativa/ CEASA; COM2: comercializacao de frutos pela venda lavoura (atravessador busca na
propriedade); COM3: comercializagao de frutos direta em feira/tenda prépria/caminhao préprio/consumidor; RBA: percentual de produtores cuja principal renda agricola provém do abacaxi;
RBF: percentual de produtores cuja principal renda familiar provém do abacaxi; UTHf: unidade de trabalho humano familiar; SUC: existéncia de intencao e/ou potencial de sucessao familiar
na UPA; TUPA: existéncia de investimento na unidade de produgéo agricola; TC: tempo de cultivo de abacaxi; IA: idade do agricultor; AN: produtores que realizam andlise de solo; CAL:
produtores que usam calcario; MF: produtores que usam produto para maturagao de frutos; NS: niimero de safras por cultivo; HER: produtores que usam herbicida; INS: produtores que usam

inseticida; FU: produtores que usam fungicida.
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Ordenacio

O diagrama de dispersao (Figura 4) representa apenas um estudo
exploratério dos dados, mas corrobora com o resultado encontrado para
as diferentes tipologias previamente estabelecidas. No diagrama ¢é
possivel verificar a distribuicdo das tipologias plotadas através dos
escores de ordenacdo, além das varidveis com correlacdo mais alta com os
eixos de ordenacdo, que foram exatamente algumas das principais
identificadas e utilizadas previamente para diferenciar os tipos.

P 3 .
3
atra 3
- 3
1 3 . / %
/ \ - < ‘
princ 11 \ 2 NS
1 = 1=182%
| \ 4
\ in:
i | ) ’
1 1 ~2
pro 1 4
brut 1 4
1 !
AN /" ana |Uthsuc

Legenda: ‘1" a ‘4’: tipologias previamente estabelecidas; varidveis quantitativas: ‘areab’: rea
plantada de abacaxi; ‘pro’: producdo anual (ndmero de frutos de abacaxi); ‘brut’: renda
bruta obtida com abacaxi; ‘uth’: UTH familiar; ‘atra” venda da lavoura para
atravessador/revendedor que busca na propriedade; ‘ins”: namero de tipos de insumos
utilizados no abacaxi; varidveis bindrias: ‘ana’: realizacdo de analise de solo; ‘suc’: potencial
sucessdo na UPA; ‘princ’: abacaxi como principal renda agropecuédria; ‘fam’: abacaxi como
principal renda familiar.

Figura 4. Diagrama de dispersdo das 26 UPAs com cultivo de abacaxi
pesquisadas no Litoral Norte do Rio Grande do Sul, e das varidveis (correlagdo >
|0,7| com pelo menos um dos eixos), gerado por andlise de ordenacdo (PCA) a
partir de uma matriz de dissimilaridades (Indice de Gower). Percentagens
indicam a representacdo de cada eixo na variagao total dos dados.

Observa-se agricultores do tipo I relativamente a esquerda do
diagrama, ao centro os tipos Il e III, e a direita o tipo IV, que foram
circulados para melhor visualizagio de sua distribuigdo. A esquerda
estdo representadas as varidveis ‘areab’, ‘pro’, ‘brut’, ‘princ’, ‘fam’ e “ins’,
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respectivamente, maiores area, produgdo, renda bruta com abacaxi,
importancia do abacaxi na renda agricola e familiar, bem como maior
numero de tipos de insumos utilizados. Essas varidveis, correlacionadas
negativamente com o eixo I, representam de maneira geral a maior escala
de producao, especializagdo e dependéncia dos produtores do tipo I em
relacdo ao abacaxi, num gradiente decrescente em direcdo aos tipos Il e
III e, depois, ao tipo IV.

As tipologias 1II e III estdo relativamente intermedidrias no eixo I
do diagrama, mas entre si distribuem-se no eixo II. Destaca-se, por
exemplo, correlagdo positiva da varidvel ‘atra” e negativa de ‘uth’ com o
eixo II do diagrama. Isoladamente o diagrama ndo seria suficiente para
demonstrar relagdes causais, mas corrobora com os fatos mencionados
anteriormente de que a tipologia III apresenta menor UTHf e ao mesmo
tempo grande parte da comercializagdo desses produtores se da através
da venda da lavoura para atravessadores.

Além disso, a andlise de varidncia multivariada (teste de
aleatorizagdo), constrastando as tipologias demonstra diferenca
significativa (P < 0,01) entre todas elas, no conjunto das 28 varidveis
analisadas.

Itinerario técnico do cultivo do abacaxizeiro na regido Litoral Norte do
RS

A Figura 6 representa de uma maneira geral o itinerario técnico
do cultivo do abacaxi, desde o preparo do solo a colheita, na regido
Litoral Norte do RS. As préticas sdo similares entre a maioria dos
agricultores, variando épocas do ano e intensidade do uso de insumos.
Essencialmente verifica-se a producdo de abacaxi de um ciclo anual,
“abacaxi de 18 meses” como dizem os agricultores, ou de dois ciclos
anuais (“abacaxi de dois anos”). O mais comum é “abacaxi de dois anos”,
mas ultimamente varios produtores também “arriscam” fazer “abacaxi
de 18 meses”. H4 de se ressaltar a sazonalidade bem demarcada no RS
(inverno/verdo), o que determina taxa de crescimento mais acelerada no
verdo e quase paralisia no inverno, dependendo também de variagdes
anuais nas condi¢des climaticas.

No caso mais corriqueiro (abacaxi de dois anos), as mudas sdo
plantadas na primavera e colhidas apés dois ciclos de crescimento, no
terceiro verao (cerca de dois anos). No caso de abacaxi de 18 meses, o
agricultor opta por mudas maiores, antecipa o plantio e intensifica o
cultivo ao ponto de que um ciclo de crescimento no verdo seja suficiente
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para produzir frutos. Caso julgue nao ser possivel obter bons frutos nesse
periodo (pois o resultado seria frutos muito pequenos), o agricultor
emprega a poda das plantas, o que retardara o ciclo e assim havera
producdo de abacaxi de dois anos.

Antes do preparo do solo e plantio, nos meses de abril a junho,
uma pequena minoria dos agricultores opta por plantar aveia, hortaligas
ou outros cultivos no terreno, ou mesmo pela permanéncia do gado na
area. A aplicacdo de calcério é realizada geralmente nos meses de abril a
agosto, com maior frequéncia em julho e agosto prévios ao plantio, ou
mesmo durante ou apdés o plantio, até dezembro. Em um caso foi
registrada a aplicacdo do calcario um ano apds o plantio. O preparo da
areal” ocorre de maio a dezembro, com maior frequéncia nos meses de
julho e agosto, antes do plantio. O plantio coincide com o final do
inverno, podendo se estender durante a primavera e o verdo, desde
agosto até marco. Os meses de maior concentragdo da atividade de
plantio sdo de agosto a novembro. Um tnico agricultor reportou o
plantio em maio.

A adubacdo, seja quimica ou orgéanica, abrange quase todo o
periodo de cultivo desde o plantio até meses préximos a colheita, mas
especialmente no verdo, quando as plantas apresentam maior taxa de
crescimento. A adubagdo foliar, quando ocorre, principalmente para
suprir os micronutrientes, é realizada de junho a outubro do primeiro
ano, e de mar¢o a novembro do segundo ano, concentrando em junho,
julho e agosto.

O crescimento da vegetacdo espontanea ocorre em meio ao
cultivo do abacaxi durante todo o ciclo de cultivo, principalmente
durante os meses mais quentes. Portanto, o manejo da vegetacdo
espontdnea ocorre mais intensamente antes, durante ou logo apés o
plantio durante o primeiro verdo, intensificando novamente em
novembro do ano seguinte até marco. Em quase todos os outros meses, o
controle ocorre em menor intensidade, que é feito empregando exclusiva
ou associadamente capina, rocada, herbicidas, monda e controles dirigido
retirando apenas as plantas consideradas prejudiciais ao cultivo.

Com relagdo ao manejo fitossanitario, poucos o realizam nos
meses do plantio, em novembro, ou logo ap6s, em janeiro e fevereiro. As
aplicagdes de agroquimicos, para controlar insetos e fungos ocorrem mais
a partir do inverno do primeiro ano, se ampliando até meses antes ou

19 Preparo da area envolve rocada e/ou dessecacdo e/ou lavragdo e/ou gradeagdo e/ou
enxada rotativa.
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proximo a colheita. Os meses de maior intensidade de aplica¢des sdo
setembro e outubro do primeiro ano e agosto a outubro do segundo ano
de cultivo.

A inducdo floral é uma técnica utilizada para padronizar e
programar a colheita para os meses desejados pelo agricultor. Esta
técnica é empregada através de aplicagdes do produto (Ethrel® - etefon)
nos meses de abril, maio e setembro do primeiro ano, para colheitas de
ciclo mais curto, em que foram utilizadas mudas de maior tamanho ou
que as plantas estdo mais desenvolvidas. Para abacaxi de dois anos,
considera-se marco do segundo ano de cultivo o més em que se concentra
a indugdo floral, que também eventualmente se estende para outros
meses, dependendo da avaliagdo de cada produtor.

A poda dos abacaxizeiros, quando utilizada, se concentra em
abril do primeiro ano de cultivo. Segundo um informante-chave, a poda
deve ocorrer entre margo e abril, pois apds essa época é possivel que o
abacaxizeiro ja tenha iniciado o processo fisiolégico de florescimento.
Neste caso, mesmo com a poda ele emitiria fruto, que ficaria de tamanho
muito pequeno. Ja ocorreram situagdes de poda executada em maio e o
abacaxizeiro emitir frutos mintsculos de poucas gramas. Segundo o
informante, se o agricultor for experiente, ele consegue identificar
quando a planta ja iniciou processo de florescimento, quando esta
modifica seu formato, ficando com as folhas levemente prostradas.

Alguns produtores utilizam a cobertura de solo, com palha ou
vegetagdo espontanea de abril a agosto do segundo ano. A prética do
consércio com outras culturas ndo é muito utilizada, mas pode ocorrer
conjuntamente, desde o inicio da cultura do abacaxi, até o segundo ano
do cultivo do mesmo, no més de abril. A colheita ocorre principalmente
durante o verdo, principalmente de novembro a abril. No caso da colheita
de abacaxi de 18 meses, a colheita ocorre entre novembro e abril do
primeiro ano. Ja abacaxi colhido com 24 meses ou mais, é colhido de
agosto a maio do segundo ano, com maior frequéncia entre dezembro e
fevereiro. Importante ressaltar que ndao houve relato de colheita nos
meses de junho e julho, bem como apenas um relato nos meses de maio e
agosto.

A maioria das operagdes agricolas é similar entre as tipologias.
Entretanto, ha algumas operacdes e épocas diferenciadas (Figura 7).
Ressalta-se que o ntmero de respondentes pode nado necessariamente
representar a real situagdo a campo, mas demonstra tendéncias. Exemplo
de tendéncias é o nimero de respondentes que identificam plantio em
relacdo aos que identificam consorcia¢do; ou seja, a operacao de plantio é
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mais lembrada do que consorciacdo, possivelmente porque poucos
realizam a consorciacao.

O plantio ocorre, para os tipos I e II, com maior frequéncia de
agosto a outubro, sendo que nos outros tipos o plantio é mais distribuido
de agosto a dezembro. Com relacdo ao manejo fitossanitario, pode-se
observar uma diferenca marcante entre os tipos, tanto em épocas, como
em intensidade: os tipos I e II, considerados mais especializados em
abacaxi, apresentaram maior niimero e proporcao de respondentes, além
de mais meses de manejo, em comparacao aos tipos Il e IV. A adubacao
foliar é pouco utilizada, apenas (e novamente) nos tipos I e II. A indugdo
floral ocorre de maneira similar entre os grupos, concentrando-se em
abril e maio do primeiro ano ou marco, abril e maio do segundo ano.
Cabe ressaltar que o Tipo IV ndo utiliza esta técnica. A poda do
abacaxizeiro é somente utilizada pelos tipos I e II, que sdo mais
especializados, nos meses de abril e maio do primeiro ano.

Figura 5. Area de cultivo de abacaxi em Terra de Areia (acima) e detalhe
de lavoura em Osério com uso de plastico no sistema mulching (abaixo).
Fotos: Larissa Bueno Ambrosini, Rodrigo Favreto.

147



Figura 6. Representacao geral do itinerario técnico do cultivo de abacaxi na regido Litoral Norte/RS, através do ntimero de
agricultores respondentes (de 26).

01 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33

2 3 4 5 6
Operacéo agricola / més AMJIJASONDIFMAMIIJIASONDIJIJFMAMIIJIASONDUJFMAWM
Aveia/gado/hortalicas

Colheita/preparo de mudas

Aplicacéo de calcario .

Preparo da area’

Plantio

Consorciagio® .

Controle de veg. espont{anea3
Manejo fitossanitario®
Adubagcao foliar -

Indugo floral .

Poda do abacaxizeiro .

Cobertura de solo® -

Do cinza claro ao preto, dentro de cada operacao agricola, respectivamente: até 33%, até 67% e até 100% dos
respondentes. Operagdes com menos de quatro respondentes: respectivamente menos tons de cinza

1 Preparo da érea: envolve rocada e/ ou dessecagdo e/ou lavragao e/ou gradeacao e/ou enxada rotativa.

2 Consoreio de outros cultivos na fase inicial (mandioca principalmente, feijdo, alho, etc) ou na fase final (chuchu ou feijao trepador para cobertura das frutas).
3 Controle de vegetagdo espontanea: envolve capina e/ou rocada e/ ou herbicidas.

4 Aplicacao de inseticidas, principalmente, e fungicidas, quimicos ou biolégicos.

5Adicao de palha na superficie do solo, ou manejo da vegetagdo espontanea.
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Figura 7. Itinerério técnico comparativo entre as tipologias.
n1n
b3

Operagéo 0 123 4i56 7 89 2 BYB BT B Y20 21222324252627{28 29 30 313233
agricola/més  Tipos Mix AM J J A S O NDiJ FMAM ASOND|JFMAMIJJASONDIJFMAM
In=1) 1
Aveia/gado/  li(n=4) 1
hortalicas li(n=6) 0
V(n=5) 0
Comets B 2 W
preparo de In=4) 0
mudas li(n=6) 0
V(n=5) 1
01 3 |
Aplicagdo de  Ni(n=4) 1
calcario (n=6) 1
V(@n=5) 1
(=1 4 |
Preparo da n=4) 1
drea (n=6) 2 [ |
V(n=5) 1
In=1) 7
P lantio =) 4
I(n=6) 5
V(n=5) 3
In=11) 0
Consorciagdo In=4) 0
(n=6) 1
V(n=5) 1
In=1) 7
Adubagio ln=t) 4
I(n=6) 3
V(n=5) 2
Controle de =) 8
veq, li(n=4) 4
espontanea lin=6) 8
V(n=5) 4
=1 6
Manejo li(n=4) 3
fitossanitario  Ni(n=6) 1
V(n=5) 1
0= 2 [
Adubacio n=4) 1
foliar (n=6) 0
V(n=5) 1
=1 6
lin=4) 3
Inducéo floral =) 3 .
V(n=5) 0
=1 6 [ ]
Podado n=4) 1
abacaxizeiro (n=6) 0
V(n=5) 0
In=11) 0
Coberturade  Ii(n=4) 0
solo (n=6) 1
V(n=5) 1
In=1) 8
Colheita ln=t) 4 -
I(n=6) 6
N(@=5) 4 | |

Do cinza claro ao preto, dentro de cada operagao agricola, respectivamente: até 33%, até 67% e até 100%
dos respondentes. Operagdes com menos de quatro respondentes: respectivamente menos tons de
cinza.

Legenda: Max: niimero maximo de respondentes para cada operacao agricola dentro de cada tipologia.
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CONSIDERACOES FINAIS

A principal contribuicdo desse trabalho foi realizar um
diagndstico dos sistemas de producdo de abacaxi no Litoral Norte do Rio
Grande do Sul, bem como realizar a descricdio da tipologia dos
produtores envolvidos com essa cultura. Os dados pesquisados a campo
e documentados auxiliam no conhecimento dessa realidade, carente de
registros até entdo, e que poderdo ser utilizadas pelos servigos de
pesquisa e extensdo rural, mas também servirdo para auxiliar no desenho
de politicas voltadas a esse publico.

Ap6s realizar o diagnostico e caracterizar os Sistemas Produtivos
atualmente implementados pelos produtores de abacaxi, na regido Litoral
Norte do RS, se observaram quatro tipologias distintas, basicamente
diferenciadas através de variaveis relacionadas a escala de produgdo
(area plantada de abacaxi, quantidade colhida), relevancia da renda bruta
do abacaxi na renda da UPA e da familia, bem como formas de
comercializacdo. Os perfis podem ser resumidos da seguinte forma:

- Tipo I: agricultores especializados em abacaxi, maior escala de
producao, superficie cultivada de abacaxi entre 4 e 15 ha, principal renda
agricola e familiar é o abacaxi. Apresentam diversas formas de
comercializacdo, mas em geral um maior percentual usando estratégias
para grandes volumes (CEASA, supermercados, etc).

- Tipo II: agricultores especializados em abacaxi, superficie
cultivada de abacaxi menor que 3 ha, principal renda agricola e familiar é
o abacaxi, maior percentual de comercializacdo direta ao consumidor.

- Tipo III: abacaxicultores pluriativos, superficie cultivada de
abacaxi menor que 2,5 ha, principal renda agricola é o abacaxi, mas este
ndo a principal renda familiar; e a principal forma de comercializacao é a
venda da lavoura fechada para atravessador.

- Tipo 1V: feirantes, superficie cultivada de abacaxi menor que 2
ha, abacaxi ndo é a principal renda agricola, nem familiar, e a
comercializagdo é direta ao consumidor. N&do sdo abacaxicultores
propriamente ditos, sendo o abacaxi apenas um dos produtos que
compde o sistema de produgdo das UPAs e que auxilia a diversificar a
oferta na feira ou tenda propria. Diferente dos demais, estdo localizados
em solos argilosos das varzeas e encostas da regido.

A maioria dos agricultores, quanto ao sistema de cultivo e ao
itinerario técnico, basicamente apresentam praticas similares entre si,
variando as épocas do ano em que sdo realizadas e a intensidade do uso
de insumos, tanto dentro como entre as tipologias. Em geral, aparenta
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existir uma maior intensificagdo nos cultivos das tipologias I e II. Existem
também particularidades, por exemplo, producao orgénica de abacaxi,
mas que foram visualizadas dentro do contexto das variaveis para o
estabelecimento das tipologias.

Existe variacdo nas formas de comercializagio, desde venda
direta a consumidor, com maior valor agregado do produto, até venda de
lavoura fechada para atravessador, com os menores valores. As
estratégias de comercializagdo aparentam estar influenciados pela
disponibilidade dos fatores de producdo, e consequentemente pela
quantidade produzida de abacaxi, bem como nas redes de relacdo e
familiares dos produtores.
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CAPITULO V

CADEIA PRODUTIVA E CANAIS DE
COMERCIALIZACAO DO “ABACAXI TERRA
DE AREIA”

Larissa Bueno Ambrosini

Rodrigo Favreto,

Raquel Paz da Silva

Carlos Alberto Oliveira de Oliveira
Carolina Bremm

INTRODUCAO

A preocupagdo de abordagem das atividades
agropecudrias de maneira indissociada dos outros agentes
responsaveis por todas as atividades que garantiriam a
produgdo, transformacdo, distribuicdo e consumo de
alimentos motivou os pesquisadores da Universidade de
Harvard, John Davis e Ray Goldberg em 1957, apresentarem
o conceito de agribusiness como sendo “a soma das
operagdes de producdo nas unidades agricolas, do
armazenamento, processamento e distribuicdo dos produtos
agricolas e itens produzidos a partir deles” (DAVIS;
GOLDBERG, 1957). O enfoque sistémico do conceito de
agribusiness impulsionou o surgimento de outros conceitos,
entre estes, o de complexo agroindustrial e de cadeias
produtivas agroindustriais.

Complexo agroindustrial conforme Batalha (2001),
tem como ponto de partida determinada matéria-prima de
base. A arquitetura do complexo é ditada pela matéria-
prima principal que o originou. Desse modo pode-se citar
como exemplos o complexo do leite, da soja, da cana-de-
aglcar, em que a formacdo de um complexo exige a
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participacdo de um conjunto de cadeias de producdo, cada uma delas
associada a um produto ou familia de produtos. Enquanto cadeia
produtiva agroindustrial é definida a partir da identificacdo de
determinado produto final.

Ap6s esta identificacdo, cabe ir encadeando, de jusante a
montante, as vdarias operagdes técnicas, comerciais e logisticas,
necessarias a sua producao.

O uso da abordagem de cadeia produtiva tende a direcionar a
pesquisa para andlise do itinerdrio de um produto e do conjunto de
agentes envolvidos desde a industria de insumos e equipamentos
necessdrios para sua producgdo, culminando com o atendimento do
consumidor final.

Em relacdo aos canais de comercializagdo, esses podem ser
constituidos por uma série de agentes, por exemplo, atacadistas,
varejistas, centrais de compra e distribuicdo, transportadores,
armazenadores e tradings. Os canais de comercializagdo podem ser
entendidos como a sequéncia de etapas por onde passa o produto
agricola até chegar ao consumidor final (KOTLER, 2000). Estes canais
configuram a organizacdo dos intermediédrios, considerando-se as
fungdes de comercializacdo desempenhadas pelos agentes e o arranjo
institucional existente, aspectos que viabilizam as relagdes de mercado
nas cadeias produtivas.

A producdo do “abacaxi terra de areia” constitui uma cadeia de
interesse para economia do Litoral Norte do Rio Grande do Sul.
Empiricamente, é notavel a presenca do produto no comércio local na
temporada de veraneio, quando as cidades balnearias recebem um fluxo
turistico intenso. Ha alguns anos os habitantes da capital do estado,
também percebem o aumento da oferta desse produto via caminhdes e
até em uma grande rede de varejo é possivel encontrar o produto com a
etiqueta “terra de areia”. Entretanto, pouco se sabe sobre o caminho
percorrido pelo abacaxi desde a propriedade rural até os consumidores,
locais ou distantes.

O estudo da cadeia de produgdo e comercializagdo de um
produto pode apontar vias suscetiveis a valorizagdo e vislumbrar
oportunidades para esses produtos. Considerando a tendéncia global de
declinio dos precos das commodities agricolas, os produtos tradicionais
e/ou com forte relagdo a sua origem geografica e, portanto, com
dimensdo cultural local pronunciada, apresentam potencial para
participar de mercados de nichos. A origem territorial tem sido apontada
como uma ferramenta estratégica de diferenciagdo nos mercados,
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principalmente agroalimentares. As indicagdes geograficas (IGs) sao
instrumentos juridicos que identificam um produto como originario de
um determinado pais ou regido, onde as caracteristicas e a reputagdo do
produto sdo atribuidas a especificidades locais, sejam ambientais,
climaticas ou culturais (DRUZIAN; NUNES, 2012).

Nesse contexto, foi proposto um estudo que pudesse responder
aos seguintes questionamentos: i) Qual a abrangéncia geografica da
cadeia produtiva do “abacaxi terra de areia” (local, regional, nacional,
internacional)? ii) Como estd constituido o ambiente organizacional,
quais sdo os principais elos que compdem a cadeia, como estdo
estruturados (nimero de agentes, escala, especializacdo ou
diversificagdo)? iii) Como se da a integracdo entre os elos da cadeia
produtiva, qual elo ou agentes coordenam o processo?

METODOLOGIA

O estudo da cadeia produtiva e dos canais de comercializagado
busca tragar o caminho do produto, desde a propriedade rural até chegar
ao consumidor final, estabelecendo assim os canais de comercializacdo
utilizados e os agentes envolvidos (produtores, intermedidrios, varejistas,
entre outros). Além disso, verificar possiveis estratégias de diferenciacao,
nichos de mercados atendidos, iniciativas inovadoras.

Primeiramente foi feita uma pesquisa com dados secundarios
para levantar informagdes sobre drea de produgdo, produgdo total de
frutos e municipios onde havia ocorréncia do cultivo. Em seguida foi
feito um levantamento de informantes-chave (agricultores, pesquisadores
e extensionistas que trabalham ou trabalharam na regido envolvidos com
o cultivo do abacaxi), os quais foram entrevistados através de um
questionario semi-estruturado. Essa etapa foi fundamental para estimar a
quantidade de produtores de abacaxi no Litoral Norte e identificar os
atores que compoem a cadeia de producdo e comercializagao do “abacaxi
terra de areia”.

Posteriormente, os primeiros agentes entrevistados foram os
agricultores, que, ao responderem questdes sobre escoamento de sua
produgdo, auxiliaram a tracar o caminho do produto estimando a
importancia de cada canal para a cadeia em questdo. Ao final dessa
etapa, os atores identificados foram: agricultores/produtores,
intermediérios, varejo e atacadistas (tendas?), CEASAs, cooperativas,

2 Estabelecimentos comerciais dedicados a venda de géneros alimenticios, tipo “fruteira” ou “quitanda”,
de diferentes portes, localizados nas margens das rodovias.
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mercados) e consumidores. A coleta de dados com cada grupo de atores
seguiu metodologias distintas, detalhadas a seguir.
Amostragem dos atores da cadeia

A metodologia para a coleta de dados obedeceu a
particularidades de cada universo amostral e a disponibilidade dos
atores em participar da pesquisa. O objetivo inicial foi montar uma
amostra que abrangesse agricultores, intermedidrios, proprietarios de
tendas (ja que resultados preliminares de entrevistas com agricultores
demonstraram serem essas as principais formas de escoamento do
produto) e, por fim, consumidores.

O numero de agricultores entrevistados foi determinado através
de féormula n= Z2xPxQxN/e2x(N-1)+Z2xPxQ para determinagdo de
tamanho de uma amostra para populagao finita com base na estimativa
da proporcao populacional; onde: Z: nivel de confianca; P: acerto
esperado; Q: erro esperado; e: nivel de precisdo. Para o calculo, foram
utilizados os seguintes critérios: intervalo de confianca de 95%, 90% de
acerto esperado, 10% de erro esperado e nivel de precisdao de 10%.

A populacdo foi estimada em 97 agricultores com base em
entrevistas com informantes-chave. O tamanho da amostra foi entdo
estratificado em trés grupos: localizados no municipio de Terra de Areia,
localizados em municipios ao norte de Terra de Areia e localizados em
municipios ao sul de Terra de Areia. A distribuicdo de amostras foi
proporcional ao nimero total de produtores existente em cada estrato: 80
produtores em Terra de Areia, 8 ao norte, e 9 ao sul. Uma vez definida a
amostra, foram identificados agricultores que seriam entrevistados em
seis municipios da regido Litoral Norte onde se cultiva o abacaxi. O
numero total de agricultores entrevistados foi de 26, sendo 20 em Terra
de Areia, dois em Osério, um em Caraa, um em Itati, um em Maquiné e
um em Torres.

Segundo informagdes dos agricultores, had basicamente dois
grupos familiares (quatro produtores de abacaxi) que trabalham também
como maiores intermedidrios, comprando frutos de produtores menores.
Entretanto, ndo obteve-se éxito na tentativa de agendar entrevistas com
esses intermedidrios, o que apontamos, desde ji, como uma limitacao
deste trabalho.

Para estabelecer a amostragem de proprietarios de tendas,
primeiro seria preciso conhecer a populagdo total de tendas. Para tanto,
buscou-se um levantamento de dados sobre o total de tendas em
funcionamento em rodovias do Litoral Norte junto ao DAER
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(Departamento Auténomo de Estradas de Rodagem - RS). Ndo havendo a
disponibilidade dessa informacdo, o levantamento foi feito pelos
pesquisadores percorrendo praticamente todas as rodovias pavimentadas
no Litoral Norte, cerca de 250 km desde Tramandai e Osoério ao sul até
Torres ao Norte (Figura 1).

Figura 1. Mapa de distribuiééio de tendas das rodovias do Litoral Norte do Rio
Grande do Sul.

Fonte: adaptado do Google Earth

A partir desses dados, foi utilizada a mesma férmula para
determinagdo de tamanho de uma amostra para populagdo finita com
base na estimativa da proporcdo populacional, bem como os mesmos
critérios utilizados para determinagdo dos agricultores a serem
entrevistados. Foi considerada uma populagdo de 102 tendas (Tabela 1), e
a amostra foi ainda estratificada conforme a ocorréncia desse comércio
nos diferentes trechos.

Foram ouvidos ainda proprietdrios de trés caminhdes que
funcionam como pontos de venda de “abacaxi terra de areia” em Porto
Alegre. O objetivo foi comparar alguns resultados sobre a venda local e a
venda na capital do estado, como precos auferidos, aceitagio do
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consumidor e dificuldades enfrentadas.

Tabela 1. Tendas nas principais rodovias pavimentadas do Litoral Norte do Rio
Grande do Sul.

Rodovia Trecho Tendas
Abertas Amostra
Rota do Sol (RS-486) Itati-T.Areia 43 11
RS-030 Osorio-Tramandai 13 3
BR-101 Torres-T.Areia 11 3
BR-101 Osorio-Maquiné 9 2
Rota do Sol (RS-486) T.Areia-E.Mar 8 2
Estrada do Mar (RS-389) Capdo-Torres 7 2
Estrada do Mar (RS-389) Osoério-Capao 6 2
BR-101 Maquiné-T.Areia 3 1
RS-407 M. Alto-Capdo 2 1
Total 102 26

Com o objetivo de definir valores médios de preco de venda (R$)
do “abacaxi terra de areia” nos canais de comercializacio, foi realizada
uma anélise de Arvore da Decisio, cuja metodologia baseia-se na
exploragdo das relacdes entre os dados para obter um modelo com
elevado poder de predicdo, através de hierarquia de questdes. A andlise
foi realizada por meio do programa estatistico JMP (v. 12).

Informacgao sobre volumes de abacaxi comercializado via Central
de Abastecimento (CEASA) foi obtida através de contato direto junto as
CEASA de Porto Alegre; em Caxias do Sul ndo foi possivel obter retorno.

A coleta de dados com os consumidores seguiu o modelo survey,
que se caracteriza pela interrogacao direta aos entrevistados a respeito de
seu comportamento frente a determinadas situages, intengdes, atitudes e
percepcoes. O protocolo desse tipo de pesquisa prevé que a coleta de
dados primarios seja feita através de entrevistas, que podem ser
aplicadas pessoalmente, via telefone, internet, entre outras (GIL, 2002;
MALHOTRA, 2001). Utilizou-se a internet como meio de coleta, através
da ferramenta Google Drive. A divulgacdo da pesquisa ocorreu através
de mensagem de solicitagdo para preenchimento do questiondrio enviado
via e-mail e divulgacdo em meios de comunicacdo e redes sociais. O
questiondrio ficou disponivel para preenchimento durante pouco mais
dois meses (entre 01 de setembro de 2015 e 11 de novembro de 2015), e,
durante o periodo, 210 pessoas acessaram o link e responderam as
perguntas propostas.
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RESULTADOS E DISCUSSAO
Abrangéncia da cadeia de produgao

Considerando a comercializacdo de abacaxi no estado, de forma
geral, combinando os dados fornecidos pela CEASA e os dados de
producdo do IBGE, temos aproximadamente 22.500 toneladas
consumidas anualmente. Desse volume, 79% (18.500 toneladas) se refere
a frutos ndo cultivados no estado, das variedades Pérola e Caiene (ou:
Caiano), que passam pela CEASA. A producdo de abacaxi no RS
registrou 4.980 toneladas no tltimo ano, sendo 4.012 toneladas “abacaxi
terra de areia”, o que perfaz 80% da producdo estadual e 17% do
consumo.

Segundo informagdes da CEASA, sdo sete principais empresas
atacadistas que fazem comercializagdo de abacaxi proveniente de outros
estados. Essas empresas comercializam o fruto para varejistas e outros
distribuidores regionais de todo o estado, inclusive do Litoral.

No que concerne ao abacaxi plantado no RS, os dados sobre area
plantada e quantidade colhida (IBGE, 2017) demostram que o cultivo esta
presente em muitos municipios do Litoral Norte, apresentando variagdes
ao longo dos anos. O cultivo é preponderante no municipio de Terra de
Areia, mas pode-se destacar também os municipios de Trés Forquilhas,
Trés Cachoeiras, Arroio do Sal e Torres (Tabela 2).

Os produtores entrevistados indicaram conhecer outros
produtores nesses mesmos municipios; citaram ainda trés outros que nao
constam no registro do IBGE: Carad, Sdo Jodo do Sul, Praia Grande,
sendo os dois altimos no litoral sul de Santa Catarina, vizinho ao Litoral
Norte do RS.

Entre os municipios citados, Terra de Areia foi o municipio mais
recorrente, 77% o indicaram como origem de produgdo de abacaxi para
os produtores. Esse dado é confirmado pelos proprietarios das tendas do
litoral: 21 dos 26 (80% da amostra) entrevistados indicaram que seus
fornecedores de abacaxi sao apenas do municipio de Terra de Areia, dois
mencionaram Trés Cachoeiras e um deles indicou Arroio do Sal.
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Tabela 2. Area e quantidade colhida de abacaxi nos municipios do Litoral Norte do RS.

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2016

Area Produgdo | Area Producdo | Area Producdo | Area Producdo | Area Produgdo | Area Produgdo | Area Producdo | Area Producdo | Area Producdo
Municipio (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.) (ha) (ton.)
Arroio do B B B B B B B B B B 7 12 7 84 7 84 3 36
Sal
Dom Pedro 1 13
de 2 27 2 27 2 27 2 27 3 41 3 40 3 40 3 40
Alcantara
Ttati 2 27 2 27 2 27 - - 2 27 2 27 1 14 1 14 4 56
Mampituba 3 2 3 2 3 4 3 42 3 4 3 4 3 42 1 9 1 9
Maquiné 8 110 8 110 27 373 24 331 25 345 10 138 3 41 3 41 - -
Morrinhos 40 3 40 3 41 3 40 5 68 2 27 2 27 - - . -
do Sul
Osério 3 41 3 41 3 41 3 41 3 41 3 40 1 13 1 13 1 13
;errerlz de 145 1958 | 245 3308 | 245 3308 | 245 3308 | 245 3308 | 212 282 | 220 2970 | 130 175 | VO 3400
Torres 6 81 6 81 6 81 15 202 6 81 15 278 15 278 4 74 2 57
Trés 30 414 40 552 25 345 25 345 25 345 28 386 28 386 23 552 2 400
Cachoeiras
Trés 9 123 9 123 9 123 9 123 15 206 10 137 10 137 10 137 4 a8
Forquilhas

Fonte: IBGE (2017).
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O municipio de Terra de Areia se destaca tanto na producao,
quanto na comercializagdo do fruto. Nao hd dados no IBGE sobre o
nimero de produtores de abacaxi, mas, pela estimativa feita com
informantes-chave, ha 80 produtores de abacaxi no municipio de Terra
de Areia, o que representa 82% do total de produtores na regiao.

No que concerne a comercializagdo, os trechos da RS-486 e BR-
101 que passam pelo municipio de Terra de Areia concentram mais de
63,7% das tendas de comercializacdo das estradas do Litoral Norte
(Tabela 1, dados em negrito). Considerando o volume de vendas de todas
as tendas, os estabelecimentos localizados nesses trechos registram 68 %
dos frutos vendidos, o que perfaz 34.840 mil frutos/més no periodo de
verdo. O volume vendido declarado pelos proprietdrios das tendas
pesquisadas é de 51.140 frutos/més. Os dados de volume e escoamento
sao detalhados adiante.

No entendimento dos produtores rurais, os agentes que detém
maior influéncia na cadeia de producao sao os proéprios agricultores, em
seguida, os atravessadores (Tabela 3).

Tabela 3. Agentes de coordenagdo da cadeia na visao dos agricultores.

Elo considerado coordenador da Frequéncia Frequéncia
cadeia* absoluta (n) relativa (%)
Produtores rurais 11 42,3
Atravessadores 9 34,6
Varejistas 1 3,8
Outro 6 23,1
Nao sabe 1 3,8
Total de entrevistados 26 100

*alguns produtores indicaram mais de um elo.

A cadeia produtiva do “abacaxi terra de areia”, por seus canais
de comercializagdo, atinge cidades localizadas fora do Litoral Norte e tem
uma interacdo com o abacaxi produzido nas regides mais ao norte do
Brasil e que chegam até o RS, o que sera abordado a seguir.

Canais de comercializacao

Durante a primeira etapa da pesquisa, nas entrevistas com
informantes-chave, levantou-se as vias utilizadas para escoamento do
abacaxi. Posteriormente, através das respostas fornecidas pelos
agricultores, foi possivel mensurar a relevancia de cada um deles. Dos 26
agricultores entrevistados, 22 declararam os volumes produzidos e o
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percentual da produgdo destinada a cada um dos canais de
comercializagdo. De acordo com esses resultados, verifica-se que as
principais formas de escoamento do “abacaxi terra de areia” sdo a
CEASA, os intermediarios, chamados de atravessadores, e as tendas de
terceiros - localizadas nas rodovias do Litoral Norte do estado, conforme
mostra a Tabela 4 (ver Total 1).

E preciso, no entanto fazer uma consideragéo em termos de
amostragem: um dos agricultores entrevistados (Tipologia I, Capitulo IV)
trabalha em parceria com mais trés familiares, totalizando uma é&rea
cultivada com abacaxi de 40 hectares. Esse foi o tnico produtor
entrevistado que trabalha dessa forma, cujo grupo familiar produz
700.000 frutos/ano, o que equivale a cerca 35% do volume de frutos
produzidos por todos os entrevistados. Este produtor com seus familiares
faz parceria com outros produtores, e comercializa na CEASA.

Retirando a producdo desse agricultor da amostra, verifica-se
que, entre os demais, a principal via de escoamento torna-se entdo os
intermedidrios, que compram os frutos na lavoura e se encarregam de
encontrar compradores, seja no comércio local ou até em Porto Alegre e
outras cidades. Em seguida, as tendas de beira de estrada, localizadas nas
rodovias de acesso ao Litoral, concentram mais de 20% da
comercializacdo de frutos, depois ha a venda em feiras locais, ficando as
CEASAs em quarto lugar. Destaca-se também que a venda direta a
consumidor (incluindo feira, ponto em caminhdo préprio, tenda prépria,
e consumidor residencial) representa mais de um quinto da
comercializacdo do “abacaxi de terra de areia” (coluna Total 2, Tabela 4).

Extrapolando-se o Total 2 (Tabela 4) para a totalidade dos 97
produtores, e assumindo-se em média 650 gramas cada fruta
(informacdes das entrevistas), obtem-se uma estimativa de 3.895
toneladas anuais (5.992.064 frutos). Considerando também os dados do
produtor mencionado anteriormente, mas dividindo sua produgdo por
quatro familiares, e fazendo as mesmas estimativas em relagdo ao peso
do fruto, obtem-se uma producdo regional anual de 4.219 toneladas
(6.491.289 frutos). Essas estimativas estdo relativamente préximas aos
dados do IBGE, que apontam para 4.012 toneladas em 2016 (Tabela 2). O
IBGE deixa duvidas quanto as unidades apresentadas, pois ora apresenta
“frutos”, ora apresenta “toneladas”, mas multiplicando-se “area” por
“produtividade” apresentados, verifica-se que a melhor consisténcia se
obtem assumindo “toneladas” como unidade correta.
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Tabela 4. Formas de escoamento do “abacaxi terra de areia” (n=22).

Total 1 Total 2

(n=22) (n=21)
Como e onde comercializam 0s  Quantidade % Quantidade %
frutos? de frutos de frutos
CEASAs 820.000 411 120.000 9,3
Atravessador busca 409.250 20,5 409.250 31,5
Tenda de terceiros 263.000 13,2 263.000 20,3
Feira 128.550 64 128.550 9,9
Ponto préprio em caminhao 112.000 5,6 112.000 8,6
Supermercado 101.623 51 101.623 7,8
Outro 78.065 39 78.065 6,0
Tenda propria 30.000 1,5 30000 2,3
gf;fg::;:;; busca  ma 50800 13 26.800 2,1
Leva até atravessador 22.500 1,1 22.500 1,7
i‘;‘:gfcsionais ou  mercados 4 g0s 02 3.963 03
Indastria 1.500 01 1.500 01
Total 1.997.251 100 1.297.251 100

Quanto a area colhida, segundo o IBGE (Tabela 2), em 2016 eram
206 hectares no Litoral Norte. Segundo dados estimados através das
entrevistas com os produtores, obtem-se por este trabalho 199,6 hectares,
muito préximo aos valores do IBGE.

A conformagdo da cadeia de produgdo, distribuicdo e
comercializacdo pode ser esquematizada como demonstra a Figura 2.
Percebe-se que o produto pode percorrer trajetos diferentes até chegar ao
consumidor final. O primeiro deles é a compra direta do produtor rural;
depois, através do varejo cujo fornecimento é feito diretamente pelo
produtor; e, por fim, através do varejo cujo fornecimento é feito por
intermedidrios. O trajeto direto, T1, acontece por via de feiras de
produtores em cidades do Litoral Norte (com excecao de um produtor
que participa de feira em Porto Alegre), através de caminhdes de
propriedade dos agricultores que funcionam como ponto de vendas nas
cidades, ou acessos as praias para a maior parte, e alguns em Porto
Alegre. O T2 se caracteriza pelo fornecimento dos diferentes tipos de
varejo pelo produtor, que leva seus frutos a CEASA, as tendas do Litoral
Norte, ou aos caminhdes de terceiros e aos supermercados. Enfim, no
trajeto mais longo, T3, ha presenca de um intermediario entre o produtor
e o varejo. Como ja mencionado, o papel de intermedidrio, que faz a
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distribuicdo de frutos dos produtores para o varejo é desempenhado por
outros agricultores. Na regido seriam quatro agricultores capitalizados
que possuem caminhdes e contatos para abastecer o varejo com abacaxi
local e também com abacaxi produzido fora do estado - assunto que sera
abordado ainda nesse capitulo. Em apenas um dos casos verificou-se que
o fornecedor de abacaxi de uma tenda era também agricultor e, portanto,
desempenhava papel de produtor e varejista na cadeia de producao e
distribuicdo do “abacaxi terra de areia”.

Feira (Litoral Norte e POA)/Caminhao préprio/Domicilio

Insumos ® Varejo
Fertilizantes Producdo ® Consumo
2 CEASA

Agroquimicos rural
Méquinas (4 mil ton/ano)
Implementos

Distribuigdo Tendas
Caminhdes
Supermercados

Produtores/
intermedidrios

acaxi de fora do

Figura 2. Representacdo visual da cadeia de produgdo, distribuicdo e
comercializacdo do “abacaxi terra de areia”.

A opcdo pela venda aos intermediarios é justificada por
diferentes motivos. Alguns agricultores dizem ndo ter mao-de-obra
suficiente para cuidar da lavoura e das vendas ao mesmo tempo. Outro
limitante é o acesso a financiamento para adquirir veiculos utilitarios que
sirvam de ponto de venda. A obtengdo de licencas pelas prefeituras para
venda nas praias também é apontada como entrave. Ha também a
incerteza na venda com os proprietarios de tendas: alguns relataram
negocios mal sucedidos, com falta de pagamento. Segundo alguns
agricultores, mais dificil que produzir abacaxi é procurar para quem
vender a cada colheita, dessa forma, fazer negécio com um intermedidrio
pode gerar economia de custos de transagdo, uma vez estabelecido o
canal. Uma das modalidades de venda para o intermediario é a “venda
da lavoura”, onde o intermedidrio pode se encarregar até mesmo da
colheita, sendo que o prego dos frutos é estipulado através de uma média
avaliada para toda a quantidade colhida.

Os produtores que cultivam &reas maiores e, por conseguinte,
colhem uma quantidade mais significativa de abacaxi, acabam optando
por vender na CEASA, em Porto Alegre ou Caxias do Sul. Esse canal leva
diversos varejistas até esses produtores, facilitando o escoamento de
grandes volumes.
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Os agricultores que vendem diretamente aos consumidores, em
feiras, em caminhdes préprios, em tendas préprias ou em sua
propriedade, sao os produtores que conseguem prego melhor pelo seu
produto. Eles representam um volume de cerca de 15% dos frutos
produzidos pelos entrevistados (Total 1, Tabela 4). Os trés agricultores
que obtém maiores médias de venda por seus frutos vendem,
respectivamente: em caminhdo préprio em Porto Alegre (média R$ 4,00),
entrega em domicilio em Caraa (média R$ 3,75), e na Feira Ecologica do
Bom Fim em Porto Alegre (média de R$ 3,25). Salienta-se que entre os
produtores que fazem venda em feira, hd perfis diferentes. Os
agricultores entrevistados em Itati, Maquiné, Osério e Caraa cultivam o
abacaxi apenas para complementar a oferta de outros produtos, como
mandioca, feijao, milho verde, morango, hortalicas, outras frutas, entre
outros, para a feira em que participam. Estes sdo os agricultores
mencionados na Tipologia IV do Capitulo IV. Diferentemente destes, os
agricultores de Terra de Areia cultivam basicamente abacaxi e participam
de feiras como uma estratégia de comercializagdo, especialmente nas
cidades balnedrias durante o verdo, vendendo essencialmente esse
produto.

Em termos de retorno econémico, uma andlise tipo arvore da
decisdo?! demonstra que as médias de preco de venda do abacaxi estdo
relacionadas aos canais escolhidos. Os agricultores que vendem mais de
85% de sua producdo em feiras, tenda propria ou diretamente ao
consumidor obtém um preco médio de R$ 2,96/ fruto (Figura 3).

Os agricultores que vendem menos de 85% através desses meios
foram divididos entre aqueles que vendem menos de 10% para
intermedidrio (incluindo sob a forma de “lavoura fechada”), e os que
fazem essa venda para 10% ou mais de sua producdo. Verifica-se que os
produtores que obtém menor prego pelo abacaxi sdo justamente os que
vendem 100% de sua produgdo sob essa forma, obtendo em média R$
1,23/fruto, menos da metade do valor obtido pelo do primeiro grupo.

Dentre os diferentes tipos de varejo, destacam-se as tendas do
Litoral Norte, que foram objeto de entrevistas durante a pesquisa. Os
resultados da pesquisa feita com consumidores demonstraram
igualmente a relevancia desse canal, j4 que a maior parte dos
respondentes ndo utiliza o varejo tradicional para comprar o “abacaxi
terra de areia”. Mais de 60% costuma compra-lo em tendas e caminhdes

2 O objetivo dessa analise foi definir um modelo de estimativa do valor de venda (R$), considerando os
canais de comercializagdo. O poder de explicacdo do modelo foi de 69,9%.
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localizados na regido do Litoral Norte ou em outras cidades como Porto
Alegre (Tabela 5). As tendas representam uma opgao de escoamento que
ganhou importancia a partir da dltima década, apds a pavimentagdo da
RS 486 (Rota do Sol) e a duplicagdo da estrada BR 101 no trecho entre
Osorio e Torres, o que ampliou as opgdes para os produtores. Alguns dos
informantes-chave atribuem a esse evento uma retomada no interesse e
no aumento da area plantada de abacaxi na regiao nos dltimos anos.

Prego de venda (RS)
1,88+0,83
n=26
.
1 1

Feira/tenda proria < 85% Feira/tenda proria 2 85%
RS 1,48+0,33 RS 2,96+0,82
n=19 n=7

L

Intermedidrio < 10% Intermedidrio > 10%
RS 1,74+0,29 RS 1,30£0,23

n=8 n=11

Intermediario < 100% RS
1,36%0,31

n=6

Intermediario > 100% R$
1,23+0,06

n=5

Figura 3. Arvore da decisédo* para o prego de venda do abacaxi (R$).

*Cada caixa contém o canal de comercializacdo e seu respectivo valor percentual. O valor
médio * desvio padrdo do preco de venda é apresentado abaixo, com o ndmero de
observagoes (n).

O perfil dos fornecedores de abacaxi para as tendas do Litoral
Norte varia, mas a maioria dos “tendeiros” trabalha com intermediérios
(73%), entretanto 50% deles trabalham também diretamente com os
produtores de abacaxi. Apenas um dos entrevistados vende em sua tenda
frutos oriundos exclusivamente de sua propriedade, pois ele também é
agricultor. Em nenhum dos casos ha contratos formais entre pontos de
venda e fornecedores, e o meio mais frequente de pagamento é “uma
carga pela outra”, ou seja, o fornecedor deixa uma carga de abacaxi por
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semana e passa a receber a partir da segunda carga. A maioria deles, 62%,
trabalha com mais de um fornecedor no verdo, no restante do ano 54%
trabalham com apenas um fornecedor de abacaxi. Na prética, é comum
os tendeiros negociarem com os intermedidrios da regido durante todo o
ano, e no verdo serem contatados diretamente por produtores e fecharem
negocios com esses.

Tabela 5. Estabelecimentos usados para compra de “abacaxi terra de areia”
(n=210).

Onde costuma comprar “abacaxi terra de areia”? %

Tendas na estrada ou em cidades do Litoral do RS 34,3
Tendas/caminhdes em outras cidades fora do Litoral 27,1
Sem resposta 9,5
Feira 8,6
Supermercado, minimercado 7,6
Fruteiras 6,2
Diretamente do produtor 29
Outro 2,4
Através de amigos ou familia 14

A sazonalidade da produgdo é um fator importante para
compreender a légica de interacdo entre os agentes e as estratégias de
produgédo e escoamento. Por tratar-se de fruto tropical, a concentracdo de
oferta ocorre nos meses de verdo, o pico da oferta é no més de janeiro, o
que coincide também com o pico da demanda, impulsionado pelo
turismo/veraneio. O Litoral Norte apresenta forte crescimento
populacional no verdo, estimado em média 141,2% (ZUANAZZI;
BARTELS, 2016), e igualmente um transito acentuado de turistas
nacionais e internacionais (argentinos, uruguaios, etc.) nas rodovias
locais em direcdo a praias de Santa Catarina, o que proporciona
oportunidade de comercializagdo local para os frutos produzidos na
regido. Aparentemente, o Litoral Norte do RS possui uma concentracdo
tipica prépria dessas “tendas”.

Os proprietarios das tendas entrevistados revelaram a
necessidade permanente de oferta de abacaxi nas tendas. Tal é a fama
conquistada pelo fruto, os tendeiros afirmam que ndao podem ficar sem
abacaxi, nem banana, pois sdo os principais produtos demandados pelos
fregueses, mesmo fora da temporada de producdo. Essa demanda de
abacaxi é suprida com frutos que vem de outros estados do Brasil e sdo
trazidos e distribuidos por intermediarios. Dos 19 entrevistados que
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disseram trabalhar com intermediarios, 12 deles afirmaram receber
abacaxi de fora do estado via intermedidrios. A origem desse abacaxi sdo
os estados de Minas Gerais (8 citacdes), Rio de Janeiro (6 citagdes),
Paraiba (5 citagdes), Pard (3 citacdes), Espirito Santo (2 citagdes), Santa
Catarina (1 citagdo). Nenhum deles relatou problemas em termos de
volume de abastecimento, respeitando a sazonalidade da cultura.

Na Figura 4 alinharam-se dados de colheita, fornecidos pelos
agricultores, e dados de oferta de abacaxi nas tendas do Litoral Norte do
estado, especificando a origem do fruto. Os percentuais equivalem ao
percentual de agricultores que colhem o fruto nos meses indicados, e a
presenca do fruto local e de fora nos estabelecimentos comerciais no
mesmo periodo. Percebem-se picos de produgdo do abacaxi local,
paralelamente, é possivel verificar que os intermedidrios, através do
produto vindo de fora da regido, asseguram uma oferta de abacaxi
permanente nas tendas do Litoral Norte.
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OAbacaxi de fora El"Abacaxi terra de areia" B Colheita "abacaxi terra de areia"

Figura 4. Epoca de colheita e oferta de abacaxi nas tendas do Litoral Norte do RS

(%).

Durante o periodo de veraneio, que se considerou de dezembro a
marco, sdo vendidos 51.140 frutos/més nas tendas da regido, uma média
por tenda de 2.557 frutos/més (dos 26 proprietarios entrevistados, 20
responderam a questdo sobre o volume de abacaxi vendido). Entretanto,
a variacdo entre volumes minimos e maximos é grande, sendo que uma
tenda declarou vender 720 abacaxis ao més e outra até 8.000. Fora do
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periodo de verdo, a média cai para 464 frutos ao més, sendo que 50% dos
entrevistados disse vender até 400 abacaxis/més. A Tabela 6 mostra que
a maioria das tendas declara vender entre 1.000 e 4.000 mil abacaxis ao
més. O volume total de frutos vendidos pelos entrevistados durante o
veraneio corresponderia a 204.560 abacaxis. Aceitando-se a amostragem,
e assumindo como verdadeira a extrapolagdo dos dados para a totalidade
das 102 tendas existentes, estima-se 1.043.256 frutos de abacaxi
comercializados nas tendas do Litoral Norte do RS entre dezembro e
margo, o que seria cerca de 25% da produgéo anual.

Tabela 6. Venda mensal de “abacaxi terra de areia” nas tendas no periodo de
verao (n=26).

Volume mensal n %

Até 999 3 11,5
De 1000 a 1999 8 30,8
De 2000 a 3999 4 15,4
Mais de 4000 5 19,2
Nao responderam 6 23,1
Total 26 100

2

Curioso é observar que esse dado revela que o total de frutos
vendidos nas 20 tendas é muito préximo ao volume comercializado pelos
trés caminhdes que operam em Porto Alegre. Segundo os produtores que
vendem seu produto na capital, eles comercializam cerca de 9.000
frutos/més cada um. E verdade também, que eles iniciam as vendas no
final de setembro e permanecem até final de margo, totalizando em toda
temporada 183.200 mil frutos vendidos.

Em termos de pregos, percebe-se que o abacaxi de fora nas tendas
acaba tendo uma média no preco de compra e venda maior que o
“abacaxi terra de areia”, como mostra as primeiras colunas da Figura 5,
provavelmente relacionado ao maior tamanho de fruto, que é um dos
principais balizadores de classificacdo e preco. Entretanto, ao analisar as
médias dos precos praticados por tamanho, que é a forma como costuma
ser vendido o produto, observa-se que o abacaxi local acaba sendo
vendido a pregos préximos ou iguais com relagdo ao abacaxi de fora. As
maiores diferencas acabam sendo os pregos pagos na compra, o que é
compreensivel ja que o custo do frete para o abacaxi local é bem inferior.
Pode-se supor que o abacaxi local gera um resultado econémico mais
interessante aos tendeiros.
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Figura 5. Precos de compra e venda de abacaxi nas tendas do Litoral Norte do RS

(R$).

Os precos praticados em Porto Alegre em comparagdo com o0s
precos nas tendas sdo mais elevados (Figura 6), o que parece razoével, na
medida em que se trata da capital do estado, onde ha populagdo
numerosa, ou seja, demanda e poder aquisitivo maiores. Ainda, nesse
caso sdo os proprios produtores que fazem a venda, eliminando um dos
elos da cadeia e percebendo um resultado econdmico melhor em relagéo
aos produtores que fazem a venda para as tendas. Provavelmente o preco
final mais alto do abacaxi em Porto Alegre, distante cerca de 150 km de
Terra de Areia, também se deve ao custo de frete, taxas, entre outros
custos.

Para participar desse canal, os proprietirios dos caminhoes
localizados junto ao Parque da Redencdo em Porto Alegre tém
autorizacdo para venda concedida pela Prefeitura, através da Secretaria
Municipal da Produgdo, Industria e Comércio (SMIC). A licenga,
renovavel a cada trés meses, é concedida apenas a produtores rurais para
comercializacdo de producdo prépria, mediante pagamento das taxas
devidas.
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Figura 6. Preco de venda do “abacaxi terra de areia” por canal de comercializagdo
(R9).

Dessa forma, os trés entrevistados sdo produtores de abacaxi,
provenientes do municipio de Terra de Areia e se estabelecem nos seus
pontos de venda no inicio de setembro. Cada caminhdo fica estacionado
em um ponto fixo até o final do més de abril, época que segundo eles
acaba a temporada do “abacaxi terra de areia”. Dois dos entrevistados
declararam fazer a venda direta nesse ponto hd seis anos, um deles ndo
respondeu com exatiddo, apenas disse que faz venda direta ao
consumidor ha 14 anos.

Os entrevistados sabem que seu canal de comercializagdo é
privilegiado em termos de remuneracdo e demanda constante. Tanto é
assim que eles salientaram as dificuldades que outros produtores muitas
vezes tém para acessar mercados. Segundo eles, as Prefeituras do Litoral
deveriam facilitar a liberacdo de caminhdes para que outros produtores
pudessem vender direto aos consumidores no periodo de veraneio.
Segundo informantes-chave, a dificuldade maior é o pagamento da
licenga para venda nas cidades balnearias, o valor desta licenca no altimo
veraneio (2017) foi de R$ 1.090,00 em Capdo da Canoa. O acesso ao
financiamento de caminhdes usados, que ndo é mais possivel, também foi
apontado como uma alteracdo que prejudicou os produtores que querem
vender seu produto diretamente. Foi mencionada também a EMATER-
RS, pois os produtores sentem falta de assisténcia técnica na lavoura. A
concorréncia com os frutos que vém do centro do pais e sdao vendidos
como “abacaxi terra de areia” também foi apontado como um problema,
pois acaba “estragando a fama” do abacaxi local.
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A oferta do abacaxi vindo de outros estados suscita reagdes
contrastantes, é compreensivel que os produtores rurais vejam esse
produto como concorrente. Para os comerciantes, entretanto, é uma
alternativa para garantir a oferta constante de abacaxi em seus pontos de
venda, ainda que eles mesmos tenham criticas. Perguntados sobre a
qualidade da oferta de abacaxi, 77% disseram que ha frutos “mais dificeis
de vender”, desses, 70% apontaram que se trata do “abacaxi de fora”.

Percebeu-se que, conforme as tendas se distanciam do municipio
de Terra de Areia, o “abacaxi terra de areia” que chega tende a ser de
tamanho menor. Os “tendeiros” se queixam de que os consumidores ndao
querem esse produto, e que vendé-lo dessa forma acaba desvalorizando e
prejudicando toda a oferta. Segundo os entrevistados, os frutos de
tamanho maior ficam nas tendas da rodovia BR-101, onde o fluxo de
automoveis e caminhdes é maior e constante durante o ano todo. Além
disso, segundo os tendeiros, a BR-101 tem fluxo de turistas, que sdo
consumidores que desconhecem o “abacaxi terra de areia” e ndo querem
essa fruta devido ao menor tamanho (“muy chiquito” [muito pequeno],
como dizem os argentinos) e optam por abacaxis maiores vindos de fora
do RS. Entre os tendeiros, também existem algumas opinides
controversas em relacdo a qualidade do préprio “abacaxi terra de areia”.

Sobre o abacaxi que vem de outros estados, como ja mencionado,
os produtores o apontam como principal concorrente, j4 a opinido dos
vendedores é mitigada. Muitos “tendeiros” afirmaram que a presenca de
abacaxi de fora do RS no litoral prejudica o mercado e a reputacdo do
abacaxi local, pois o fruto é “vendido por alguns como sendo de Terra de
Areia”. Entretanto, alguns deles também admitiram que os abacaxis da
variedade Pérola, que chegam de alguns locais de fora do RS, tém
qualidade tao boa quanto a do abacaxi local. Além disso, a aparéncia
similar entre ambos confunde os préprios consumidores. Os
entrevistados afirmam que a distancia é o que prejudica o fruto de fora,
pelo fato de que ele precisa percorrer um caminho mais longo para
chegar ao RS. Isso faz com que o fruto seja colhido antes de sua boa fase
de maturacdo.

Durante as entrevistas, encontrou-se nas tendas abacaxi local e de
fora; e uma das questdes abordava exatamente a forma de apresentagdo
do fruto nas tendas. A essa pergunta, 77% disseram que separam o
abacaxi de Terra de Areia do “abacaxi de fora”, 8% disseram nao separar
e 15% nao responderam.

Tanto para alguns produtores quanto para alguns tendeiros,
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existe a preocupacdao quanto a perda de qualidade e de reputacdo do
“abacaxi terra de areia”. Enquanto alguns se preocupam que abacaxis de
fora de ma qualidade sejam vendidos como “terra de areia”, outros se
preocupam que alguns produtores de “terra de areia” utilizem técnicas
de cultivo inadequadas que reduzam a qualidade do fruto local.

Consumo e reputacdo do “abacaxi terra de areia”

A reputacdo do “abacaxi terra de areia” foi sendo construida de
maneira informal ao longo do tempo, prova é a realizagdo da Festa
Nacional do Abacaxi que acontece a cada dois anos no municipio de
Terra de Areia para comemorar a colheita e difundir o artesanato e a
gastronomia baseados no produto. A Festa existe ha 20 anos, e os
produtores acreditam que ela ajuda a reforcar a relacdo do abacaxi com
seu local de origem e, a0 mesmo, tempo valorizar o produto.

Segundo os entrevistados, tanto em tendas quanto nos
caminhdes, os consumidores procuram especificamente pelo “abacaxi
terra de areia”. Os caminhdes vendem apenas o abacaxi, mas nas tendas
héd oferta de muitos outros produtos. A maioria tem uma variedade
grande de produtos alimentares (Tabela 7 e Figura 7), especialmente
frutas, legumes e processados, mas ha ainda os que vendem artesanato e
até itens de mobiliario.

Tabela 7. Oferta de produtos nas tendas do Litoral Norte do RS (n=26).

Itens comercializados n %

Frutas 25 96,1
Legumes 26 100,0
Produtos ndo pereciveis 24 92,3
Processados 23 88,5
Restaurante/lancheria 11 42,3
Processados na hora (suco, caldo cana, etc.) 24 92,3
Outros 12 46,1

Mesmo havendo uma oferta variada de produtos nesse comércio,
os proprietarios afirmam que os consumidores “param para comprar
abacaxi e banana”, como ja mencionou-se anteriormente. Vale salientar
que os entrevistados se dedicam a essa atividade ha mais de 10 anos em
média, sendo que o mais antigo é “tendeiro” hé 40 anos, e o mais novo ha
seis meses. Segundo eles, o restante dos itens adquiridos é decidido
durante a compra, entretanto, “se ndo tiver abacaxi e banana, pode fechar
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a tenda, porque ninguém desce do carro”.

Figua.endas do Litoral Norte do RS.
Fonte: registro de dados de pesquisa.

Todos os proprietarios de tendas apontaram como principais
consumidores os veranistas. A percepgdo do que seria o diferencial do
“abacaxi terra de areia” varia em termos de intensidade entre os atores da
cadeia, porém a maioria acaba apontando o sabor como a caracteristica
diferencial (Tabela 8).

Tabela 8. Caracteristicas diferenciais do “abacaxi terra de areia” por atores da
cadeia.

Produtores Vendedores Consumidores

Caracteristica diferencial/atores n=26 n=29* n=210
Sabor 43% 96% 85%
Cheiro 8% 0 81%
Tamanho 11% 7% 75%

* Tendas e caminhdes

A importancia do atributo sabor aparece também quando
perguntamos aos consumidores suas motivagdes para consumir o
“abacaxi terra de areia”. A maioria deles, mais de 92% (Figura 8), busca
consumir um produto cujo sabor aprecia, mas enxerga também no
produto um alimento saudavel. As motivagdes ligadas ao sabor e a busca
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pela saudabilidade estdo relacionadas a valores de consumo chamados
utilitarios, pois cumprem uma fungdo instrumental e sdao um segmento
dentro de uma tendéncia de consumo mundial que se chama
Saudabilidade+Bem-estar (VIALTA et al, 2010). O interesse por
alimentos ndo processados, organicos ou funcionais fazem parte dessa
tendéncia. Para essa classe de valores de consumo, os beneficidrios sao os
proprios consumidores (AURIER; EVRARD; N'GOALA, 2004).

A) Consumir um produto saudavel

B) Consumir um abacaxi como outro qualquer

C) Consumir um produto tradicional que ¢ cultivado ha
muitas décadas no litoral gaticho

D) Consumir um produto que acredito seja cultivado de
forma sustentdvel e respeitosa ao meio ambiente

E) Consumir um produto que eu aprecio o sabor
F) Consumir um produto que me traz lembrancas da

época de férias de verdo
G) Consumir um produto que é cultivado e colhido por
produtores familiares
H) Apoiar a economia do local onde o fruto é
produzido : Terra de Areia e outros municipio do...

0% 20%  40% 60% 80% 100%

M Discordo totalmente M Discordo Nem concordo nem discordo

M Concordo m Concordo totalmente

Figura 8. Motivacdes para o consumo do “abacaxi terra de areia” (%).

Entretanto, outros atributos de qualidade intangiveis,
relacionados a sustentabilidade ambiental, & tradicdo cultural, ao apoio a
economia local também motivam o consumo desse produto. Os
consumidores consideram que o “abacaxi terra de areia” é um produto
tradicional, inserido na histéria do Litoral Norte do RS, cultivado por
agricultores familiares, de forma sustentdvel e respeitosa ao meio
ambiente. O apoio a economia local também é um fator que os
consumidores levam em conta: 67% concorda que sua escolha favorece a
economia da regido. Essa tendéncia mobiliza valores de consumo ligados
a responsabilidade social e ambiental, cuja fungdo estd relacionada ao
engajamento ético e politico. Nesse caso, os beneficidrios da escolha de
um produto que cumpre os requisitos sao, além dos consumidores que se
sentem engajados e agindo por uma causa, os produtores, a economia

local e 0o meio ambiente (AURIER; EVRARD; N'GOALA, 2004).
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Quanto a forma de venda, todos os entrevistados, seja nas tendas
ou nos caminhoes da capital, afirmam vender a maior parte de sua oferta
in natura. De forma semelhante, todos os produtores entrevistados
indicaram que o destino de sua produgdo é o consumo in natura. Este fato
demonstra as mudangas que ocorreram ao longo do periodo de
consolidacdo do abacaxi como atividade produtiva na regido, pois na
década de 1970, o Litoral Norte contava com empresa de processamento
para producdo de doces em conserva de abacaxi, o que impulsionou o
cultivo na época (AMBROSIN; OLIVEIRA; FAVRETO, 2017), mas que
ndo existe mais.

Nos pontos de venda, entretanto é possivel encontrar produtos
processados a partir do abacaxi. A venda de suco de abacaxi ocorre em
96% das tendas, 30% delas fazem e vendem licor de casca de abacaxi, e o
fruto descascado pode ser comprado em 20% delas (Figura 9). Segundo
os tendeiros, esse processamento é uma forma de agregar valor, mas
também de aproveitar frutos muito pequenos ou que seriam descartados
por terem sido machucados durante o transporte. Nos caminhdes em
Porto Alegre, é possivel encontrar “abacaxi no palito”: os frutos muito
pequenos, de baixo valor in natura, sdo descascados, espetados em um
palito e gelados, a unidade é vendida por R$ 3,00. Esse produto, segundo
os entrevistados, é bastante apreciado pelos consumidores. O suco ndo é
feito por limitagdes impostas pelo servico de vigilancia em satde do
municipio.

Figura 9. Formas de venda do “abacaxi terra de areia”. Fonte: registro de dados
de pesquisa.

Em geral, durante a pesquisa ndo se verificou frutos vendidos
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com identificagdo do tipo etiquetas, a excecdo de um caso, além de
eventualmente alguns supermercados. Entretanto, costuma-se utilizar
identificagdo moével, como placas, no caso das tendas. No caso dos
caminhdes, o préprio ponto de venda é identificado com a origem “Terra
de Areia” em destaque (Figura 10).

ABACAXI

OF TERRA OF ARIIA
Own

£t FRENTE AO
covéor0 MLITAR

o5 ABACAX!
ELAD0 MO

Figura 10. Comércio de “abacaxi terra de areia” em Porto Alegre/RS.
Fonte: registro de dados de pesquisa.

Sobre uma possivel certificacdo, 58% dos varejistas disseram nao
acreditar que uma certificagdo para o abacaxi local possa valorizar o
produto, enquanto 30% concordam que tal iniciativa poderia valorizar o
“abacaxi terra de areia”.

Uma forma de proteger o abacaxi local da concorréncia externa e
valorizar a origem seria a Indicagdo Geografica, o que encontra respaldo
junto aos consumidores: os entrevistados tendem a julgar a IG como uma
ferramenta interessante, tanto para consumidores, quanto para
produtores. Para a grande maioria a IG: i) agrega valor ao produto; ii) é
garantia de autenticidade; iii) contribui para melhorar a renda do
produtor e também para iv) a preservacao de culturas tradicionais. A
maior parte dos entrevistados discorda que esse mecanismo sirva apenas
para proteger produtos europeus. Sobre sua disposicao em pagar mais
por esse diferencial, muitos ficaram neutros, mas a maioria respondeu de
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forma favoravel (Figura 11).

A) A Indicagdo Geografica agrega valor ao
produto
B) Consumir um produto com Indicagdo
Geografica é ter garantia de autenticidade...
C) A Indicagdo Geografica é um forma de
proteger apenas produtos europeus
D) A Indicagdo Geogréfica contribui para
aumentar a renda do produtor
E) A Indicagdo Geografica apenas encarece o
produto ao consumidor
F) A Indicagdo Geografica pode contribuir para
a preservagao de culturas tradicionais
G) Eu estou disposto a pagar mais por produtos
com Indicagdo Geografica

0% 20%  40% 60% 80%  100%

M Discordo totalmente M Discordo Nem concordo nem discordo

M Concordo H Concordo totalmente

Figura 11. Percepg¢do dos consumidores sobre Indicacdo Geografica (%).

CONSIDERACOES FINAIS

O estudo demonstra que o “abacaxi terra de areia” utiliza vias de
acesso ao mercado diferenciadas em relagdo ao abacaxi de fora do RS.
Esses tultimos sdo distribuidos predominantemente via CEASA,
abastecendo praticamente todo o estado durante o ano inteiro. A
comercializacdo do “abacaxi terra de areia” se concentra fortemente entre
os meses de dezembro a marco, sendo metade da produgdo
comercializada localmente.

Os resultados demonstraram que a cadeia produtiva do “abacaxi
terra de areia” concentra-se fortemente no municipio de Terra de Areia,
embora ela transborde seus efeitos e acabe beneficiando outros
municipios do Litoral Norte do RS. Através da comercializa¢do o produto
chega facilmente a capital do estado, entretanto, mesmo o volume de
comercializacdo é maior no préprio Litoral Norte.

Os atores que compdem a producdo e comercializagdo do
“abacaxi terra de areia” sdo: produtores rurais, intermediarios,
atacadistas, varejistas e consumidores, além de fornecedores de insumos,
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sendo que na cadeia de producdo é encontrada uma maior dispersdo
entre produtores rurais e varejistas. Segundo a opinido dos produtores,
suas decisdes orientam a cadeia como um todo, embora seja atribuido aos
intermedidrios poder de coordenacdo quase equivalente.

Ja no que se refere ao abacaxi oriundo de outros estados, os
principais atores envolvidos sdo atacadistas, que ndo sdo produtores, e
que abastecem o mercado gaticho principalmente com as variedades
Caiene e Pérola - de maior tamanho. Enquanto isso, uma parte do abacaxi
da variedade Pérola, que vem de fora do RS, e que se assemelha em
formato e aparéncia do “abacaxi terra de areia”, é comercializada
também por produtores de Terra de Areia. Nao foi possivel precisar a
quantidade, mas apuramos que poucos agricultores muito capitalizados
também assumem o papel de intermedidrios na cadeia, abastecendo
tendas, supermercados e alguns caminhdes no Litoral Norte fora da
temporada de producdo do “terra de areia”, aproveitando-se da
reputacdo deste.

A produgdo atual de abacaxi no Litoral Norte do RS esta em
torno de 4 mil toneladas de abacaxi ao ano, grande parte é vendida no
mercado local, ou seja, na regido do Litoral Norte no periodo de colheita.
Esse periodo coincide com o afluxo turistico massivo para as praias da
regido. Por outro lado, volumes significativos sdo vendidos na capital e
em outras cidades via CEASA ou venda direta.

Os principais canais de comercializacdo utilizados pelo “abacaxi
terra de areia” sdao a CEASA, as tendas instaladas nas rodovias de acesso
ao Litoral Norte do Rio Grande do Sul e os intermediarios. Nas duas
primeiras situa¢des o produtor vende seu produto a varejistas, na altima,
um intermediario compra a producéo e se encarrega de revender a outros
varejistas, como tendas e supermercados locais. Os precos obtidos pelo
abacaxi entregue aos intermedidrios sdo os menores em comparacao a
todos os demais canais. A venda para intermedidrios ocorre pela
indisponibilidade de mao-de-obra para fazer o manejo da lavoura e a
venda ao mesmo tempo, dificuldades para financiar um veiculo
(utilitario) e a dificuldade para obter licencas das prefeituras do Litoral
também dificultam o acesso dos agricultores a uma via direta de
comercializacdo. A CEASA é a opgdo dos produtores que produzem os
maiores volumes e que podem se beneficiar da escala. Verificou-se que a
venda direta remunera melhor os produtores, pois elimina outros elos,
no entanto os produtores se ressentem de falta de incentivos para
aprimorar esse canal.
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Quanto a disponibilidade de formato do produto, constatou-se
que a venda do fruto se faz basicamente na forma in natura. A oferta de
sucos e licores se constitui mais como uma alternativa para o
aproveitamento das cascas dos frutos ou de frutos com tamanho
insuficiente ou com defeitos pequenos, do que um processamento que
visa agregar valor. O caso do abacaxi gelado no palito é a excecdo, pois
um fruto pequeno descascado e gelado é vendido por um valor superior
ao abacaxi pequeno in natura (R$ 3,00 versus R$ 2,00).

O diferencial do abacaxi pesquisado é o sabor, considerado mais
doce que os demais por produtores e consumidores. Ao longo do tempo
esse diferencial adquiriu reputacdo, e o produto ficou conhecido pelo
nome do municipio que concentra a maior producdo e comercializagdo na
regido. Com efeito, colocar em evidéncia a origem é uma estratégia para
diferenciar e qualificar a oferta de abacaxi, pois os consumidores
reconhecem que ele é uma cultura tipica do Litoral Norte, desenvolvida
por agricultores familiares e cujo consumo favorece a economia local. Por
outro lado, isso demonstra que iniciativas de valoriza¢do e incentivo ao
cultivo do abacaxi no Litoral Norte do RS devem priorizar métodos de
produgdo sustentaveis do ponto de vista ambiental, favorecendo os
produtores familiares, e, dessa forma, permitindo preservacdo do
contetido patrimonial construido pelo “abacaxi terra de areia”.
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CAPITULO VI

PERCEPCAO DOS CONSUMIDORES COM
RELACAO AO “ABACAXI TERRA DE
AREIA"22

Larissa Bueno Ambrosini
Raquel Paz da Silva

INTRODUCAO

A Indicacdo Geogréfica (IG) é um conceito
originalmente europeu, que foi desenvolvido na Franca a
partir do inicio do século XX, quando uma crise importante
da vitivinicultura fez com que fossem criadas regras para o
uso de nomes geograficos (BERARD; MARCHENAY, 2007).
Essa ferramenta de protegdo foi se difundindo para outros
paises europeus e gradualmente para paises em
desenvolvimento.

A IG, como instrumento de politica publica, ganhou
importancia, em ambito europeu, a partir dos anos 1990,
com a consolidacdo de uma politica de desenvolvimento
diferenciada da PAC (Politica Agricola Comunitéria),
através da implementacdo do Programa LEADER
(corresponde a sigla, em francés “Liaisons entre activités de
Developement de L'Economie Rural”). “A geragdo de
empregos, o incentivo a inovacdo e resgate de saberes
figuram como elementos de destaque no balanco sobre os
éxitos das iniciativas LEADER. E ¢é justamente nesse
contexto que ganha relevo a estratégia de fortalecimento aos
produtos com identidade cultural, como é precisamente o
caso das IGs em toda sua riqueza e diversidade, assim como

2 Adaptado de: AMBROSINI, L. B.; SILVA, R. P. Sabor, meio ambiente e
agricultura familiar: um estudo sobre a percepcao dos consumidores do
“abacaxi terra de areia” no Rio Grande do Sul. Organiza¢des Rurais &
Agroindustriais, Lavras, v. 19, n. 2, p. 109-125, 2017.
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das especialidades regionais” (ANJOS et al., 2014, p. 209).

O aumento do interesse em torno da IG esta relacionado a uma
dindmica de exploracdo de nichos de mercado, ligados a marcas de
qualidade ou produtos tipicos (FAVARETO, 2010). As nogdes de IG
mobilizam relacdes complexas entre um produto e sua origem,
delimitada em termos espaciais e histéricos. A andlise dessas relagdes
permite a compreensdo da formacdo de um sistema agroalimentar dito
tradicional, cujo produto origindrio desse sistema pode ser analisado
como um patriménio do local (BARJOLLE; BOISSEAUX; DUFOUR, 1998;
VALSESCHINI, 2000; AURIER; FORT; SIRIEIX, 2005; BERARD;
MARCHENAY, 2007).

Ainda, é preciso salientar que o dispositivo é proposto também
como uma alternativa para viabilizar e desenvolver zonas rurais que
ficaram a margem dos processos de modernizagdo agricola. Pelo fato de
terem preservado praticas, produtos e paisagens, a agregacdo de valor
advinda de um reconhecimento como a IG foi proposta como “uma via
capaz de resgatar os vinculos com o territério e fortalecer a identidade
sociocultural dos grupos envolvidos” (ANJOS et al., 2015, p. 210) e que
possibilitasse a essa oferta sair da légica competitiva das commodities e
remunerar de forma satisfatéria produgdes que normalmente apresentam
escala menor.

Por essa insercdo diferenciada nos mercados, as IGs também sao
consideradas dispositivos que podem auxiliar na preservagio do
patrimodnio material e imaterial (CERDAN; VITROLLES, 2008; PELLIN et
al,, 2016), podendo se tornar “uma alternativa para a protecdo de
pequenos produtores ameagados por normas sanitarias cada vez mais
rigidas, além de responder a uma crescente demanda dos consumidores
por produtos étnicos e sustentaveis” (BELAS; WILKINSON, 2014, p. 59).

No Brasil, segundo Anjos et al. (2014), a concepgdo que inspira os
processos de reconhecimento de IG parece distante daquela que tem
inspirado outras experiéncias internacionais, ja& que nas iniciativas
brasileiras parece predominar a énfase da ldgica setorial (BARBOSA,
2015). No entanto, muitos estudos tém se dedicado a analisar o potencial
de transbordamento da IG para alavancar outras atividades no territério,
notadamente o turismo (VALENTE et al., 2012; DALLABRIDA, 2013;
ANJOS et al., 2015, MAIORKI; DALLABRIDA, 2015; BERTONCELLO et
al., 2016). Um dos entraves apontados, tanto para efetivagdo de uma
estratégia mais ampla que abarque também o desenvolvimento
territorial, quanto para o amadurecimento mesmo das IGs ja registradas,

é a capacidade de melhor articulacdo entre atores produtivos e
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institucionais envolvidos (NIEDERLE, 2011, BRANCO et al., 2013;
ANJOS et al., 2014; BRANDAO, 2016; ROCHA, 2016).

Segundo Matos e La Rovere (2017), no entanto, outro problema
tem sido a falta de clareza na utilizacao de alguns conceitos normativos,
apesar da legislacdo brasileira datar de quase 20 anos®. As autoras
demonstram que ha uma certa falta de alinhamento entre o arcabouco
normativo brasileiro com relagdo ao europeu, especialmente no que se
refere ao reconhecimento da dimensdo histérica e cultural, e uma
auséncia de critérios para analisar a importancia do fator humano nos
processos de reconhecimento de IG no Brasil?*. Outro problema apontado
pelas autoras é que a novidade do tema para as institui¢cdes brasileiras
envolvidas em processos de fomento a IG leva a diferentes interpretagdes
de alguns conceitos.

A falta de critérios para analisar elementos como saberes
tradicionais, insercao histérica e cultural pode ter como consequéncia a
perda gradual de praticas e receitas que fazem parte do patriménio
gastronémico e cultural do pais (BRANCO et al., 2013; SANTOS, 2014;
BELLAS; WILKINSON, 2014). Segundo Santos (2014), os instrumentos,
como a IG

[...] devem estar em consonidncia com o ambiente
sociocultural em que os produtos estdo inseridos.
Pensados enquanto patriménio cultural e como
constitutivos de sistemas, nos produtos alimentares
tradicionais a dissociacdo entre material e simbolico
pode levar a perda de caracteristicas essenciais, que
conferiram notoriedade aos produtos.

2“0 marco legal das IGs do Brasil (Lei 9279 de 14/05/1996) é bastante recente e contempla
somente duas figuras de protecdo, quais sejam, as Indicacdes de Procedéncia (IP) e as
Denominagdes de Origem (DO). A IP se refere ao nome geografico do pais, cidade, regiao
ou localidade de seu territério, a qual se tornou conhecida como centro de extracdo,
produgdo ou fabrico de um determinado produto, ou pela prestagdo de um determinado
servico. A DO, por seu turno, indica o nome geografico de um pais, cidade, regido ou
localidade de um territério e designa um produto ou servico cujas qualidades se devem
exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluindo os fatores naturais e humanos. A
distincdo entre ambas as figuras estd no fato de que, no caso da IP, o relevante é a
notoriedade associada a qualidade que alcangou um determinado produto ou servico, ao
passo que no caso da DO a exceléncia de um ou de outro deve estar ancorada,
obrigatoriamente, nos aspectos fisicos (solo, dgua, clima), humanos e culturais do meio
onde houve o processo de obten¢do ou producdo. Tanto a IP quanto da DO devem ter seus
respectivos registros no Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI). ” (ANJOS et
al., 2015, p. 210)
2 Para uma revisdo completa e atual da evolugdo normativa das IGs no Brasil, ver:
BARBOSA et al., 2016; MATOS; La ROVERE, 2017.
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Nesse contexto, percebe-se que para produtores a IG tem sido
vista como um meio de proteger e valorizar sua oferta. Entretanto, trata-
se de um sinal enderecado aos consumidores. Alguns estudos brasileiros
tém procurado demonstrar uma atitude favoravel de consumidores vis-a-
vis as indicagdes de origem. E o caso de um estudo feito sobre a “carne do
Pampa” (BRANDAO, 2009), ou sobre uma possivel IG para carne do
Mato Grosso do Sul para bovinos de ragas locais como “Pantaneiro” e o
“Curraleiro Pé-Duro” (MORAES, 2013), ou sobre IG em geral, enquanto
fator de diferenciagdo de vinhos (GLASS; CASTRO, 2008). Mas, os
resultados se referem mais a aprovacao por parte dos consumidores com
relagdo a presenca de tal certificacdo, muito pouco se sabe sobre como os
consumidores brasileiros percebem a relacdo entre IG, produto e
territério, e mesmo se a IG, enquanto ferramenta para a protecdo de
saberes e praticas culturais, encontra respaldo junto aos consumidores
brasileiros.

O presente trabalho apresenta os resultados do objetivo: Pesquisa
sobre a percepcdao dos consumidores com relacdo ao “abacaxi terra de
areia”, procurando também investigar seu conhecimento com relagdo a
IG. A contribuigdo desse trabalho para o debate brasileiro é discutir a IG
a partir da nocao de ferroir, verificando a percepgdo dos consumidores no
que concerne as dimensdes que o compdem, a saber a dimensdo fisico-
geografica e a dimensdo histérico-cultural.

Para tanto, inicia-se apresentando o referencial teérico
mobilizado para a pesquisa com os consumidores, que repousa na
proposi¢do de Lancaster sobre a demanda por atributos, a partir dos
quais os consumidores operam suas escolhas; passando em seguida a
discutir a IG como um patriménio local, a partir da nogdo francesa de
terroir e das dimensdes que a compdem. As secdes subsequentes
apresentardo a metodologia utilizada para a coleta dos dados, a discussao
dos resultados e as consideragdes finais.

REFERENCIAL TEORICO
Demanda por atributos e qualidade relacionada a origem

Para a economia neocldssica os bens sdo considerados objetos
diretos de utilidade sobre os quais os consumidores operam suas

escolhas, produto por produto. A escolha 6tima é guiada pela
maximizacdo da utilidade do bem a partir dos seguintes elementos: i)
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caracteristicas fisicas, ii) data de disponibilidade e iii) lugar de
disponibilidade.

A partir de um artigo de Akerlof (1970), a economia examina a
hipétese da ndo homogeneidade dos bens. Em seu estudo sobre o
mercado de automéveis usados, o autor coloca o problema em termos de
qualidade, fator até entdo ndo examinado pela teoria. Os bens, sendo os
mesmos, a escolha do consumidor se fara entre o bom e o mau automovel
(limao), o problema residindo no fato de ndo ser possivel saber qual é a
boa escolha, antes da compra, devido a assimetria de informagdes entre
vendedores e compradores. Quando Lancaster coloca a questdo de
escolha entre idénticos, por exemplo, carros novos: uma Chevrolet cinza
e uma Chevrolet vermelha, o problema muda de natureza, pois os dois
bens apresentam a mesma qualidade, tendo ‘apenas’ cores diferentes. As
cores, entretanto, influenciam a escolha dos consumidores.

Lancaster propde o modelo de demanda por atributos. Ele
considera que a utilidade de um bem é determinada de forma indireta
por seus atributos ou caracteristicas. “Utilidade ou ordem de preferéncias
sdo assumidas para classificar cole¢des de caracteristicas e, somente, para
classificar cole¢des de bens indiretamente, através das caracteristicas que
eles possuem?” (LANCASTER, 1966, p. 133). Essa conversdo é
formalizada por uma proposi¢do que considera o bem como uma matriz
de caracteristicas, dentre elas o prego. Seria através da andlise dessas
caracteristicas que os consumidores poderiam operar suas escolhas.

Voltando ao exemplo da Chevrolet, as cores sdo caracteristicas
objetivas, mas geram respostas subjetivas por parte dos consumidores.
Segundo Lancaster, as caracteristicas possuem uma dupla relagdo: de
uma parte a relacdo com os bens, chamada ‘técnica’; e de outra, a relagao
com os consumidores. A relacdo técnica pode ser avaliada de maneira
objetiva, mas a relagdo com os consumidores depende da importancia
dada as caracteristicas do bem. Ou seja, as caracteristicas sao
propriedades cuja importancia estd relacionada a sua capacidade de
gerar uma resposta por parte dos consumidores - resposta que pode ser
inclusive negativa. Ainda, os critérios utilizados para julgar as
caracteristicas mudam de acordo com diferentes grupos de consumidores
(LANCASTER, 1991).

Pode-se supor que, no que se refere a produtos com reputagao
ligada a origem, ou que portam uma IG, os consumidores buscam o que

% “Utility or preference orderings are assumed to rank collection of characteristics and only
to rank collections for goods indirectly trough the characteristics that they posses.”
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chamamos conteido patrimonial, o qual se exprime através de um
conjunto de caracteristicas. Os produtos tipicos, de terroir, mobilizam
uma relagdo complexa entre tempo e espago, de onde surge essa nogao de
patrimoénio, que também é uma fonte de diferenciagio no mercado
(PECQUEUR, 1992; BARJOLLE; BOISSEAUX; DUFOUR, 1998; BERARD
et al.,, 2005, MUCHNIK, 2006). Assim, além das caracteristicas de um
produto alimentar, como sabor, cor, tamanho, outros parametros de
qualidade normalmente devem ser observados, como sistemas de
producdo, racas animais ou variedades vegetais especificas, formas de
processamento ou receitas. Esse conjunto de caracteristicas e elementos
torna o produto tnico, singular.

Indicacao Geografica entre dimensao cultural e fisica: terroir

A IG é um conceito originalmente europeu, que foi desenvolvido
na Franga a partir do inicio do século XX, quando uma crise importante
da vitivinicultura fez com que fossem criadas regras para o uso de nomes
geogréaficos (BERARD; MARCHENAY, 2007). Essa ferramenta de
protecdo foi se difundindo para outros paises europeus e gradualmente
para paises em desenvolvimento.

Originalmente, a IG estd baseada na nocado francesa de ferroir,
onde se tem uma interacdo entre um ambiente natural - base fisica das
atividades, que se exprime através de produtos; e as atividades humanas
- que desenvolvem ‘saberes’ (savoir-faire), processos, cultivo, selecdo,
transformacdo de matérias primas. Os modos de organizacdo social e
suas representagdes completam a relagdo do produto com o seu lugar de
origem (BARJOLLE; BOISSEAUX; DUFOUR, 1998).

Os produtos considerados como patriménios de um territorio
tém origem nessa interagdo. Trata-se de produtos tnicos, pois suas
caracteristicas sdo diretamente influenciadas por fatores culturais (modos
de cultivo, modos de preparo e de processamento dos alimentos,
receitas); e fatores ambientais (caracteristicas edafoclimaticas, variedades
vegetais adaptadas, racas animais adaptadas, influéncia do solo e clima
em caracteristicas do produto), tudo isso determina o que chamamos
efeito terroir, e que, acredita-se, possa ser o caso do “abacaxi terra de
areia”.

O aumento do interesse em torno da IG esta relacionado a uma
dindmica de exploracdo de nichos de mercado, ligados a marcas de
qualidade ou produtos tipicos (FAVARETO, 2010). As nogdes de 1G
mobilizam relacdes complexas entre um produto e sua origem,
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delimitada em termos espaciais e histéricos. A andlise dessas relagdes
permite a compreensdo da formacdo de um sistema agroalimentar dito
tradicional (BARJOLLE; BOISSEAUX; DUFOUR, 1998; VALSESCHINI,
2000; AURIER; FORT; SIRIEIX, 2005; BERARD; MARCHENAY, 2007). O
produto originario desse sistema pode ser analisado como um
patrimoénio do local.

No Brasil, alguns estudos tém procurado demonstrar uma
atitude favoravel de consumidores vis-i-vis as indicagdes de origem. E o
caso de um estudo feito sobre a “carne do Pampa” (BRANDAO, 2009), ou
sobre IG em geral, enquanto fator de diferenciacdo de vinhos (GLASS;
CASTRO, 2008). Entretanto, os resultados se referem ao nivel de
aprovagdo por parte dos consumidores a presenca de tal certificagdo.

Do ponto de vista conceitual, como vimos, ha duas dimensoes a
serem consideradas quando foram abordadas as IGs, especialmente nos
produtos alimentares: dimensdo fisico-geografica, dimensdo histérico-
cultural. Sabe-se que nem sempre ambas estdo presentes nos estudos
sobre IG. Isso se deve, em parte, & novidade que ainda representa o
conceito, mas, também, a diferenca de percepcdo que as indicagdes
suscitam nos diferentes atores envolvidos, seja na producdo, seja no
consumo. Blume (2008), por exemplo, constatou, analisando o caso da
vitivinicultura no Sul do Brasil, que, para os atores da producdo, a
indicacdo da origem é determinada mais pela dimensdo fisica do
territério do que por seus elementos culturais e histéricos. Em contraste,
um estudo feito com consumidores na Franga, apontou o fator “tempo e
cultura”, como o mais importante e influente em relacdo ao consumo de
produtos portando IG. Isso apareceu de forma tdo evidenciada, que os
autores destacaram que estratégias de comunicagdo baseadas
prioritariamente na dimensdo fisico-geogréfica teriam pouca efetividade
(AURIER; FORT; SIRIEIX, 2005).

Sabendo que existe uma lacuna entre as percepg¢des, a montante e
a jusante, propusemos pesquisar, além da reputagdo do “abacaxi terra de
areia”, verificar o conhecimento do consumidor acerca das IGs e sua
percepgdo com relagdo as dimensdes que caracterizam um territério de
origem, baseado na nogao de ferroir.

METODOLOGIA

A pesquisa com consumidores foi realizada em duas etapas, cada
uma utilizando uma metodologia de coleta de dados. A primeira fase se
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deu com a organizacdo de uma reunido de discussdo formada por um
grupo de consumidores: o focus group. A segunda parte do estudo previu
a aplicagdo de um questiondrio estruturado, construido a partir de
reacOes e dos termos utilizados pelos participantes da primeira etapa,
bem como de questdes elaboradas a partir do referencial tedrico
apresentado, o qual foi aprofundado durante a fase de revisdo
bibliografica da pesquisa. Foram abordadas também questdes relativas
aos hébitos de compra (locais) e consumo (frequéncia, ocasides propicias,
etc.) do produto estudado, e familiaridade com o conceito de IG.

Focus group

O focus group é uma técnica de entrevista em grupo, onde um
moderador focaliza a discussdo sobre um assunto pré-determinado. Essa
técnica favorece a interacdo dindmica entre diferentes entrevistados,
permitindo o acesso a informacbes que, talvez, permanecessem
inacessiveis sem essa mesma interacdo (KRUEGER; CASEY, 2000). Os
resultados dessa primeira etapa da pesquisa importante como fonte
complementar de dados e auxiliou a construcao do questionério aplicado
na segunda fase do estudo.

Pesquisa quantitativa

A coleta de dados foi feita através de um questiondrio
estruturado, construido a partir do referencial teérico apresentado. A
metodologia seguiu o modelo ‘survey’, que se caracteriza pela
interrogacao direta aos entrevistados a respeito de seu comportamento
frente a determinadas situagdes, intencdes, atitudes, percep¢des. O
protocolo desse tipo de pesquisa prevé que a coleta de dados primérios
seja feita através de entrevistas, que podem ser aplicadas de diferentes
formas: pessoal, telefone, correio, email, internet (GIL, 2002;
MALHOTRA, 2001).

Neste estudo utilizou-se a internet como meio de coleta, através
da ferramenta Google Drive, que permite criar um formulario de
questdes em diferentes formatos (questdes fechadas, abertas, lickert, entre
outras), apresentando a vantagem de, ao final, gerar um uma planilha
com todas as respostas tabuladas.

A divulgacdo da pesquisa ocorreu de duas formas,
primeiramente através de mensagem de solicitacdo para preenchimento
do questionario enviado via e-mail, com o link da pesquisa, sob a técnica

190



“bola de neve”, que repousa na solicitagdo de que os atingidos reenviem
a seus contatos pessoais a mensagem e o link. A mensagem de solicitagdo
para preenchimento e o link para a pesquisa foram divulgados também
em meios de comunicacdo e redes sociais, através do Setor de
Comunicac¢do da FEPAGRO.

RESULTADOS
Focus group

Os participantes do grupo foram selecionados em funcdo dos
objetivos do estudo, assim, é importante ressaltar que ndo se trata de
amostra com representatividade estatistica, mas sim de uma amostra que
busca explorar diferentes testemunhos a fim de coletar diferentes pontos

de vista sobre um assunto.

Devido a impossibilidade de utilizar o recurso obtido para
financiamento do projeto para atividades como antincios em radios ou
para a compra de brindes aos participantes (praxe na metodologia);
ainda, devido ao fato do focus group ser uma fonte complementar de
dados no projeto, que teve como objetivo auxiliar na elaboracdo do
questiondrio quantitativo, optou-se pelo recrutamento dirigido. Dessa
forma, os pesquisadores recorreram a contatos pessoais, explicando a
atividade e convidando conhecidos, ou conhecidos de conhecidos a
participar do grupo de discussao.

O grupo foi formado por seis mulheres, uma delas com mais de
60 anos, quatro com idades entre 40 e 59 anos e uma com menos de 35
anos. Dentre as participantes, apenas uma mora sozinha, cinco moram
com marido e filhos, e uma mora com o marido. A ocupagao de cada uma
delas é bem distinta, tinhamos no grupo uma auxiliar de servicos gerais,
uma professora aposentada, uma jornalista, uma coach, uma servidora
publica federal e uma técnica de higienizagdo. Quanto ao perfil
socioecondmico: uma declarou ter renda de até 2 salarios minimos (SM),
duas declararam rende entre 2 a 4 SM, duas outras ficaram na faixa entre
10 a 20 SM, e uma acima de 20 SM. Todas eram residentes de Porto
Alegre.

A reunido transcorreu de forma tranquila, as participantes foram
recepcionadas com café, chd e biscoitos. Nenhuma fez objegdo ao fato da
discussdo ser gravada. Havia um moderador e dois observadores. A
discussdo durou cerca de uma hora, as participantes ndo falaram tanto
quanto era esperado, mas as suas opinides e o conhecimento sobre o
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“abacaxi terra de areia” ficaram dentro do que era esperado. A maioria se
interessou pelo tema e quis saber mais, tanto sobre o “abacaxi terra de
areia”, quanto sobre Indicacdo Geografica. Ap6s finalizar o trabalho, o
moderador e os observadores falaram sobre ambos, explicaram com mais
detalhes o objetivo do projeto de pesquisa e tiraram ddvidas com relagdo
as IGs.

Globalmente, os consumidores conhecem e diferenciam o abacaxi
de Terra de Areia em relacio a outras variedades, como Pérola e
Cayenne. As participantes inclusive percebem que muitos vendedores
em Porto Alegre usam a denominacdo “terra de areia” para vender
abacaxis que, no seu entendimento, ndo sdo os verdadeiros “abacaxis
terra de areia”. Na percepg¢do das participantes, o “abacaxi terra de areia”
é mais suculento, menos fibroso, tem uma coloracdo mais amarelada, é
mais doce e menor que os demais.

Sobre IGs, os resultados demonstraram que a maioria dos
consumidores ainda ndo conhece bem a ferramenta e tem bastante
dificuldade para apontar produtos portadores de IG. Entretanto no
transcorrer da discussao, alguns conseguiram intuitivamente falar sobre
produtos com identidade local forte, como a champagne, surgiu até a
referéncia a bergamota montenegrina. Uma das consumidoras, inclusive,
apontou que o diferencial do “abacaxi terra de areia” seria o conjunto de
elementos naturais, solo e clima, adaptacdo da variedade ao local e
manejo - o que é bem préximo ao conceito de terroir. Ao final da reunido,
quando informadas sobre alguns produtos portadores de IG, como a
“Carne do Pampa”, as consumidoras se mostraram realmente muito
surpresas. Todas disseram ndo conhecer essa IG e reputaram a falta de
publicidade seu desconhecimento. Destaca-se que, com exce¢do de uma
participante, as demais eram responsaveis por compra e preparo dos
alimentos em suas residéncias.
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Quadro 1. Resultados da reunido focus group em Porto Alegre - RS

Analise da discussao do
focus groups, responda as
seguintes questoes

Palavras-chave

Afirmacdes ilustrativas

Preencha quando
apropriado:
Reagdes dos

participantes:

Vocé consome regularmente | Sim “Adoro.” Ambiente tranquilo
abacaxi? “Mais no verdo, no inverno nao uma fruta das que eu aprecie.”
“Eu gosto de abacaxi, mas ndo posso comer muito porque causa
ferida na minha boca.”
Apenas uma pessoa disse gostar muito, mas nao ter habito de
comprar.
Onde vocés constumam | Feira “0 ambulante acho interessante que ele vendo o pequeno, o de
comprar? Supermercado Terra de Areia, e na feira a gente encontra mais o pérola, o maior.”

Feira organica
Vendedores
ambulantes (carrinho
e caminhdo) mais
eventualmente

Na praia

“[sobre os vendedores ambulantes em POA] Sempre tem um
menino vendendo la portdo da feira [organica da Secretaria da
Agricultura], eles dizem que é de terra de areia, mas a gente sabe
que nado é. Eu ndo sei como eles conseguem dar a prova de um
abacaxi que todo mundo ama e leva pra casa e o que eles vendem

ndo é a mesma coisa.”

Vocés sabem de onde vem, a
origem do abacaxi? (énfase na
origem Terra de Areia?)

Terra de Areia

Depois que alguém falou Terra de Areia, os comentarios passaram
a se focar nas diferengas que as consumidoras classificavam
percebiam nos diferentes abacaxis, chamados por elas: “de Terra de
Areia”, caiana e pérola.

Qual a diferenca entre o
“abacaxi terra de areia” com
relagdo a outros?

Sabor
Tamanho
Cor

“Até a cor, é mais amarelinha, ele é mais doce.”

“A diferenga de cor é bem significativa.”

Eu trabalhei em bar e nés usdvamos o abacaxi de Terra de Areia
pra fazer caipirinha, porque ele é mais amarelo, mais adocicado.
Aj, a caipirinha fica mais bonita e também nao precisa colocar tanto
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agucar.”

“Sem duvida é o melhor que existe.”

“Ele nao tao fibroso, porque aquele branco é muito fibroso

“Ele é bem doce, mas é muito pequeno. Eu aproveito tudo, por
que eu lavo com escova, depois trituro, uso pra suco, boto hortela.
Ele fica muito bom.”

“Eu gosto muito pra usar em tortas, tu tritura e faz aquela geléia,
fica excelente, e aquele outro ndo da pra usar, porque fica muito
azedo.”

“eu gosto porque da pra comer de colher, tem o tamanho ideal
porque ndo sobra [...], eu tiro a coroa, coloco um pouco de canela e
vou raspando por dentro.”

“Até acho que 14 em casa ndo precisavam gostar tanto, porque nao
sobra nunca, e porque quem descasca sou eu.”

Vocés sabem por que ele é
chamado abacaxi (de) terra de
areia?

Origem
Local de producao

“Porque é de Terra de Areia, né?”
“E um lugar que tem bastante abacaxi, né?”

Qual é a ligacdio que vocés
estabelecem entre terra de
arreia e abacaxi? Que ele é
produzido no municipio de
Terra de Arreia ou terra de
arreia é apenas o substrato, o
tipo de solo onde ocorre a
produgao?

Municipio
Litoral

“Eu sempre pensei porque é produzido na regido de Terra de
Areia.”

“E o local, e deram o nome pra fruta por causa do local, e eu acho
que plantam muito.”

“E como a champagne por exemplo.”

Duavida
Incerteza

O que vocés acham que tem
nesse lugar e que vocés
consideram importante para
se ter um abacaxi diferente
em termos de qualidade?

Solo

Areia

Clima

Sol

Adaptagao genética

“E a terra arenosa, né, os substratos naturais desse tipo de solo.”
“Oar, o clima.”

“A quantidade de sol também, deixa mais doce.”

“Mas eu ndo sei por que o nosso aqui é pequeno, talvez porque
ndo passou por pesquisas...”

“Tem a condic¢do de nutrientes do solo.”
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“De repente ele se adaptou geneticamente, é que nem uva. A nossa
uva aqui e na Bahia, é cabernet sauvignon, mas a influéncia do solo
do clima, temperatura, ndo fica a mesma coisa. Provavelmente isso
pode estar acontecendo com o nosso abacaxi. Ele tem essa
qualidade e essa diferenca por causa do clima. De repente se tu
plantar esse abacaxi em outro lugar, ele vai ser o mesmo abacaxi,
mas vai ser diferente.”

“Eu tenho a impressao que o doce dele é porque ele é tio pequeno,
que concentrou. Eu lembro que quando crianga eu via e pensava:
ndo deixaram ele crescer, porque da aquela impressdo que ele ndo
cresceu o suficiente, mas quando tu descasca ele estava super doce,
estava maduro.”

Vocés sabem o que significa | Nao “Tecnicamente ndo.” Duvida
Indicacio  geogrifica ou | Champagne “Nao era aquilo que a gente estava falando, como a champagne, | Incerteza
denominagao de origem? que a bebida s6 pode ser chamada assim porque é proveniente de

1a?”
Vocés pensam que produtos | Nao sei “Acho que sdo produtos diferenciados.” Duvida
com indicagdo geografica sao “Eu acho que sim, porque sempre se luta pra ter uma | Incerteza

melhores?

regionalizacao de uma coisa que ja de exceléncia.”

“Acho que sim, tu tem uma indicagdo, tu sabe que aquele produto
tem uma qualidade. Acho que hoje ta associado isso que uma
indicagao significa qualidade, no meu ponto de vista. Eu procuro
produtos que tenham de qualidade, a ali tem uma qualidade, por
que? Porque ali foi pesquisado, tem uma certificagao. Acho que a
certificagdo de qualquer produto significa qualidade. Nao significa
que ali tem o melhor preco ou o melhor prego, mas ele ja sai com
um embasamento de qualidade e pode ser aprimorado.”

“Eu acho que um pouco é politica, por exemplo, no nordeste eles
pode copiar a condigdo do solo e plantar abacaxi, mas claro ai ndo
podem chamar de terra de areia.”

“Mas o clima la ndo vai ser o mesmo. Aqui, por exemplo, tem o
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frio, eu ndo entendo nada disso, mas eu sempre ouvi falar por
exemplo ‘a laranja pegou geada ficou mais doce”.”

“Por mais que se faga um estudo com estufa, com nutrientes e
tudo, ndo vai se conseguir reproduzir aquele ambiente natural... da
indicacdo geogréfica, que é o termo técnico, né? Por exemplo o
vento, tudo isso influencia na época de floracdo também... a geada,
e mesmo o frio alguns fatores a gente vai conseguir reproduzir,
mas nao todos, pra tirar um produto idéntico acredito que seja
muito dificil, praticamente impossivel. Acho que por isso a
indicagdo geografica é determinante na qualidade e ela passou a
ser um sindnimo de exceléncia. E de terra de areia, é bom, af passa
a significar o produto.”

Vocés conhecem

produto
geografica?

com

algum
indicacao

Nao-Sim
Produtos nao
certificados, mas

reconhecidos por sua

origem

Acai da Amazonia, Castanha do Brasil (que era do Para), Guarana
da Amazoénia, Pizza (da Itdlia), Champagne, Tequila, Amarula,
vinhos, Run, Whiskys, Vodka, Cachaga, Merino australiano
“Falta propaganda, divulgar, nem sabia que a carne tinha.”
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Perfil e habitos de consumo

O questiondrio ficou disponivel para preenchimento durante
pouco mais dois meses (entre 01 de setembro de 2015 e 11 de novembro
de 2015). Durante o periodo, 210 pessoas acessaram o link e responderam
as perguntas propostas.

Quadro 2. Perfil socioeconémico da amostra

Faixa etaria da amostra %
Até 25 anos 8
De 26 a 35 anos 31
De 36 a 45 anos 28
De 46 a 55 anos 21
Acima de 55 anos 12
Género %
Feminino 67
Masculino 33
Renda %
Até 2 salarios minimos 3
De 2 a 4 salarios minimos 12
De 4 a 10 salarios minimos 43
De 10 a 20 salarios minimos 30
Mais de 20 salarios minimos 12
Com quem reside %
Com companheira(o) (esposa, marido) 26
Com os pais 9
Companheira(o) e filhos 35
Diversos familiares 6
Somente com os filhos 5
Sozinho 14
Amigos 4
Outro 1
Escolaridade %
Ensino fundamental 1
Ensino médio 5
Graduagao 20
Pés-graduacao 73
Estados onde residem n
RS 204
SC, RJ, DF, SP 6
Total 210
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A maior parte dos respondentes tem entre 26 a 45 anos; quase
dois tercos sdo mulheres; a renda familiar é acima da média da
populagdo brasileira, mais de 40% percebendo entre 4 a 10 salarios
minimos mensais; a situacdo domiciliar mais frequente é casal com
filho(s), sendo que mais de 70% da amostra tem curso de p6s-graduagdo
e mais de 50% ¢é habitante da cidade de Porto Alegre: 111 pessoas. E
provavel que a metodologia tenha influenciado na composicao da
amostra, uma vez que os contatos de pesquisadores tenham repassado a
seus contatos a pesquisa. Pode-se pensar também que as pessoas do meio
académico podem ter se interessado mais em responder a pesquisa, o que
determinou a composi¢do da amostra.

Perguntou-se também sobre os habitos de compra dos
consumidores no que se refere a trés categorias de produtos: leite e
derivados, carne, frutas verduras e legumes. Os principais canais de
distribuicdo de alimentos no Brasil sdo: hipermercados, supermercados,
lojas de especialidades (acougues, padarias, varejoes, entre outros),
mercearias e feiras-livres. A principal diferenca entre supermercados e
feiras e lojas especializadas seria o atendimento. Os supermercados “sao
considerados varejos de autosservico, onde o préprio consumidor se
serve, colocando os itens escolhidos em carrinhos ou cestas para, ao final
das compras, passarem no check-out e efetuarem o pagamento” (MOURA;
SILVA; BATALHA, 2006, p. 2).

Tabela 1. Canais de abastecimento de alimentos utilizados pelos consumidores.

Onde vocé costuma comprar COM MAIOR Leite e Carnes v:::lllt;i,s
FREQUENCIA derivados legumes,
%

Diretamente do produtor ou em feiras 8,10 0,95 24,76
Em lojas especializadas 0,48 18,57 10,95
Esse produto vem de amigos, familia ou minha

propriedade 1,90 5,71 3,33
Minimercado, supermercado, hipermercado 87,14 70,00 60,95
Nao consumo esse produto 1,43 4,76 0,00
Outro 0,95 0,00 0,00

Neste estudo, se utilizou categorias diferentes, priorizando a
especializagdo do varejo em relacdo ao produto e a proximidade de
produtores e consumidores. As lojas de especialidades oferecem maior
variedade de um determinado item alimentar, sua escolha pelo
consumidor denota uma maior atengdo com o item em questdo. A opgao
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por feiras ou pela compra direta (de produtores) constitui um atalho na
cadeia de distribui¢do predominante, tende a remunerar melhor o
produtor e favorecer a construgdo de uma relacdo de
proximidade/confianca (MARSDEN; BANKS; BRISTROW, 2000;
SONINO; MARSDEN, 2006).

Os resultados mostram que, para as trés categorias de produtos
demandadas, o supermercado é menos importante apenas para a compra
de “frutas, verduras e legumes”, ainda assim sendo utilizado
preferencialmente por 60% dos entrevistados (Tabela 1).

Esse resultado demonstra que, mesmo para classes de produtos
que contam com lojas especializadas, como agougues no caso de carnes, o
supermercado acaba prevalecendo. A mudanca do estilo de vida urbano
é um dos fatores que ajuda a entender esse habito. A busca por
praticidade ou a falta de tempo levam os consumidores a fazer a compra
de quase todos os géneros em um lugar apenas (LIMA-FILHO et al.,
2013; CNA, 2011). Paralelamente, temos o crescimento acelerado das
grandes redes de supermercados no pais a partir do inicio dos anos 1990.
Sua participagdo no total do varejo de alimentos, que era de 5 a 10% nesse
periodo, atualmente ultrapassa os 60% (REARDON, 2011).

Entretanto, verificou-se que, para a categoria “frutas, verduras e
legumes”, a compra direta de produtores e as feiras ainda sao as
principais formas de abastecimento de quase um quarto dos
entrevistados. Acrescentando lojas especializadas, como fruteiras, tem-se
mais de 35% dos consumidores a comprar com maior frequéncia itens
dessa categoria fora do supermercado. Os resultados encontrados sao
semelhantes aos de Souza et al. (2008) que pesquisou hébitos de compra
de frutas, verduras e legumes em municipios da regido central do RS.
Esse é o segmento com menor participagdo das grandes redes varejistas,
em comparagdo a lacteos e derivados, carnes e commodities ndo pereciveis
(REARDON; BERDEGUE, 2002).

No que diz respeito a forma de abastecimento do “abacaxi terra
de areia”, a maior parte dos consumidores ndo utiliza o varejo
tradicional. Mais de 60% costuma compré-lo em tendas e caminhdes

localizados na regido do Litoral Norte ou em outras cidades como Porto
Alegre (Tabela 2).
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Tabela 2. Estabelecimentos usados para compra de “abacaxi terra de areia”.

Onde costuma comprar “abacaxi terra de areia”? %

Tendas na estrada ou em cidades do Litoral do RS 34,3
Tendas/caminhdes em outras cidades fora do Litoral 271
Feira 8,6
Supermercado, minimercado 7,6
Fruteiras 6,2
Diretamente do produtor 2,9
Através de amigos ou familia 14
Outro 2,4
Sem resposta 95

“Abacaxi terra de areia”: além do sabor, sustentabilidade ambiental e
social

Para a economia da informac&o, as caracteristicas ou atributos
dos bens sdo classificados da seguinte forma: de pesquisa, de experiéncia
e de crenca. Os atributos de pesquisa sdo as informacoes sobre a
qualidade do produto que estdo disponiveis ao consumidor antes do ato
da compra, como preco, tamanho ou cor. Os atributos de experiéncia sado
as informagdes sobre os produtos que os consumidores s6 podem
verificar depois da compra, é o caso do gosto. Os atributos de crenca sdao
aqueles que ndo podem ser verificados nem antes, nem apés o ato de
compra ou consumo. Eles podem estar relacionados com o préprio
produto, com o processo, ou mesmo com o sistema de producgdo desse
bem.

Neste estudo optou-se por utilizar a tipologia de Siriex (1999),
que se aproxima muito daquela que acabamos de descrever, mas foi
elaborada especificamente para produtos alimentares. A autora
diferencia indicadores de qualidade e caracteristicas de qualidade. Os
indicadores sdo aqueles observaveis diretamente pelos consumidores,
como aparéncia, cor, preco. As caracteristicas de qualidade, por outro
lado, ndo sdo diretamente observéveis. Algumas delas, entretanto, sdo
passiveis de verificacdo através do consumo, é o que chamamos
caracteristicas tangiveis; sao exemplos: sabor, frescor. As caracteristicas
consideradas intangiveis estdo relacionadas a confianca que o
consumidor tem nas informagdes que recebe sobre o produto, como o
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fato de que sua producdo é sustentavel, o que ndo pode ser verificado no
ato de consumo.

Para os consumidores ouvidos, o atributo mais importante na
compra de frutas é uma caracteristica de qualidade tangivel: o sabor,
“importante” e “muito importante” para 94% (Figura 1).

A aparéncia, um indicador de qualidade, foi considerado
“importante” ou “muito importante” para 74% dos entrevistados. Em
seguida, os consumidores apontaram como sendo determinante para a
compra de frutas caracteristicas intangiveis: “uso de métodos de
producdo que respeitem o meio ambiente” (70% entre “muito
importante” e “importante”) e “apoio aos pequenos produtores” (62%
entre “muito importante” e “importante”). O tamanho, outro indicador
de qualidade, é o atributo menos levado em consideracdo no momento
da compra, sendo menos relevante apenas que o preco.

A) Prego

B) Proximidade do produtor em relagdo ao
consumidor

C) Sabor

D) Origem local

E) Apoio aos pequenos produtores

F) Tamanho

G) Uso de métodos de produgdo que respeitem o
meio ambiente

H) Aparéncia

0% 20% 40% 60% 80%  100%

M Discordo totalmente M Discordo Nem concordo nem discordo

M Concordo m Concordo totalmente

Figura 1. Atributos considerados na compra de frutas (%).

Em pesquisa com consumidores de frutas, legumes e verduras da
regido central do RS, Souza et al. (2008) encontrou resultados um pouco
diferentes, embora sabor e aparéncia também tenham aparecido como as
caracteristicas que os consumidores mais levam em considera¢do no
momento da compra. Em seu estudo, o atributo que apareceu como
“muito importante” e “importante” para 94% dos entrevistados foi
aparéncia, depois: sabor (86%), preco (77%), aspectos nutricionais (76%).
Lemos (2011) em sua dissertacdo de mestrado aponta estudos realizados
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na Islandia, Reino Unido e Brasil, onde o sabor aparece como atributo
determinante no consumo de frutas.

Esse mesmo atributo é aquele que os consumidores do “abacaxi
terra de areia” reconhecem como o diferencial desse fruto. Dentre os
entrevistados, 90% (188/210) declararam conhecer o “abacaxi terra de
areia”, e 88% (186/210) ja consumiram o produto. Segundo a percepcao
dos consumidores, as caracteristicas mais marcantes do “abacaxi terra de
areia” sdo: i) “o sabor, melhor que os demais” (85%); ii) “o tamanho, em
geral menor que os demais” (75%) e iii) “o cheiro, mais perfumado que
outras variedades que eles conhecem” (81%).

A importadncia do atributo sabor aparece também quando
perguntamos aos consumidores suas motiva¢des para consumir o
“abacaxi terra de areia”. A maioria dos consumidores, mais de 92%
(Figura 2), busca consumir um produto cujo sabor aprecia, mas enxerga
também no produto um alimento um saudavel. As motivagdes ligadas ao
sabor e a busca pela saudabilidade estdo relacionadas a valores de
consumo chamados utilitarios, pois cumprem uma fungéo instrumental e
sdo um segmento dentro de uma tendéncia de consumo mundial que
chamamos Saudabilidade+Bem-estar (VIALTA et al., 2010). O interesse
por alimentos ndo processados, organicos ou funcionais fazem parte
dessa tendéncia. Para essa classe de valores de consumo, os beneficidrios
sdo os proprios consumidores (AURIER; EVRARD; N'GOALA, 2004).

A) Consumir um produto saudavel

B) Consumir um abacaxi como outro qualquer

C) Consumir um produto tradicional que é cultivado ha
muitas décadas no litoral gatiicho

D) Consumir um produto que acredito seja cultivado de
forma sustentdvel e respeitosa ao meio ambiente

E) Consumir um produto que eu aprecio o sabor

F) Consumir um produto que me traz lembrangas da
época de férias de verdo
G) Consumir um produto que é cultivado e colhido por
produtores familiares
H) Apoiar a economia do local onde o fruto é
produzido : Terra de Areia e outros municipio do...

0% 20%  40% 60% 80%  100%

M Discordo totalmente M Discordo Nem concordo nem discordo

M Concordo m Concordo totalmente

Figura 2. Motivacdes para o consumo do “abacaxi terra de areia” (%).
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Entretanto, outros atributos de qualidade intangiveis,
relacionados a sustentabilidade ambiental, & tradigdo cultural, ao apoio a
economia local também motivam o consumo desse produto. Os
consumidores consideram que o “abacaxi terra de areia” é um produto
tradicional, inserido na histéria do Litoral Norte do RS, cultivado por
agricultores familiares, de forma sustentidvel e respeitosa ao meio
ambiente. O apoio a economia local também é um fator que os
consumidores levam em conta: 67% concorda que sua escolha favorece a
economia da regido.

O reconhecimento por parte dos consumidores de caracteristicas
intangiveis e a busca pelo consumo de um produto que satisfaz
motivacdes ligadas a preservacao ambiental e cultural estdo relacionadas
a tendéncia de consumo que chamamos Sustentabilidade+FEtica. Essa
tendéncia mobiliza valores de consumo ligados a responsabilidade social
e ambiental, cuja fungdo esta relacionada ao engajamento ético e politico.
Nesse caso, os beneficidrios da escolha de um produto que cumpre os
requisitos sdo, além dos consumidores que se sentem engajados e agindo
por uma causa, os produtores, a economia local, o meio ambiente
(AURIER; EVRARD; N'GOALA, 2004).

De fato, a literatura tem mostrado que nas duas tltimas décadas,
depois do auge da globalizagdo, a “origem” tem desempenhado um
papel de engajamento social, econdmico e politico, na medida em que as
relagdes entre produtores e consumidores visam um tipo de proximidade
fundada na re-ancoragem de produtos ao local, levando em conta o
contexto ambiental e comunitario (BESSIERE, 1998; PARROT; WILSON;
MURDOCH, 2002; ROOS; TERRAGNI; TORJUSEN, 2007; FONTE, 2008).
No dominio alimentar, esse carater de movimento de reagdo parece
assumir uma amplitude ainda maior. Certos autores interpretam esse
movimento como motivado por um certo romantismo, um desejo de
retorno a valores baseados em sentimentos de nostalgia com relacdo ao
“campo”, ou ao rural, e sua promessa de originalidade, tipicidade,
seguranga, que seria oposto ao universo frio e incerto das relagdes
puramente econémicas (MURDOCH; MIELE, 1999; HINRICHS, 2000;
HOLT; AMILIEN, 2007).

Indicacao Geografica: preserva a cultura local e agrega valor ao produto

Primeiramente buscou-se verificar se os consumidores tinham
alguma familiaridade com produtos portadores de IG. Para isso,
perguntamos se eles conheciam produtos com IG. Entre os respondentes,
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65% disseram “sim”, 35% disseram “nao”; nenhum deixou a questdo sem
resposta. Em seguida perguntamos se eles consumiam algum produto
com IG, obtivemos para “sim” e “nao” resultado igual: 48%, 4% nao
responderam.

Em pesquisa realizada em 2009, para a mesma pergunta, sobre a
familiaridade com produtos com IG, Branddo obteve 37,9% de “sim” e
60,3% de “nao”. Sobre o percentual dos consumidores pesquisados que ja
consumiu produtos com IG, os resultados dessa mesma pesquisa foram:
34,9% de “sim”; 55,9% de “ndo”; 9,6 % ndo responderam.

A diferenca dos resultados pode ser atribuida ao tempo
decorrido entre os dois estudos, ja que o perfil das amostras em termos
de escolaridade é semelhante, mais de 90% com graduacdo e pos-
graduacdo. Pode-se supor que os entrevistados tém maior acesso a
informagdo do que a média da populagdo. Entretanto em 2009, a
ferramenta poderia ser considerada uma novidade e, portanto, menos
conhecida pelos consumidores brasileiros em geral. E preciso lembrar
que a primeira IG brasileira foi registrada em 2002 (Vale dos Vinhedos),
em 2009 havia apenas seis, hoje sdo 30 IGs brasileiras registradas no
MAPA.

Para verificar se as respostas afirmativas se traduziam em
conhecimento sobre a oferta de produtos com IG, foi solicitado que os
consumidores citassem exemplos: 61% da amostra foram capazes de
responder a essa solicitacdo, foram obtidas 245 referéncias. Globalmente,
as respostas demonstraram que os consumidores associam IG com
origens e produtos alimentares, muito mais pela reputagdo, que pelo
registro normativo.

Os tipos de produtos mais citados foram vinhos e queijos,
seguidos por carnes e doces. Foram 65 referéncias a vinhos, 21 delas se
referindo ao vinho do Vale dos Vinhedos (RS); 14 citando “vinho”, sem
outra especificacao; nove citaram “vinho da Serra Gatdcha”, e seis “vinho
do Porto”. Note-se que a Serra Gaticha ndo é objeto de IG, embora a
regido abrigue ndo menos que cinco IGs ja registradas para vinhos e
espumantes: “Altos Montes”, “Farroupilha”, “Monte Belo”, “Pinto
Bandeira” e “Vale dos Vinhedos”. Nessa categoria as tinicas IGs de fato
citadas foram “Vale dos Vinhedos”, a primeira IG de vinhos brasileira
registrada no Ministério e a primeira a obter uma Denominagdo de
Origem, e “Porto”, uma Denominacdo de Origem portuguesa registrada
no Brasil.
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Entre os queijos, foram obtidas 48 referéncias, sendo que a maior
parte delas (13 citagdes) citou um queijo tradicional produzido desde o
final do século XVII no RS (AMBROSINI; FILIPPI; MIGUEL, 2009), mas
que ndo porta IG oficialmente: o Queijo Serrano. Outro queijo bem
lembrado pelos consumidores (13 citagdes) foi o “queijo minas”, que ndo
é uma IG. Em menor ndmero os consumidores citaram “Serra da
Canastra”, (sete citagdes), e “Queijo do Serro”, (duas citagdes), a tltima é
uma IG registrada, a primeira refere-se a IG “Canastra”.

Outros produtos citados merecem registro: o Arroz do Litoral
Norte Gaticho, os Doces de Pelotas e a Carne do Pampa. Para a carne
nenhuma referéncia utilizou a IG registrada “Pampa Gatcho da
Campanha Meridional”, houve cita¢des a “Carne do Pampa”, “Carne dos
Pampas”, “Carne da Fronteira” e “Carne da Campanha”.

E interessante observar também que a maior parte dos exemplos
lembrados pelos consumidores refere-se a produtos brasileiros. A citagdo
de produtos como Queijo Gruyere, Parmigiano Regiano, Presunto de
Parma ou Jamon Ibérico, reunidas, mal passaram de uma dezena de
referéncias no total. Entretanto, produtos bastante tradicionais e que nao
tém reconhecimento normativo, como o Queijo Serrano, foram bastante
lembrados. Houve referéncias também ao “péssego da Vila Nova” (Porto

Alegre), a “maca de Vacaria” (RS), a “rapadura de Santo Anténio da
Patrulha” (RS).

Apesar dos consumidores aparentemente ndo conseguirem fazer
a distingdo entre o normativo e a reputacdo ticita de produtos, os
entrevistados tendem a julgar a IG como uma ferramenta interessante,
tanto para consumidores, quanto para produtores. Para a grande maioria
a IG: i) agrega valor ao produto; ii) é garantia de autenticidade; iii)
contribui para melhorar a renda do produtor e também para iv) a
preservacdo de culturas tradicionais. A maior parte dos entrevistados
discorda que esse mecanismo sirva apenas para proteger produtos
europeus. Sobre sua disposicdo em pagar mais por esse diferencial,
muitos ficaram neutros, mas a maioria respondeu de forma favoravel
(Figura 3).
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A) A Indicagdo Geografica agrega valor ao
produto
B) Consumir um produto com Indicagdo
Geografica é ter garantia de autenticidade...
C) A Indicagdo Geografica é um forma de
proteger apenas produtos europeus
D) A Indicagdo Geogréfica contribui para
aumentar a renda do produtor
E) A Indicagdo Geografica apenas encarece o
produto ao consumidor
F) A Indicagdo Geografica pode contribuir para
a preservagdo de culturas tradicionais
G) Eu estou disposto a pagar mais por produtos
com Indicagdo Geografica

0% 20% 40% 60% 80% 100%

M Discordo totalmente M Discordo Nem concordo nem discordo

M Concordo m Concordo totalmente

Figura 3. Percepcdo dos consumidores sobre IG (%).

Por fim, foi proposta uma série de afirmativas sobre a relagdo do
“abacaxi terra de areia” com sua origem, o objetivo era verificar como os
consumidores percebiam as dimensdes que compunham o territério de
origem baseado na nogdo de terroir.

As pesquisas sobre a relagdo de produtos alimentares com seu
territério de origem apresentam duas tendéncias: a que prioriza a
dimensdo fisico-geografica do territério, e a que prioriza a dimensdo
histérico-cultural. A primeira se baseia em particularidades pedoldgicas e
climaticas, pois considera esse o componente mais importante para
determinar as especificidades do produto. As criticas a essa abordagem
dizem respeito a delimitacdo do efeito terroir em por¢ées homogéneas do
territério e sobre o limite de ndo considerar a dimensdo temporal,
inscrevendo esse produto apenas na dimensdo espacial. A abordagem
cultural mobiliza diferentes disciplinas para compreender e explicar a
construgdo da tipicidade dos produtos. Para essa tendéncia, é importante
considerar o espaco fisico e as especificidades naturais entendendo que as
praticas agrondmicas e zootécnicas s6 podem se expressar através de
técnicas desenvolvidas por grupos humanos ao longo da histéria desse
espaco. A analise dos diferentes elementos que se relacionam, naturais e
culturais, permite justificar assim a ancoragem espacial e temporal do
produto e também compreender como ele adquiriu as caracteristicas
pelas quais o conhecemos. O efeito ferroir seria entdo a sinergia de fatores
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naturais e humanos que resultaram em processos de fabricagdo de
produtos com forte identificagdo local (BERARD; MARCHENAY, 2007).

A maioria dos consumidores do “abacaxi terra de areia”
percebem que essa sinergia é determinante na expressao das
caracteristicas que diferenciam o produto (Figura 4). Quase 80% dos
entrevistados julgam determinantes as condigdes climaticas da regido de
Terra de Areia, ou seja, a dimensdo fisico-geografica. 45% acreditam que
as praticas agrondmicas empregadas sdo responsaveis pelas
caracteristicas do abacaxi, um reconhecimento ao saber-fazer
desenvolvido ao longo de anos de cultivo do produto. Isso é reforcado
pelo fato de que 85% dos entrevistados julgam que o cultivo do abacaxi
faz parte da cultura local, reconhecendo que esse produto estd inserido
na histéria do territério (dimensdo histérico-cultural). Os consumidores,
entretanto nado se sentiram seguros em discordar da possibilidade de que
um abacaxi com as mesmas caracteristicas poderia ser obtido em outro
local: 37% ndo concordaram, nem discordaram; o mesmo percentual
discordou da possiblidade.

A) As caracteristicas do « abacaxi terra de areia
» se devem as condigdes climaticas do local...

B) As caracteristicas do « abacaxi terra de areia
» se devem as préticas agronémicas...

C) O nome « terra de areia » vem do nome do
local onde o abacaxi é cultivado

D) As caracteristicas do « abacaxi terra de areia
» podem ser reproduzidas fora do Litoral...

E) O abacaxi é uma cultura agricola tradicional
no Litoral Norte do Rio Grande do Sul

F) O cultivo do abacaxi faz parte da cultura
local

0% 20%  40% 60%  80% 100%

M Discordo totalmente M Discordo Nem concordo nem discordo

B Concordo M Concordo totalmente

Figura 4. Relacado entre o “abacaxi terra de areia” e sua origem (%).

Os resultados sdo compativeis com a literatura que analisa a
produgdo alimentar e a construcdo da qualidade em torno de certificacdes
ligadas a origem, como a IG. Segundo Valseschini (2000) a qualidade
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expressada pela IG tem uma esséncia “tradicionalista”, que expressa a
continuidade de praticas “preservadas” em espagos delimitados, frutos
de uma longa acumulagdo de saber e saber-fazer locais. “Essa referéncia a
constancia de praticas estaria em ruptura com a [noc¢do] de qualidade em
outros setores industriais”26 (VALSESCHINI, 2000, p. 493).

CONSIDERACOES FINAIS

O objetivo do presente trabalho foi apresentar e discutir os
resultados de pesquisa feita com consumidores sobre sua percepgao
acerca da origem e das caracteristicas do “abacaxi terra de areia”, bem
como sua familiaridade com relacdo a certificacdo do tipo IG.

Em termos tedricos, a utilizacdo da proposicdo de demanda por
atributos, de Lancaster, revelou-se apropriada, pois permitiu distinguir,
através de caracteristicas, o “abacaxi terra de areia” de outras variedades,
segundo a percepcdo dos consumidores. O referencial sobre terroir,
utilizado sobretudo na caracterizacdo de sistemas produtivos, e
mobilizado nesse estudo junto aos consumidores mostra resultados
interessantes. Sua compreensdo é relevante quando sdo levadas em
consideracdo as expectativas geradas em termos de beneficios locais
quando do requerimento ou obtengdo de uma IG e pode subsidiar
estratégias de comunicagdo por parte dos atores envolvidos na producao.

Os resultados mostram que o “abacaxi terra de areia” construiu
ao longo do tempo uma reputacdo muito positiva entre os consumidores.
Colocar em evidéncia sua origem é uma estratégia para diferenciar e
qualificar a oferta de abacaxi. As motivagdes ligadas ao consumo do
abacaxi estdo relacionadas a caracteristicas que motivam o consumo de
outras frutas, como o sabor e a busca por um alimento saudavel.
Entretanto, a importancia dada pelos consumidores ao fato de se tratar de
cultura tradicional do Litoral Norte do RS, desenvolvida por agricultores
familiares, cujo consumo favorece a economia local, deixa claro que
iniciativas de valorizacdo e incentivo ao cultivo do abacaxi no Litoral
Norte do RS devem priorizar métodos de producdo sustentdveis do
ponto de vista ambiental, favorecendo os produtores familiares, e, dessa
forma, permitir preservagdo do contetdo patrimonial construido pelo
“abacaxi terra de areia”.

A pesquisa demonstrou também que a maioria dos consumidores

2 «Cette référence a la constance des pratiques est en rupture avec ce qu’est la qualité dans
les autres secteurs industriels».
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do “abacaxi terra de areia” percebem a relevancia das dimensdes, tanto
fisico-geografica, quanto histérico-cultural do territério na expressao das
caracteristicas que diferenciam o produto.

A bibliografia sobre o tema aponta as IGs como instrumento de
valorizacdo e protegdo de produtos alimentares. O fato dos consumidores
reconhecerem que elas podem de fato contribuir na preservagdo de
culturas tradicionais confirma essa afirmacdo e reforca o resultado
anterior. Ainda que os respondentes tenham usado a reputagao tacita de
alguns produtos como sindénimo de IG, os resultados mostram que eles
tém uma percepgdo favoravel a respeito da ferramenta e julgam que ela
pode beneficiar consumidores (garantia de autenticidade) e produtores
(contribui para melhorar a renda do produtor).

Um dos limites da pesquisa foi o fato de ter atingido uma
amostra onde os consumidores apresentavam renda e escolaridade mais
elevada que média da populagdo brasileira. Os resultados podem ter
refletido a percepcdo de uma parcela dos consumidores mais atenta a
fatores como saudabilidade, bem estar, sustentabilidade e com maior
acesso a informagdes, portanto mais familiarizada com IG.
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